





i

“ NA BOAT@’RYMLF, Y KONOTOPIE,

% 20 JASNIES

_,,W

21057 e},ﬁ’
%x
& ?’*ﬁ;ﬁ% e

ANA OSOLINIE XIEZNIE, .7 %
“or Yeymnséi Panicy

mHELENIE THEKLI, |
~LUBOMIRS KIEY. vas

e WOIEWCDZINY KRAKOWSKIEY -l
Sindommkuy, Zston&my, Niepofomskicy, Lubu:nL o sl
SW?%- Ryckicy, &c. ax Sl

§CINE Yl

~ PANLEY: LENNEY. & =8
ce fwoiey wielce Mciweyd =
wéfSym téZ}kwm Poiferm,
cc2y, Zaden prz;adqu;\
: tu, ‘odwazyicnt fie
rotckeys W, X, M. Tani

“moicy y.:Debrodzieki Wiclce Msciwey,
- przy nicudolnoici moiey, uczyninfly Coms
pendium Ferculorum, 4/bo Zebrdnie Pos
' traw, Polfkremn. prez: ntowdl Swiatu. Antis
myie zmprez‘e moie ofoél: Y mdlfanat’b
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ﬂylmﬂ’o‘m, 1iko kiedy od W, X. M. Piniey
y Debrodiicyki moiey Wiclce Mitoiéiwey
prayieta bedsie, weedzac dobrze de fie W.
X. M. wtym naturalitcr koehaé riczyff y
Z fwoich Switiey Pamieéi Przodkom.
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rownang § wielkicgo podTiwienia godna
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séiwey oddawam, Piné BOG A Qgorace pro.
fac, Zeby ldénie Oswicconego Xigzelia

Mitosciwey .

I.M.P. ALEXANDRA MICHA LA

HRABIE #z Wisniczu y Jarcslawiu zW.
X. M. zXigielicm FM¢ig mlodym JO L E-
FEM KARQLEM, diugoletnie w debrym
Zdrowiy przy Fortunnyeh fukceflach chomaé
racZyl, fiat, fiat, dmen.

W. X, 3. Paniey y Dobrodzieyki mofey - 3

wielce Mifoiﬂw.y, .
Nayniz(zy Slugs
Stanisfaw Czernivekis

liaioin ol N N




;O,\QE\’:E’» a ,‘\%'a}o
2938398

AL b Gl b LE 5

’? “Do Lafkawego Czytelnika.
‘ éz . - N ad
. Mledzy wlzyhtkiemi wiafno-~
i‘ $¢iami ludzkiemi, y te, ma-
i3 ludzie znatury attrybuta, ze

i3, nic tylko zdpetytu, dle tez
z biegtosdi, umieigtnosci, y wia-
| domoséi: z keorych, cokolwick
| bydz moglo na ten czas w pa~
miedi, do widdomosci Tobie
zacnemu Czytelnikowi com~

i pendiofe podaig.

WAL GR Y

ME-

fie w fmakdch roznych kocha-

T

8

CRENERERERANCREDRD

MEMORYAL CENERALNY

ALBO
Ogolna pamiec przygorowanis
NA BANKIET.
Wedlng ktorego y Naywiglfiych Mondrchon  Bankies
6143 moga, p Nayube;§jch. 0ydi moje ukontentomanses

Bawoty, ZWIERZYNA.
Woty, Togie

Iitowice, Zubry,

foy kruchy. Ielcnie,

Rury ze Izpl‘kcm Daniele,
Cieled, Wieprze dzikiej

Ammelle, sbo mleczko: Kozy dzikies

Keoliki

Birinki mtode, Sdiny,
Birankj ftare, Ziiyce,
Skopy, Ptaki rozng.
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Indyczki mrode, Cyranki,
Kacaki, Kaszia diikie,

!




MEMORY 47 GENIERALNTY 3

Xuligi

MleO)

Miod
SOk&‘W'E’niOWy;
Powidia,
Miodownilk;
Mak

Gorczycﬁ czirni,
Ccet piwny
Krupki perfowe,
Kropki Gridowe
Krupki Tihearczane
drobne

K tupy Titdrcaine
grube

Rydze slone
Picczicki swieze,
Piccaarki w misle,
Smarze Swieze,
Oley
Kolgce &c
Potrzeby Ogrodue

Kaulefiory
Karczochy
Kardy

Szp arﬁgi &

RBulwy,

Kﬁulerépf’

Ka-

&
i
)<

Kwiedie rozne,
Rozmaryn,
Maicron
Kolender,
ilowiec
Liscie winne
Figowe &c &c
SZPIZARNIE
Wiefzidis
Stoly do kuchnics
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Porzeczki w Cukize,
Agredt w Cukrze
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w Cukrze,
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bo Autors [priwce Bankietu, idko wiele Go-|

i€1 ma micé, y Zrozumiec Stol, @ wedlyy|
Stotu,Bdnkict akkomodowic geby bytku nie|
uczynic , (keory iednak zbytek, mierny)
potrzebny icft, bo ielt ozdobs Autorow)

Bankictow) mediug flarey prypowieiés. Le-

picy mie€ 24 Taler [fkody. mizeli 24 pulgro
fawflydu,natoumierernyKuchmiftrz pémies

ta¢ powinien geby clupim [frkapftwem Panu |,

Jwemu wilydu nienczynils Rozmierzente te-

dy Stotow bavdzo ieft potrzebne, dla mier~

neeo rofchodu, kto bowiem choe mie¢ ofob
dwanaiie u [lofy, niech da naicdno zafla-

wienie flofy Mife potramy y potmifkow poie-

dynkonych dwanaséie, kto chece micé dwa- |

dbiciérs y czrery Ofob u flolu, day Potraw na

dwie Mifie, y dwinaiéte potraw, po dwa pui- |

mifki, bedzse dwadiieséis y eztery, kto tr3y-

diieséi Ofob y [eié day dwanaséie potraw

po try putmifki iedney, y mis trzy. Kto

exterdzieiciy ofm Ofob chée miec, zérpana-
icie
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O K®RCHAR z W 9
$&ie potramw po cZtery Pulmifki, y cZtevy Mi-
- {y. A ktopicdiiefiat Ofob, day Porraw dwa.
diiciCia y p1eé po dwa Fulmifki, y pieé mis.
A kto flo Ofob chee mieé u Stotu, day dwa-
dZieiéia y pie potraw po c3tevy pulmifbi
y diiefieé mis. Kto dwiciéie Ofob chee mieé
day dwadiieiéia y pie¢ “Potramw po oimi y
dwadtieiéia mis, A tak bed%ie mierny zhy-
tek temperowany weZesnym dofiatkiem,
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Uekmifirzewi nali 2y myssé o wyee-
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EmufS nilegy, potriwy wfyftkie akko-
modowaé Kuchirzom, y one zc Spi-

Zdrnie wydic do kychnic, wiedtieé co ktory

Kuchatz gotomwaé bedzie,yco mudo Potramw

wydal, y iako wiele: umie€ 2apriwonac: ko=

[rowac: & ktovego kendymentu nie doflaway

. dodad, dlbo 2bytny tempevonié, micra, fma-
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znat, ws Golllach fie tes znaé, ktorym o, |
[maka. zépriny akkomedowaé. Mieyfce Bin. |
kietu 2nét, yezas, ieteli Zimie, élbo Lecie|
ne W iofng, 4lbo Fesien, naprzykiad: Posion '
Francyfkich , Frincufbiem: , Niemieckieh |
Niemieckiems, W icfhch, icfkimi, Polfbic) 5
Polfkimi nafycaiac Potrawami, & tam kedy Po-fﬁ
tadiow 4lbo Zup, nieznaia, Polfbimi, STi-|
frannems, Pieprznem: éicfiyé Potrémami, 5

Owinien tez Kuchmiftrz wiedsied ezat
o0 ktorey goditnse ma byd% dawany Ban-|
kict, y oto fie birdmo pyréé, bo nilesy zelyt
Kucharze Potraw dogotcmali, slbo nic o)
2miarzyli, mie roxmocyli, pieczyflego mits
wyfufiylé , dla czego (mik y ozdoba ginie, b
to iefl wiafnoié Potriw, ktore mie tylko fma
§2n0, éle y pigknie nagotowane byd? mam.%
4 K.
jlﬁf/f tez Kuchmiftrz o calym rzadiit]
kutkennym wiedtied o naczyniy kujp
chennym wfSyfikim,y liczbie oncoo wied%ied,
Rucharzow wposivfenfimie , poczéimosién)
trzciweili traymaé, y ockedoflwic calym,!
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Czlowiekowi m‘Z}r;ﬂ‘, A ﬁzm ma b]dz ”[0‘!6‘
tego powcdem ockedoiny, trzeiwy, 62)u) )
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dobrze roZumiciacy, Conaimenta albo po

trachy do potvam dobrze naiacy, anide

w/Zyfiko whiftkim ustuguiacy.
. Ozdoba Potraw.

DO oZdoby Potram nileia, nie tylko te

L7 rzecay ktore % fichic fak, albo Zaparh
wydawais, ale ted y te ktore w fobre [ub
Sancyey zaduey niemaiac, né pozor tylko
kladZione bywa'a na potrawy; wolno ica
dnak katdemu ozdob.é potrawe téko rozua
mie, ywazaiac to,ieieli T upodobaniem Aas
thora Benkicty, 4!bo Pang wiafnego: Woks
no tednak wymyslié, idka choeff, 4ibo rozus
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Cebula, Popieiayka, Kuczmerka, Oporké
Karczochy, Kardy, Brochut, Bulwy Aereft
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kty, Migdatowe roéne, obfacki % éiafly Ses
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do 02d by 12ec2y sluiace, tak oprodne, ’ I ‘
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 Napownienie, ¥ Rofol  graonkimi [ufonemd,
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Rofol z Ryzem, albo rozwemi Krup:
kami,
10,
Rofol 2 Szezdwiems
1L
kojol z Winem ziclowym , albo Agre;
[fem,
A o ™
Rofol z Meneftra,
13

Rofol z Ciaftem Chlebowym Tafikowym,

140
Rgﬁ:l Z Pierozkamt Nerki Cielgey,
lfo
Rofol z Slonina,
164 i
Rofol ze wfiyskiemi ogrodnems yzeeza:
mi,

ROZ-

|

&
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. ma, dlbe Skopowa, &o.
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ROZDZIAL PIERYSZY

W krorym {ig zdinykd Sto Spofobow £OL0=
wania Potraw Migsaych, y fwonn
Adyrtamentcem.

Prerwffy Rofot Po f#.

SPofob Foltkicgo Rofotu gorowinia t4-

ki: weimiy materyy miesng, Wolowy
dlbo Ciclecy, Jarzybka, aibo B uroparwe,

- Gotembue, y cokolwii k miesnego icik. co

bydZ moie do Rofotu gotowano, y ~wie-
rzyny wiz stki s wymocz, wyfoluy p ck 1e
y utoi w garnku, ociggnicy: ¢ nz.§ « ofot
w keorymes$ ocizgat ., kicdy fie podftot
przecedi przez fito,y wliy w e matiryg
mizéng, wtoz Pietruf(zki, masta, prayfol,
odfzymuy, 4 gdy dowre, day gorjco na
Stot.

Trzeba tez wiedzicé, ie nakaady Roa
fot wiozyC co potracha, icby woda, 4lbo
wiatrem nic $mierdziat, to ieit, Iiecru-
{2k, dlbo Kopry, Cebule, 4lbo Czolnku,
Kwidtu Mufzkatowego, albo Rozmarvau,
élbo cdtkicm Pieprau, wedtug fmaku 4lbo
upodobania , Limonia tes y Rozmaryn,
Zadnego nie ofzpoci rofohy,

Ciber, dlbo (zruka krzyzowa. Jelenia,
dlbo Dénicla, Biwota. 4lbo Wolowa 5 Sare

C,:;brn :

=R

ot




Rofdzial Pierwfy; g

Cabru wycigcia fpoiob 1cft t4ki, Zag

zwicrza caty nie roscicey, albo Woty, |
4 z obudwu ftron okroy b

wioi nd kioc,
nozem po shwkq, y kosci poprzccmay,s
ngy fam krzyz z obudwu firon zdrowng | ¢
ucicty zoftdt, krors do rofotu tak gotuy. y

Weimiy Cgber, Wymocz pizknie pracz | i
godzin pigé naymsiey, witaw w ndczyniu ¢

'ghmanym, ktorego 1ezeli niemdfz, ob- | |

win w plotno, 4 witaw w kotle, zafol do. |

brze, 4 gdy odewre’ odbxerz pu;kmc y!
wtoi piecrufzki, 4 gdy uwre, day na mxﬁ; i
potrzafnqwfzy rozmaltyml kwxatkamx.;
motefz t0 y nd zimno dawad. Moze(z tei .

% Chrzan zrobic uwierciaw(zy z migda- |
tami, dlbo gq{’ca} ¢mietang, y oftem win- [+

nym, 4 przywarzywizy poley,a day naStof, |
“Tenze Ciber moie{z tui uwarzony |

przypicc w pieca upilonym, potrzafni-

wi:y chlebem biatym tdreem, zr_mcfzaa-*
nym zPieprzem y ewoidzikami, i

otcie piwnymy (oli, przez godzin fzesc
4 wedtug zwyczaiu, uwdrzyw(zy go wot- |
gic zwoday {ola, wezmiy mMiodowniku tar- |
tego, d!bo tez przez fito przebitego, wley |
Wiad, C&u, stodkosci, Rozenkow wicl-

’<—

i3

Drugi Caber 2 Miodownitkiem)
TAkowyz Caber ucigwizy, ndmocz w | -

©  kich,, %

Sta Pitvaw Miefuych, 7
kich, migdalow prazonych, picprzu, Sza-
franu, Cyndmonu, Limomy, przywire,
a ddy na Stof,

Irz:¢: Cager ffaro gotowany,
lnﬁa potrama.
Aber wedtug zwyczaiu ncigw(zy, nde
/ mocz wotccie dobrym przez godzia
fzcsc. wiypawizy wten ocet foli, witaw
w tymie odcie, przydaw(zy wody , od=
warz, obierz, 4 znowu witiw, nicch do-
wre dobtze, 4 2dpraw. Sipor taki.
Weimiy gqfczu geltego, wley O,
stodkoéci, Rozenkow krorych cheefz, Li-
moniy, oliwek, Pieprza, Lnbicru, Cyna—
monu , Soli : przywarz 4 da) na mife,
moiefz tei v obfaczke dad nd to iezelg
cheefz. Tdk gotuy Kiptond, albo Cie-
~ lecing, Jelemia dlbo Sacwe, Zdiaca albo
Skopowine, Gg§ albo Kdczks, y co cheefz
wedtag woli {woicy.
* O lamu Wina do Potraw.
Ubo Wino iainey potrawy nic zepfue
ic, y {3 niekeore tikowe, ktore w fas«
mym winie gorowane bywaia, y maig fwoy
ofobay finik, [ keore nd fwym mievica
2raydziclz ] te ,cdndk krore potrzebuig
C &u, Wino im nie wiclz doda fmaka, y
kazda bydi moie bea wina, awiaficza ktos
§€

albs :nk@




8 Rozdziat Piermfiys
rc stodkofci porrzebuiy, y moie byds ki,

ida potrawa dobrze boz wina nagotowa- |

i
1
Y

4

na, tylko wygodzi¢ oftem 4 stodkoséis ; |

To ywCefarskich kuchriach lubo tam fie

wind rodz3, 4 bez wina gotuig, iednik |

to nic wlmak xucharzom, tym-ktorzy pao
wezorayfzym piwic, rddzi winem gardfo
ploczy.

- CZwaita Ptrawa doita wdobrey iufle,
albo po Krolewfhu,
WFz'miy Jarzgbka, dlbo Kuropatwe,

Praf2ki dlbo Gotembie, kdptona dl.
bo Ciclecirg, 4lbo co cheefz, wymocz ,
fpusé w gdrnieg, 2d4fol, odwarz ,od bierz .

nicedz znowu tym rofotem, y pietrufzki |

wtoz & gly dowiera, wley Galzczu, o&u,
81odkoscl, Szdfranu, picrzu, Cyndmonu,
Rozenkow oboyga, Limoniy, przywafz,
@ day nd mife,

O ktadzeniu Rozenkow do Potraw.
§& Ozenki, tik wielkic idko y drobne, kta«

R e i e

e

T S—

dzione bydZ mai3, do tych tylko Po= |

traw ktore stodzone byd? maig, 4 kto i-
naczey czyni, ten bladzy przeciw termi-
nomKuchmiftrzowtkim.
Spofib Robienia Gaficzu.
I Ofpolita umicigrnosd icft robienia Gae
{242, icdndk zebyn w pifanio fpofo-

e ———— T TP

Sta Potraw Migsnych, 9
bow gotowania potraw czego nie opuiciia
potozg fpofob taki: ‘

Weimiy Rozenkow wiclkich dlbodro=
‘bnych, Cebule dlbo Bulwow , Pictrufzki
albo Marchwie, Jabtck kwasnych dlbo
Chleba biatego, a na oftdcck palternaku;
och¢doz, witaw przefirono w carcu .
warz, 4 gdy dobrzec uwre pricbiy przez
fito, 4 ieachs gescie) {zego potrzcba, nie -
ley vey polcwki nic w ktorym ndmienions
Mdterya warzona ieft; 4 iczell rzedfzego
przyleway tyle, ile potrzebas tik bgdziciz
miat wedtug woli {woicy lubo rzedfzy,
lubo gescieyfzy cafzcz. 1

Spofob robienia Figatelli,
Z fig cz¢fto wipominad bedy Figatelle,
albo pulpety, trzeba tez y fpofob robie-
miaonych potoiyé, ktory mdfz taki,
Weimiy Ciclgciny, dlbo Képtona,

 mizfa Wotowego, 4lbo Zwierzymy, 4lbo

chudego swiezego Wicprzowego, odbierz
2yly y ufickay drobno. Wezmiy toiu kru=

~ chego wotowego , albo Skopowego, dlbe.

>

¥

bow %

Jelenicgo, odbierz zyty y ufickay drobno,

. iako naylepicy, zetrayi chleba drobno bia=

tego, albo ufickay, zmicfzay to wizytko

2 pofem przyd awfzy Jaicc kilka, dafz pie-

Preuy odiki, r ob iakickolwick cheelz Fi-
gatclle




20 Rozdziat Pierwfly,
gat.lle mate, lubo wickize, wirzone ilbg |
pieczone, @ icz.li ez bgdziefz chceiat, § |
potrzeba bedzie przydafz Rozenkow lubg |
matych, lubo wiclkich, aibo ¢ci oboygé
wedtug potrzcby, zrobiwfzy fpusé nj,
wrzicd wWode, 4 icicli fame bedzielz)
chaiat dad, odwar sywizy one odbicrz piz- |
kaie, wioz Picrrufzkis 4 kiedy tei na in. |
f2c potrawy bedziclz chciat zaivd, wes |
dtug potrzeby 1ué odwarzone wiozyfz. |
Do picczenia zas 2 teyze Maceryey [
robic¢ bedziefz, wielkie iako butki gro-|
fzowcgo chicha, cbwinione w odzicczki, |
4 przydaw(zy Rozenkow obovga, wiladzi |
na pat:lli wpiec, dlbo nd Br,twannic, &}

. . o £
pieczone kray na grzanki, 4 daway lubo |,

nd potriws, lubo fame z refotem , albo

iakim chc:fz Saporem,
Piaty Wecier/bi Rofof.
] Eimiv Miterys miesng iaka cheefz, |
" ofobliwie icinak Kaptoni ilbo Kure, |
Sarne, albo Zai cy udziec, ocizgni, od- |
bicrz , wtoi w girnck, nakray stoniny
prz-raftatey w talerki, y pietrufzki
wzdtuz, wtoi masta, foli, czolnku, pic- '
przu, imbicru, 4 gdy dowre, nakray 2
Chleba biatego grzanck, diay gorgco, 23°
law(zy ro.otem, nd Scot,

8%, %

Sta potraw Mieinych, 24

§7zofta Potrawa ¢zarno gotowana z iuffyca,
GA‘,(kq mioda, dlbo Zdizczka, albo co:
kolwiek mtodego biic(z, {pusc 1ufzy«

ce tak: Weimiy OQu dobrego zgrzcy,
iufzyce dlbo krew tg co zywego bliciz
fpus¢ na ten Ocet 2 micfzay, te 2as mia=
terys miesng porghawizy, albo rozebra-

wiiy odwarz> y odbierz, wliy tg krew z

ofem, krora lufz.cy zowiclz> 4 Wraz, u*
fmai Cebule wmasle, 4 przebicy pricz
dito, chlcba Zytnego trochg, przyday O-
&u, stodkosci, Pieprzu, Imbieru,Cynamo=
nu, Goidzikow, Soku Wisniowego, przy=
warz , Soli nieprzepominaijc, day lube
goraco, lubo nd zimmno, i

Siodma potrawa CZarno gotowanz

T z Powidlami,

Elenia, lubo Daniela, Wieprza dzikie-

@ go, Sirne, dzika Kozg,y cokolwick do-

mowego chcefz gotowad czarno, tak go-

“tuy: Weimicy Jelenia dlbo Zosia, porsb

w (ztuki iakie chcelz; odwdrz, witaw naa-

© cedziwfzy rofotem y C&tem, warz, a gdy
dowicra, miey powidta przebite, rofpulze

czone Oflem, przyday Soku wisniowego,
stodkoséei, Pieprzu, Imbieru, Gozdzikow,
Cyndmony; przywarz, a day na Scot , 4
icieli cheefz potra3sniy migdatamil szd*“.i
ra:

T

B
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32 Rotdziat Prernfy. ;»
kraianemi, wprzod oparzoneml, y bia: |
fym Cukrem. |
Ofiny Zubrowy Caber tak gotuy rymiano.
W Edfugezwyczau utniey Cyber Zubroe. |
wy, namocz W ocCie y foli przez gos |
dzin dziefie¢, witdiw winfzym Ccéaie, yb
zafol dobrze; warz> 4 gdy odewre, od- |
bicrz, witaw znowu w tym Occie w kto- i"
pymes ocizgat; Weimiy cecbule piemato, |
nikray wralerki, y Pietrufzki w koftke y ¢
wzdtug niemato, fmazi w masle az bedzie |
rumiano, wyimiy t-{zcuke w naczynie |

S

infze pickng, wliy t¢ Cebulg, Limoniy w »
talerki, Oliwek nawytap uy, G&u, Wini,
stodkosci, Pieprzu> Rozenkow oboygi;
Pprzywarz, 4 day nd mifg zobfaczky idka
chcefz.

Lofi Caber, &lbo w {ztuki rabiny ma
bydz tak gotowany idko Jeleni otro albo
fzaro, z Miodownikiem, 4lbo czérno, él-
bo rumiano, y wizyckic infac Zwicrzyny,
cokolwick moze byé roinege rodzaiu
;Zwierz_yn, tdk maly bydz gothane, tak-
icy Biwoty, y domowe rzeczy, Wicprae, |
Skopy, Gefi, &c.

HD,Ziemwm- Potrawa tretowing. \
i h?-miy_méteryey migéncy iakievkol-
=1 wick, iezeli praky, odpiecz, 4 iezclt |

i gﬂﬂ:

o

o ; i .

Stapotraw Mieinyehs 23
gyadrapedum odwarz, zrob materyg z mle=
ia mak: v iaiec rzadko, idko na nofzki
ciclece robia , w ktorz mozcelz przydaé
Szafranu iezeli chcefz, 4'maczay (ztu-
<czki miesne w tey materyey,d fpulzczay
nd masto gorace, imérz, 42 fig przyrumic-
ni, uiez w ndczyniu, wley rofotu, C&u,
Soli,stodkosci, Rozenkow ktorych cheefz,
Masta, Picprza, Cynamony, Szafranu,
Limoniy, przywarz, 4 day eicpto.
Dazicfiaty Kaplon 2 Kiethafami Sarniemi,
albo Kaploniemi, o ktorych maff na [woim

mieyfen.
'WEz'miy Kdptona dobrego, lubo cdt-
kiem labo rozebranego utoz w garns
kv, odebrawizy y ociagnaw{zy, wioz na
wicrzch Kictbaly, Mdsta, Piccrafzki, pie=
preu troche, y kwiatu, y Szafranu; a gdy
dowre, day na mifg ciepto nd Stol.
Drugie Nip-mnienies
Cokolwiek fie mowi o Kapfonach, to
rozumicyy o ptakach, 4 co o prakach,
to y o gofgbiach, 4 co o gotebiach to ¥
o ciclgcinies bo iako iedno, tak y drugie
gotowaé mozefz, tymie {pofobem, y z
tym kondymentem. . ° '
Fedenafly Kapton % Sardellami.
R/ Ezmiy Kaptonz picknie ochgdozone-

l ¥¥ go, rozbierz w cztonki, nic plocz, W4
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ig Rotdzia? Pierwfly;

toz w pickne naczynic gliniane; albo fre:
brne, wicy Wina, Pictrufzki, y Ccbule
drobno, Sardelli ptokanych, 4 nakrywizy

warz, przydawfzy Imbieru wkoftke , k wia;

ta Mufzkatowego, masta dobrego y foli;
4 podfadziw(zy day na Stot gorico.
Dwnnafly z Sardellami Ozory takoz gotuy.
IN defeétu Sardelli, 2 Sledziem kraianym
furowym tak gotuy., .. | j
. Trzynafle Potrawa % Kaftanami,
WEimiy Kiaptona albo Cieleciny, albe
Prdki iakie mafz; ochedoi picknie;
rozbierz, wioz w naczynie pigkne glinia-
ne albo frebrne, wley trochg wody, pie<
brego niemalo, & gdy zewre pod nakrys
cicm dobrze, wley Wind, Cukru, kwias
tu, Kafztany odwarione wytupione wios

catkicm ; 4 przywarzywfzy day nd Stof |

gOracos’ oy ) ; okl
Czrernafia Potrawa £ Graybowa Folewkas
W Eimiy Kdptona, och¢dos pieknie, ros
" zbierz w cztonki, nic ptoct, wioz w
pickne naczynie gliniane; dlbo iakie mied
bgdziefz, witaw w garnca Grivbow, w
wodzie przefirono, y zafol iako rofot;
warz godzing, albo dwic, 4 porym odley

e

Sta Potraw Miefnych. . 2
@asta dobrego, foli zpotracbe, gatki, a
przywarzywizy to wizyitko day gorzco nd
Stot. L) ! ;
 Pietnafta Prtvavwa Miesna 2Grzybomi., -
\Y/ Eimiy Grzyocw, opiecz pickaie;
" whaw wgarncu;, warz zafolwizy, 4
1ako vwreig gr2y by ufickay, albo fkray
W (zatki; Wezmiy Kaplona dibo Gse, o=
chedozong ©dpiec?; rozbicrz;, wioi wna=
czynie iakie checfz, wkray pictrufiki, ce-
bule; wley grzsbows polowke, warz a gdy
zcwre, wtoz masta dobrego, kwiatu ilbo
gatki, pieprzu przjwarz a day Cicpio nd

. Scot.
trufzki y cebule drobno, (oli; masta do- |

Sze/naﬁia Potrawia T Stoning.
Eimiy Kaplona ; dlbo Prika infzege
nieptocz, ochedoz; rozbicrz w czton-

ki, potfucz, Stoniny nakray drobno wko-
fteczke, y cebule z pictrufzky drobrio na=
kray, fmaz to 2z {potems potym przyley
rofotu, warz; 4 gdy fis podfadzi wycisniey
foku 2 Cycryny; y Kwiatu wtosz, ¢lbo o&tu

. winnego, 4 przywarzywizy ddy gorico

na Scot, : , ;
Stedmnafla S>tvffada,élbo duffona Potrawal

* \W/ Eimiy Képtona, albo Cicleciny roa-

¥

& polewks Wley w tg matcryy miigsna, wloz |

nastd i

bierz wdrobne fztuczki, nie plocz,
ndkray pictrulzkiy Ccbulc drobne, whoz
w paczy-
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28 Rozdziat Pierwfy.

w ndczynie gliniane, mésta wioi dobregs
y trochs refotu, 4 nakryw(zy warz, §
gdy zewre, day pieprzu y kwiacu, oty

day ciepto na Stot.

Ofimnafia Sztuffada Zabielana.
ZAbiclana Sztuffade tikie robié be-

dzicfz, 4 na przywarzaniu wezmiy O
&u winnego, Jaiecznych iottkow kilka
roibiy & wmiefzay w Szruffadg, przywars
4 day gorsco ma Stol,

Dziewietnafta Frykafis Zabielana.
WEz‘miy Kdptona, dlbo Kurcze, 4lbo

co cheefz,0chgdoz pigknie, rozbierz,
w cztonki, nie plocz, 4 potiucz; weimiy
masta ptokanego, wioi w rynke, Cebule
y Pietrufzki drobno ukray, y ociagniy to
wlzyftkow Misle, wley trochg Kofotu,
warz, 4 gdy dowiera, wezmiy zottkow Ja-
iecznych O@a winncgo, rozbiy, wley W
te' potrdwe, praydaw(zy Pieprzu y Gatki,
przywarz, day goraco nd Stote
Dwndziefta Fiyksfa nie zabielan,

|
|

g“,

[/t

winnego albo ‘Cytryng, przywarzywizy |

e —————

I

——=

§

i

o St Sam

i
|

i

FRyké fla nic zabielana tdk tei ma bydT';
gotowans tylko Jaiec nie_laés dle daé
O&u winnego, Rozmarynu, Pieprzu, |

Gatki, priywdrz nikrywfzy, 4 day got

r3co na Stot, :
‘ Dwss

E
"

i

i
|4

: 316 Potramw Migtuych, o i
Dwndtiefa picrwfa Potrawe 2 Biffaciani.
WEimiy Kiptona lbo Golebi, oche-

doft, 2 nie ploca, rozbicrz, wioi w
rynke, przydas mista dobrege, Ccbule,
FPietruizki drobmo, rofotu trochs, wars
mkrywlry; Weimiy iaderek 1 Fiftady pig-
knych niemato, wioi w te potriwe, priy-
day Pieprro y Kwidru, wirz nakryw.zy, -
€ gdy dowiere day goraco na Srof. y

Dwudziclla drugs P-triwa & Pyllams;
Pincllimi edk cei gotowid bedziefz;
iako 2 Piftdciimi; A icicli odmicnié
bedzie(s cheiats weimiy Rozenkow dros
baych, O&u winnego, y stodkosé, & priy=
warzywizy day gorico nd Stot,

Dwudzicfla trzecie Forrami Brunelsmi,
' Eemiy Kaptoné, dlbo Ciele¢iny, albo

"V Golembi, ochgdot roibierz wczlond
ki ndkray Ccbule y Pictrufiki drobno, re

: 'fl_ytko wios w rynke, y Mdsfa dobrego,
. Boli, warz; 4 gdy dowiers: wios Bruncili

Y Cukru, pryywars, przydawfsy picpriv,

% G:’ki, y trochg Ofu winncsm a daf nd

tod.

Dwydzicfs cowivta Perraws £ Dackiellomd

Didchtellami Foerawg takim tez (pow

fobem bardzo dobrze gorowaé moiefag
g Limvi e

el by 4,,5;:«",
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28 Rozdzial Piermfly. ;
Dwudzicefta pista Potrawa 2PoZiomkami.
‘Z Poziomkami potrdawe takim tei {pofo-

Rozenkow drobnych. !
Dwudzicfta fofta Potrawa zParzccz’kam::
Z Porzeczkami potrawd tdk tez ma bydi
gotowana. ; i
Dwudzicfla fiodma Potrawa 2 Wifntamse
Wiéniami Porrawd tdkoi ma bydZ go-
rowana. L -
Dwudzicfta ofma Potramwa, z Figatellami
drobnemi.
W Eimiy Kdptona albo Cieleciny, dlbo
co cheefz, ochedo(z, rozbierzs lepicy

furowo, anizeli ociggaiac, wtoi w rynks,

4 oraz drobno Cebule y pictrufzki wkray,

zrob Figdtelle drobne, w iaky cheefz for-
me, ufickay bardzo drobno toiu kruchego,
4 wiyp nd {pod, y foli, wley trochg rofo-
1u, 4 warz ndkeyw(zy, 4 gdy dowicra day
Kwidtu y Pieprzu, 4 przywarzywizy day

goraco nd Stol

Dwudziefla dZiowiata Potyama, Inaczey.
MG'chz przydac Ofu winnego, [imo*
niey wtdlcrki, 4 przywarzyw(zy €ay

gorjco na Stot.
Trzydziefla Potrawa, Iniezey.

: MOiefz przydaé Rozenkow , ktoryc
cheelz,

. e T S

AP airl

bem gotowad begdiic(z, przydawfzy .

i Sts Potraw Miginyeh,
- Uy, stodkoscis pieprzn, Cyndmonu, Li- 4
% moniy, przywarzywizy day né Stols avig b
 Trzydziefia piernffa Potrawa, InacZey. w-smbo |
Ozefz te wizytkie Kondymenta pray- )
daé, y zabiclic tak iake Frykafle, 4l-
bo Sztuffadg, a przywarzywizy dic go-
E r3co n4 Stof.
L Tr3ydzicfta druga Potriws & Slimakani,
. WEimiy Kapiond, ilbo Gotembi, ilbo
: Cicleciny, rozbierz picknic> niemocz
Slimakow odwarz, ochedoz, ufiekay dro-
- bno, wtoz to wizytko w nd¢zynie glinias

Ff‘way t¢ potrawg, W fypawlzy Picprzu y

. Tzydzicfla trzecia Potréwa % Suropie

| @robno; Wezmiy Kdptona, ochedoi, ro-

b Zbierz, W éwjerci, naspikuy, wioz to
ilbe iednych keorych chccﬁ.i

. ne, piecrufzki y Cebule drobno, mista
*dobrego, rofotu troche, warz wizyftko
¢ fpotem, 4 z ofobna miey takiei Slimaki
fickdne, y fkormpki chedozone, 4 gdy dos
- wiera, wioz te Slimakt w rynke, wleyroe
: fotu trochs, gatki, warz 4 micfzay, &
przywarzyw(zy néleway te fkorupki, da-

Gatki, 4 tymi nalewanemi Slimakami a«
ktaday,

i . ckami iptkowénemi,
f‘WEzmiy pieczenia Wotowa lubo Cie«
i d leeq, pokray nd Suropiecki, nd(pikuy

Ca wizy-




g0 Rogdgiat Pierufly.
wizycko w rynkg wiclky, wley rofotq
wioz fuchego albo swiciego Rozmarynu,
{cli, picprau, Imbiern, przywarz 4 day
goraco nd Stot, Mesefz tez né czas Cycry-
ne wyci{agé, albo Odtu winnego y kwiatg,
przywarz & day rnd Scot,
T 2ydziefla czmarta,
S'\I ropiccki épikowdne, y nic §pikowas
he tynize {pofobzm gotuy.
D 2yd gaefla piata Potrawé T Pirogkams.

7+

Fierocki zvob 1ak,
Eimiy Jaiec, Mgki zarobiwfzy ciafto
roftocz, Nerkg Cielgcy 2 doiem ufie-

W

kay drobno, praydaw(zy ziclonosci, Soli |

pieprzu, y Gaitkil, nakiaday Pletroski, 24-

Wiiay, 4 pwarz wwodzic, 4 gdy bedaicl |

dawat Kipiona, albo to co gotuieiz do

B1gsn3, cbioz Pieroikami, zaley rofotesn
4 ¢ay goryco ph Stol. :
2rzydzicfla foffa Potrawa Z Rékami

& Sﬂ"df”ﬂ'mlc

' We;

I}

Iy
. W
(i
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iy

/ Eimiy Kdplond, dlbo Ciclgciny, al- [/

¥ boco cheefz, Jubo catkicm, labo w ;
{tuszk: rozbierz, lubo tes wéwierci, wy- |-
mocz, ocijgniy, utoi w gdencu, ndcedi ¢
rolofem, wiox pietrufzki, fickinego Szcaa- |
wiu, albo £piniku, mssta, kwiarn, wari. ‘

picroikow wioiywizy wpraod @iterys! Wina.

_ 8ta Potraw Mieiryeh,
Efarly Kapiona, ilbo Golchi, ilbe
Cieleciny, ociigeiy, odbierz, roze
bicrz weztonki, weimiy Rikow, odbicrd
na blgofck, odwarzyw(zy, 2i0i to pofpo-

 1u wndczynie glinianc, wioi masta do-

brego wymocz Sardelle, uwicrd 4lbo dro-
bno pokray, wley rofotu, y wina Kwia-
t y Picprzus priywarz, 4 déy gorsco na .
Stofs  Pictruizki,y Cebule drobno ufic-
kaney praydawizy. Toz y o famym bie
gotka rozumicy.
Irydiiefle frodma Pitrame % Rakems,
&7bo Bigofkienr [Rékowym,
Eimiy Kdptona, élbo Cicl¢éiny, slbo-
7" Gotembi, wymocz, ocizgnaiy, edbicrz
picknic weeforki rozcbrawizy, Raki od-
warz, odbicrz famc migfo nd bigofck,

- wioz to pofpotu, pictrufeki y cebule dro-

bniusiehko nakray, masta dobrego nie«
~mato, Szczawiu sickancgo, albo Agreftu
albo Wina Ziclonego, preywarz przyda-
Wizy picprzu y kwiatu, 4 day éicplo, mos
e cci bydi ber Szczawiu y Agrefty, y
Toi rozumicy o famym Bigofka
Rakowym. )
Gizydtiefta ofma, Riki z Sardelldmi.
Aki przywarz w piwie w put. wymog®
Bardelle, dlbo Slediic kraiane, w kedy
wRae




32 Rozdiial Piernffy. I

w Rdki przewarzone nicmato, wloz ma- |
sta dobrego 1z potrzebg, Pietrufzks Zie- |
loney, ilbo koprus> przywarz 4 day przy. |
daw(zy Pieprzu, Kwiatu, albo Gatki, |

mozc(z tak y z Oliwg dac.

Gr2ydiicfla disewiata Potrawd % Rakami, |

z Botwine.

WEimiy Kaptona, dlbo Gotembi, al- |

bo Ciclgdiny, roubierz, odwarzs wtoz

w naczynie pickne, z odwarzonych Ré- |
kow, odbicrz bigofck, wioi pofpetu y |

mésla dobrego ; weimiy Betwiny, to icht
naéi Cwiklaney, wkrdy drobno, wley

troche Rofotu, priewarz to wley porym |
§mictaney goftey, v masta przyday plos |

kanego, Kwiagu, Pieprzu, przywarz, &
day Cicpto. Tez rozumicy o {amym Bi-
gofku Rakowym.

Caterdzicfta Potrawa, Raki % Botwine:

WEimiy R dki, witaw w piwic, przc- |
" warz,usickancy Botwiny,wioz smie» |

eancy geftey, masta plokancgo, Pieprzus |
Kwiatu, przywarz , 4 wyfzdz dobrze, 4 |

dai ni Stot. Rékitakic mogs bydz fa- |

me 2 $mietany bez Botwiny.

Ezterdziefla pierwfia Potrawa, % Rakami {

tretomwénems % Suvopicckami fprkowas
wEWI, §
Weimiy

Sta Porraw Migingeb, 77
W’Eimiy Kdptona, albo Ciclgdiny,albo

Gotgmbi, ocizgniy, rozbierz w
cwierfi, nafapikuy drobno, Wezmiy pie-
czenig Cielgeg albo wotows, pokray Suro-
piccki, na{zpikuy drobno, odiggniy Ra-
kow, odbicrz fkorkg zfzytek y noick,
zrob materyy 2 Jdiec y mgki, ubiy ma-
czay Raki wrey materyey, pufzcza na
gorgce masto y {mai, 4 gdy to wilzycko:
zgotuielz, wioz woaczynie pickme, te
trzy rzeczy wioz na fpod Sadfa swieze~
go, albe ‘masfa albo kruchego sickanego
Yoiu drobno wley rofotu warz nakraiat
wizy drobno Ccbule y Pierrufzki day
Picprzu, Imbicru, Kwiatu, mozelz y Cy-
tryng wyCifngé iezeli cheefz albo Oéu
winnego priyday, a przywarzywizy day

gorico na Stol,

Moiclz tei Kaptona z Rakami bez Su-
ropieckow tak gotowac.
CZrerdiiefla druga, Bigofek x Spikiem.
ODwarz y odbierz Raki, na bigofck
wloi wrynke, wybierz spik wotowy,
wioz pofpotu, wley refotu, day picprzu,
kwiatu, masta ptokanego, przywarz a day
na ftok: Mozefz y Cytryng wyCifnaé, albo
Oéu wianego dobrege wlac, a przywas
raywizy daé.
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Caterdbiefta trzcéia Porramwa, % Spikienn
W' Eimiy Golebi, albe Kaptona, albe
Rurczat, dibo Cielgéiny, roibicra,
giqknic, wiray Cebule y pictrufaki dro«
180, & nicmocs, wlod w nacaynie glinia-
ne, wtoi Spikw Soli, Rofota wley, warm
nakryw{zy, moicfa ted priydad dickane-
go ficrawly, albo agreftu, Picprau, xwia-
tu, prrywar: a day.
Caterdticfie cxmarta Potrawa 8 Limenia,
Wﬂzmiy Kaptena.albo Gotembi, aibo
'V Ciclgciny, roabiers pigknie furowo,
gicmocz, wlof w rynke weimiy Limonia
wikray widtu?, wiod masta dobrego ro-
fotu wicy, Picprau, Gaiki, nskryi, warz,
foli nicpriepominay,day gorsco na Srof.
Cxterdbicfiapata Potrama gharezochamis
WRimiy Raptona,albo Cicleciny, albo
Gotymbi, oCiagni, rozbierz, uloi w
Barky, 2afol, Karczochy odwarz, odbicrz
pokray, a gdy dowicra, wtoi na potraws
micing, wiok masta plokancgo niemale,
y tartcgo Chliba biatego croche, praya
wariay, a micfzay, wfyp picprag, y kwize
tu, aday gorsco na Stof, = _
C:ter(iieﬂt Stofta,
Potrawa g Bulwami Takze,
Cuterdiiefia firdmey
Berawa 3 Kapleropy ke,

&ri porraw Miginyel.
Czaeerdiiefla Ofma,
Porrawa 1 Kardami cakie.
Csterdticfia Dicewiotai
Potrawi 2 Kaul-fiorami rakae,
Preaticfiata,
Petrawa t Stparagami tkie,
Preatrefiara Piernfs,
Potrawa z Fopimi Jaykami takses
Piedt efiata Dryga,

35

Porrawa z Karufty Wiosky cakde.

Fgdzciiata trz é:a,

IZ infzemi wizyckicnjogrodoiemi rres
ciami tak malz gotowac 7 z Cgorkami,
keorych nic ouwarzaé, ale ochedoiye,
fXorke, popriekrawac na ducic, y dieka-
ning ponaktadad, tak i:ko Figacclle, 2 Sas
fa2t3 cakie, ktorg t4z mascryy mosefa na-

foi ¢ ieicli cheefz.
Piedbiafiats cxmartalitranws, g Srezawiens
W Eimiy Kaotona albo Ciclcdiny, dlbe
Kurc23t, albo Gotebic rotbicrz fu=

‘#oWe: nakray Szcuawiu, wics masls, ¥

troche rofotu, nakray, warz, day Piepraty.
Kwiacu, praywarzywizy day na Stole
fedti:fara piate
Potrawa z Salarg kraiang takie.
Pitdticfiata fofta z Pifialiami.

E Wltmiy Gotenbie, ochedoione, albe

!

Kaplona Kurgag, albo Ciclgéiny, ren
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brego zpotrzebe, piftaci ctuczonych, ro. |

fotu, Picprau, kwiatu, Soli, nakryi agdy ‘v

2bicrz picknie, wioz w rynke, masta do. |

dowiera, day goraco, na Stot. L

Piedisefigta fiodma Potrawa z dgreftem
Zabielanym.
WEimiy Kaptona, albo ¢iclg¢iny, albo
Gotebie,albo Kurczac witaw do rofo-

tu agdy mafz dawaé, wiyp obobiranego, |

Agreitu, uley troche rofotu, rozbicy Zok,

tkow idiecznich rofpus¢ rofotem. przy- }
warz,day grzonck 2 chlicba, bidteogo, & |

przywerzywizy day gorjco na Stol.
Pigdsicfiata ofma Potrawa % Grzankam
opickanemt,
W Eimiy Kaptond, dbo co rozumiefz,
¥¥ ochedoz wymoc> oéiagniy,rozbierz,
wtoi w garnek pietrufzki y mdsta, naley
rofotem, warz aakryw(zy, zrob migsng
macerys sickang ztoiem, przydawf{zy pic-
przu, gatki, Rozenkow oboygd, urob ia-
ko kukictkg, 4 upicc to w piecu, dlbo ni

‘Bryewannie, do keorey pamietay przydac |
Jaice chleba tartego, foli,d gdy upieczefz, |
wley w te materya keora wre Oétuwinne- |
go, Pieprzu, Imbicry, Cynimanu, stod- |
koséi, Limoniy, 4 gdy przywarzylz da- |

way, & te Figatelle kray na grzanki, 4 pe-
wicrzchu eoktaday, Pieé-

L

Sté potramw Mieinyeh,
PistdSicfiata déicwiata Potrawa Z Ryiem,
W Eimiy Baranka, albo Skopowiny, dl-

bo Kaplona, porgb, wymocz, ocig=
gniy, odbierz, wkray cebale, y Picerufzki,
wlyp Ryiu ptokanego, diciclichcelzgro-
chu troche odtuzancgo, masta plokanego,
rofotu wley, pieprzu, kwiatu, przywarz
dobrze, 4 day gorgco nd Stot. ’

Szetédiieta Potrawa,ofoblinie Biranek

Z miodym Sadtem.

WEz'miy Baranka éwierd zadnia, Sadta,

ilbo ttuftoséi wieprzowey fwierzey,
pie foloney y nicmoczoney, wloiw ryn-
ke fma(z, (oli przydaw(zy, 4 gdy fig ufma-
1y, przyday Czofnku, albo pieprzu y gat-
ki, day goraco ni ftot, polaw(zy tym Sa-
porem, & Sadti nia daway.
Szeiédtiefiata piermfa Potrama, ofobliwie

Baranek z CZofnkiem.
AW Eimiy krorakolwiek czgs ¢ Baranka,
‘" 4lbo Skopowiny, porab, oéiagniy na
weglu wtoi w R ynke, przyday masta nie-
mato, foli wedtag {maku, czofnku uwicré
niemato, wioi, rofpusé rofotem, & dos
warzyw(zy day nd Stol, mozcfz tez Cy-
eryne wycifnaé ieicli cheelz, dlbo Ol
winnego mognego trochg przydac.
Szeidticfiata druga Fotrawa, Kaplow %
Gr3ankami chlebs bialego. Wes

N . i o P ‘."",‘:tw%swﬁ“l&"h‘ "
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W Eimiy Kaptona dobrego, wymoczos
nego, uwars catkiem wrofols, zafo~
liwfzy, masta y pietru(iki praydafz, n4-
kray = blatcgo Chicba grsanck, Kaptona
zorbicrz wcilonky, pierfi ufiekay drobnos
Weimiy budmiska {rebnege, uktaday K.
piond, & prackfaday tymi grrankami. kro-
re macay wyofoic tym, w ktorym wrzal
&apton, 2 priyktaday mastem plokanym,
y 8yrem Holendertkim icicli cheef przea
trxyfay, y Kapioniemi fickanymi picrfia-
mi, prrydawizy dotego picprau, y Gatki,
nloiywiry wiadi wpicc goracy, a gdy #;
wpicerc, day gorico na Stof.
Sxeidbicfota trzebia Potraws, z RySem
L piane.
WEfmiy RKéplons, vpiec, dlbo uwirz,
" sozbiere w ctionki, weimiy Ryiun,

witaw w stodkicy ¢mictanie, dlbo w mle-

kn, praydawfey Masts, Pieprzu, Cukru,
Rozenkow obeyga, Cynamonu. §gdy u-
wre: wedmiy Jaieg diicéigc, ofobno biat-
ki wypusc namifz, & gottki rozbiwfzy wley
wten Ry®>y emiefzay,uktadayKapiona na
mific, dlbo patmifku w grobelke, Ryicen
nf wicrech who, y picknic ugtadz, wiadz
wpice goracy, a gdy fig pocznie rumienic,
rosbiy bistki patyetkami, cik diugo sz fig
piana

Sta Potraw Miainyeh, 79
pisna uczyni, utoi to wiencemt wkotona
tey potrawie, wiadi znowa w piee, 4 gdy
fig wpicozae, pocukruy, 4 day dieplo.
Sgcidtiefinta cxmarta Porrama Krufke

2 Grzankami tretomianymi,
¥ Eimiy Krufzka Ciclgce, edwarz zafo-

liwlzy, cz¢éc isdne tych Krufzck od-
warzonych usickay drobno, nakray grza-
ack e bialego Chleba rubo, kiore wpat
prickrewaigc, nakfaday cymi Krafaksmi
sickanemi, do krorych priydafs iofrck
Jaiowy, piecrufzki Zicloncy, picpram, y
gatki, zrob Materys iokek 2 Jaicc, ma-
czay grzanki, 4 pufzeiay ma gorice ma-
sto, drugie cei Krufzka ociggnione, po-
trzafmawizy makq, w tymie masle ufmarz,
y przyrumien, utoi potym nd pulmifku
grzanki, a krufika na wicesch, y wigzkg
pietrufzki warzomey rosdos, naley rofo-
fem dobrym, wtoi masta pfokanego, dmi=
kryi, warz né puimifky, d praywarzywizy
day gorgco nd 8tof. '
Szetédbicfle piata Potrasea Limoniata,
W Eimiy Ciclgéiny, 4lbo Kdpiona, ocige
gniy, odbierz, rafol, wioi pietrufzki,
naley rofotem, wioi masta, wara, d gdy
bediiefr miat dawad, uley trochg vofolus
wley Céy winpego, shicba trochg savees

[




£9 Stapotraw Mietnych i Sta potréw Mieinysh, &
80, biatego Limonig wkray Szafranw, pies | Aptond ochedoi pigknie> 4 wyblerz z
przu, Cynamonu, stodkoséi, Gatki, | K nlljcgo picrsi, y ufickay drebno? foia
Micy tei Figatelle, drobne, ktore nd I\ cakze troche kruchego usickay drobno ,
wicrzch utozyfz, zdley a day gorgco na zmicfzay to pofpotu, przydawfzy Jaice
Seot ; | kilka, Chleba biatego tartego, rozenkow
Szesédzicfiata foffz Potrawas, z Mi.- r drobnych, Pieprzu, Cynamonu, Soli Gai-

- gdatowem Sap-rem. | ki, 4 zmicfzawfzy to fpotem, ndfoz piers
W Eimiy Kaptona, rozbicrz w cztonki, | 5 ’Kép-{ona tego, z ktoregos wybrat mic-
odbicrz fkorke olobno, tak: icby fig [ fo, stoniny pig¢kney nakray dtugo iake

e
| S

e
pE

B

kos¢itrzymata, & miz{o odkray, od koséi,
usiekay ro migio drobno, weimiy toin
kruchego, usickay takze drobno, przyday
Chleba biatego tartogo. Jaice kilka, pic-
przu, Imbieru, Gatki, Rozenkow dro-
bnych micfuay to wizytko poipotu, foli
nigprzepominaijc, naktaday tym miev(ta
« te 1 keorych micfo odebrates, & praykta-
day fkoreczkami, weimiy blache, albo dek
potrzgsni troche foicm sickanym, utoi
tond Deka, 4 wladi do pieca, y piecz, a
gly fig upiecze zbierz w rynke, albo ko-
Ciotek> micy Migdaty uwicrczone, krore
rofpusé rofofem miesnym idko polewke,
dlbo wincm, wlew w t¢ porrawe przyda.
wizy méstd ptokanego, picprzu y kwiacu,
przywarz, 4 day gorgco nd Stot.
S3cicdiicfiata fiodma Potrawa, Kaptony
¢étkicm nakiadane,
Kdpio-

t swiciemi tdkade

| piice, 4 ¢ienko idko tylee nozd, a pokta-

ay porym naktadaniu micylce v’vedlc
ﬁﬂycyii)'ca,y y migdatow opaszonych, nikray
4 ndtchniy, albo Pingli,y takxm.fpofobf:m
upiecz, idko y tamte W 07’.’(<_Jnk1 » 4 2rob
idki chcefz Sapor, zaley, 4 day goraco na
Stot. e
Szciédticfiata ofma Potraws 1 Pieczar-
kami, - s
Eimiy Gofembi, albo Kurezgt, .
Wgniy r}:é we glu, pokray w§wicr.61,. we-
imiy picczarki, powv:y}cay na Szpllkt cl)-
¢iagniy w masle, wkrdy drobno Ce ukc
y pictrufzki, wioi to fpo%cx_n vyryfx e
wtoz mdsta ptokanego , foli, pleglzg.
gatki, rcfotu croch;,r;agry;, warz 4 gdy
dowre, day gorzco mnd otofe
SZc’fa"‘;'zifﬁam diewiata Potr “"l;in)i
Otriwa wai z miodyml G?;yd:




Rozd¥éiat Pierwfy,
Siedmits fata.
Porrawa $ Ssmarzam: swicicmi cikd&

Siedmd&icfiat = Piernfza Pitrawa, z Jabk |

kéams trit.manems.

W 7 Zmiy Kiptona albo Cicléiny, oclys |

gnis, ro:bicrz wezforki 2afloliw(ay
wiai wrynke, ziley rootem, masta pto.

kancgo, werz, nakriw.zy, Jabtck rube |

wtalavki nakray, zrob mdecrya z mlckd,
mazki, iaicc, maczay w nicy Jibfka, a pu-
f2czay g2 gorjce masto, fmai rumidno,

wloz w13 potrawe, priyiey trochs oftu |
winacgo, Cukeu, Picprzu, Cynamonu, |
Szafranu, pnywan.] day gorgco ma Stols |

Sidmekiefiata druga Potrawa,
2 Grefzfami trecowancmli rdkée.
Siedmdfié fata tr%esia Porrags.
Zwieiyny w Szrufladic, dlbo dulzone,

Nayofoblimfy to ief [pofob gotomanis Twies

r%yn voinyéh, okofo ktorych pilnaié Za-
lecim wiclke. ’
E¢miy éwiciego Zubra, dlbo Lofis,

Jeleaia, 4lbo Danicla, 4lbo Sarne, 4- |
bo dZiks Kozg, 4lbo co chcefz, z czgfdi |
micsiftey porgb w (ituki, & pie mocz, ¥ |
- mieptocz, wioi w ndezynie gliniane, o | , A 3

\» drobaych, przywirz, 4 ddy ha fiol.

diagniy w midle, Cebule ulafy niemato
¥ 8 Jibtkami pricwaioncmi zmicl2dy,
4 210k

e 5

i
¥

'
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Sta Potraw Mieinych, 43
4 zrob z tego galzcz, Pietrufzki niemaio
w kofteczkg nakray, foli wedtug fmaku,
naley rofotem, d warz nikrywizy; a gdy
w putl przewre, wley C&u winnego, w
krdy Limornicy, Rozenkow oboyga pic-
prau, Cyndmonu, Goidiikow , Gitki,
stodko?éi, podfadz dobrze, 4 day nd ftof,

Stiedmdirefiats drugi, Ptafiki duffone.

WEimiy ptalzki drobne, dlbo 1akiekol-"

wiek chcefz, ochedozywlzy ociqgniy

w Misle, albo odpiccz, whoi wrynke, na-
krdy drebno Ccbule y pietrufzki, wley

trochs refotu, masta, ndkryi a warz, 3
gdy przewre, ufickay Limonis, day Odtu

_ winnego, Rozenkow, stolkosci, pieprzu,

Cyndmonuy, przywdrz,a day ¢iepto nd ftof,
Siedmdzicfiata trIelic Potriwa ,
po Wegierfku,

LR i

XY/ Eimiy Kiptond, albo ¢iclediny, 4ls

& bo co cheefz, wymocz, pigknie odig-
gniy, rozbierz w fztuczki, wloz w gér+
nck, w kray drobno Cebule, ndcedz ro-
fotem, Stoniny w koltkg nicmdto Pietru-
{zki drobno, warz, & gdy dowiera, wley
rofotu, wley Oétu winnego, pieprzu Szd-
frianu, Imbicru, stodkoséi, Rozenkow

D Siedm-

- " ARSI = T A




44 © Rozd&ial Picrwfly.
Siedmdbiefiata czwirts Potrawa % Perlo-
wemt krupkamt, = .

W"Ez’miy Kdptona, dlbo Ges,ociagniy

rozbierz wcztonki, whoi w gdrnek,
wkrdy drobno cebule y piecrufzki, zaley
rofotem, wiyp Krup perfowych, masta
dobrego, Pieprza Szifranu, przywarz,
4 ddy goraco na Stof.

Stedmdiiesiata pista Potrawi ofoblima,
Eimiy Kaptond,albo Ciclciny, albo
Wotowego migla, albo felenia, aibo

Sarne, dlbo Daniela, dlbo Zdiged &c. po-
rab, wymosz, oéizgaiy, odbierz pizKnie,
w kray Cebule w taldrki, y Pietrufzki,
wzdtui Jabtek w fzacki, mastd dobrego,
foli, Limonii, Oliwek, Pieprzu, oftu win-
necgo, stodkoséi, Rozenkow oboygi, Cy-
namonu, Gatki, przywarz, 4 ddy nd ftot.
Siedmdiiefigta fofta Potrawa zNa-
leinikami,
Ezmiy Kdptond, albo Cielediny, dl-
bo B4ranka, porab, wymosz, ocii-
gniy. odbierz, poley rofotem, wtoi masta,
pictrufzki, foli, wirz, 4 gdy dowicra,
wley rofotu, wley O&u winnego, Cuk/ru.
pieprzu, Szdfranu, Cynamonu, praywarze
Zrob Nilegniki, w materya wiyp tro-
che Szifranu, y Cukru, awirz Illlgltl,
: albo

I «ﬁ,’"" a

Sta Potraw Mieinyeh. 45
4lbo Jaieénice ufmalz,wiyp Szafranu, Ro-
ienkow drobavch, zawiiay te materyq, w
Naleéniki, w ktorg y Cukru przydafz,
zrob z Jaicc materyy, to iefk: rozbiy Ja-
iec, mdczay konce tych Nalesnikow w
Jdycdch rozbitych, pufzczay na gorzce
masto, -4 gdy oderetute(z, dawdy tg porrd-
we, 4 Nalesaiki na wierzch ktadz, 4 24~
lewaigc day clepto. T

Siedmdiicfiata fiodma Potrawas, 3 Ka-
paramt.
Ezmiy Kdptond, dlbo Cieleéiny, 4l-
bo Barankd, porgb, wymocz,0éiggniy
wtoi w gdrnck odebrdw(zy, zdley rofo-
tem, przydawizy foli, masta, warz, 2 gdy
dowiera, wley rofotu, wley troche Odtu
winnego, Rozenkow drobnych, Cukru
Pieprzu, Cynamonn, Kipdrow, praywarz,
a day diepto,
Sicdmdiicfiata ofina Potrawa, T Faycami
ipthowagne mi.
WEz’miy Kipto»a, dlbo Cieleliny, wy.
moct, rozbicrz, witdw ociagniy, 4
obraw(zy picknic, zdlcy rofotem, wloz

~masta, pieceufzki, v Kwiara zdfol, wirz,

 Weimiy [dicc uwarz twardo, obtup,

ocignly w masle gorgcym, naspikuy sto-

ning debry drebno, znowu spikowane w
Da miile
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«g Rozdgial Piermfy.
misle przyrumich, 4 wybrawfzy = mi<
sta porozkraway nd pety, Zottki uwierd,
wofpusC te zottki tym rofotem, wkto-
rym matcrya miegsnd wrzata, przywarz,
wyloz potrawg na putmifck, do Ktorey
ddy Picprzuy Imbicru y Kwidru, y Jiys
cami Spikowancmi obfadzay.
Stedmdiicfiata dei-wiate, Praki volne,
Cietrzewie, Cluficze, &6,
‘Eimiy Praka, ochedoz iezeli swicky
mie ptocz, odiggniy na weglu, wee
Zmiy grzanek z Chleba biatego, uloz
mife dlbo putmilek, nd wicrzoh Pcaka,
iczeli chcefz cdtkiem, 4lbo rozbierz idzo
cheelz; Animelli diclgeych, Figatelli dros
bnych, naley micsnym rofotem dobrym,
przydaw(zy Pieprzu, Goidiikow, y Kwid-
tu, ndkryi drugs mily, 4 uwarzywlzy
day gorgco. |
' Ofmdéiefists, Bigofek Kaploni. -
KApfond upiecz, miefifte drobno po-
krdy, a koscifte tdk wtoi z cztonka-
mi, Cebule drobno pieteulzki, rofofu
wley, Mdsta plokanego Pieprza, Kwiden,
przywarz 4§ ddy diepto. Jeicli cheelz
mose(z Qytryne wyéi(nyé, albooctu do-
brega winnega wlic, albo Agreftu wte-
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S1a Psevaw Mietnyeh? £F
Oimdzic fiataprevwfia, Brazele Wlowes

j W Eimiy od gorncyPieczeni Zioberkile

¥ ka,porab c¢icnko poicdnemu zicbrze,

pottucz, ndmocz w Lccic winnym przez
dwie godiinie, przydawfzy Seli, potym.
ofufz, piecz na roseie, ufickay bardzo
drobno', toiu kruchego wior wrynkg,.
y te Brdzclle wioz, wley rofotu, warz,, .
przyley. potym Céu rego w krorymes.
moczyt, y pieprzu, imbieru, Gatki, prays
warz, 4 ddy ciepio pd Stols 0
 Ofmdtiefrars dryga. Brazele Ciclgees
W Eimiy Gornice Cielec 2 Nerka, po=

r3b dienko, idko tyleo nozd, potiucz,
ofiagniy vd weglu, wioz w rynke, ndkray
@ebmle drebno, pietrnfzki, wioi masta
nie méto, wley rofotu, gdtki, pieprzy,
przywarz, 4 day éieplos moze{z Cyerys
ne wycifngé reieli cheefze ot

Osmd?i fiata trzelia, Kaplon [macZngl

XY/ Eimiy Kdptond, albo Geg, albo co

.cheefz, odpicez, rozbicrz wkriy Ce-
bule w koftke y pictrufzki, wloz wkeslo-
tck, dlbo rynke, wley rofotu, mastd, przy-
warz, wley O&tu dobrego, Limoniy, Oli-

# .
wek, Pieprzu, Imbieru, prywarz, & day |

nd Stot,

D3 Oime
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,;




48 Rotdziat Biermfy.

Oimdziesiata czmwarra, InacZey.

W Ley C étu, Cukru, Rozenkow obeyga,
Pieprzu, Imbicru, Cynamonu, pray-

wirz, 4 day nd ftot. -

Oimd%iesiatapiata, Kiplon % Chrzanem,

KA‘plona weimiy, albo Ges, odpiecz,
rozbierz Chrztan, ndkriiswf(zy do-

brze uwierc, jako masto, fmictang gefty

O&em winnym rofpuié, wloi miast§
Kwidtu przywarz 4 day gorace ni ftof.

Osmdziefata [foffa Potréwi, 3 labtkgms.

KApfcma' weimiy albo Gef, dlbo Pies

= * czenia, upiecz, rozbicrz, Jabtek ng-

srdy witdw w gdrpcu fpofem, wloi mastd,

;ofo’fu, wirz przyddy Rozerkow .dro-

n;ch, Cukru, y Cynamonu, l%oc, -
g krowaw(zy nd Stof}: *?
& 9 Oimdiefiata fiodma, Kipton po Ho.
6 lenderffy. !
i W Eimiy Kiptona, upicez, rozbierz w
cztenki, wtoi w rynke méastd mtode-
go nicmato, rofotu troche Imbieru nie-
mito Kwidtu, przywirz mielzdigc, 4 ddy
goraco, nd Srot. X
1 Oimdziciiata ofma, Mifkolancya.

‘ +K Aptona weimiy, Ciclecy picczenia,
i Prdfzkow, y co rozumiefz poodpie-
~ kay nd weglu, wtoz w rynke, day Jdbtek,

‘ Grzy-
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.mista dobrego , Picprzu, Gdtki, przy«

Sté potraw Miefnych. 49 A
Grzybowey -polewki, Cebule, Pictrufzki,

warz a ddy nda Stot.

Osmdiiefiata dfiewiata, Kapton z Perdute,
. Apiond wirz rozcbrdnego w rofole,
 tiecrufzki y Masia whozy wizy, a gdy I

bedzie gotowy, wezuiy Kodiot k, Wody i 1

wflaw, Jdyea Swieze td ubkrop ze wizy-

tkim wpufzczay, d gdy flezene, é zottki °

iefzcze mickkic, wloz grzgn k nd pudmia

fck y Kdptond, nd wierzch I'craucg, po- &
trzg(ngwizy Fieprzem, day nd Stol gos ‘
¥3C0.

‘Diiewiediicfigra Baranck % fubflancys.

BArénka weimiy ¢zgs¢ migéifty, porabs

dienko> oéiagniy w md le, weimiy
picczeniz wotowsy,nie fol, dlbo méto co,

y*hicmocz, przepiecz nd put, wycisniy z

nley pelewke, wley w Bardnka oéiggnio=

nego przydaw(zy Mdsta ptokancgo kwia<

tu, y Pieprzu, przywarz 4 day gorgco,

moicfz tez ieicli cheelz wydifngé Cy=

tryne.

Diiewiedsiefiata pierwfla, Bigofek

z larzabka. ;

'Warz, dlbo upicez Jirzgbka, odbiery

miefo ofcbno, zkrdy bdrdzo drobno,

wlcy trochg refolu, Mdstd miodego, Kmi-
ny

SIS
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g Ro%d%iat Piermffy,

nu tdreego, praywérz; 4 ddy dieplo: mo-

zefz tei kwidtu przydad, y wyéifngé Cy-

Lrynce

Diiewiediicfiata drucd, Kurcze 3 iWa,
traéﬂ’
Eimiy Kurcze, odiagniy w rofole,
rozbicrz, wioz w Garnufzek, wkray

Pietrulzki drobno, naced? rofotem, wioi

Mastd, y watrobek z kilko Kurczac, 4 gdy

dowicrd, wyimiy watrobki, uwierd wdo=

nicy, rofpusé tym rofotem, wlcy wkur-

cig przywarz, priydiwfzy treche Pie-
przu y Kwidcu.

Déicwiedtiefiata tr2e€ia Potrawa T A=

nimellami.

Eimiy Kurcze, albo Ciel:{iny, moft-

ku drobno porzbdncgo ociggniy w re-

fole, odbierz, naley rofotem,w krdy pic-

trufzki y mastd, Animelli whoz ricmato,

ktore mleczkicm <iclecym gowis, 4 gdy

dowicrd» weimiy to mleczke; uwieré w

donicys wloi wrofot, wloz Kwidru, pr2y~

warz, 4 day gorico nd Stol.
Mozefz tei Cycryne wylifnaé icie?

5 cheelz.

Ditiewigdsiefiata cxmarta Potramwa H1cfk a0
E7miy Ciele¢iny, dlbo Kurcze, 4ibo
Kdiptoni gowuy ndkfptatc rofoh;. L
, ; - 0

Sta Potraw Mitinych. ¥
bo cdtkiem, lubo rozbicrany, idko cheetz
4 odebrawfzy ndley rofotem , y Maista
wloz, usickay Szezawiu, dlbo Szpindkuj,
albo Cwiklaney ndcis y Fietrufzki wiozs
4 warz, a gdy mdfz ddwad urcb Ciafte
zarobione Jdiem twardo, roftocz, usickay
drcbnos albo fkriy w keftke, y tierkg Cie=

kecy 2 tiuftoéciy takdc uwsickdy drobre

widrzona> odwidrz 1o Cidfto, wioi wro-
fot to wizyftko, przywirz, priyddwizy

 Pieprzusy Kwidtu, 4 iezeli cheefz §522-

frinu, day gorgco na Stot:
Diiewrediiefars piata, Warrobkd Cielecal
W Attobke Ciclgcg; pokray furowo
- wadtpi, €icnko idko tylee noia, wioi
Méista ptokanego W rynke dlbo. patelle,
wioi tez y warrobke, 4 nie ptoeczy nie
moey, przyley iyike rofotu, 4 fmai nd
krywizy, 4 gdy pod{maiafz, dayPiepria
y Kwiatu, ddy gorjco né Stot.
Mozefz y Cytryne wyéifni€, iciclk
€hcefz.
Dticwiediiciiata fofla, Pryfki Ielenie,
albo Bolowe.
W Eimiy gebe y ufzy Jelenie, 4lbo We=
fowe, y krztyn> odwdrz, ochedoi, &
pokray w{zatki, witaw w wediie z o&tem,
wioz Mdsta, O&u winnego, stodkosci,
Ra;
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§2 Rozdiial Pierwfly.
Rozenkow drobnych, Limonia usiekay,
Picprzu, Cynamonu, przywdrz, a diy
goraco nd Stk . !
Diiemiediiefiata fiodma, Pryfki natimno,
,‘waimiy ufzy Jelenicy gebe, dlbo Da-
piele, dlbo wotowe odwarz picknie,
‘ochedozs 'y uwarz w Océie zdfoliwfzy,
pokray potym w {zdtki drobno, Wezmiy
Wina, Q¢tu, Limoniy, posickany, Oliwy,
Ficprzu, Cyndmonu, Rozenkow dro-
bnych, emicszdy to wfzytko, zaley, &
diy na Stot.
« Diiewiediietiata ofma, Kipton Oftem
nzlany zyweem,
\WEimiy Kiplond zywego, niley mu
leykiem w gardto O&u winnego, 2
© 2dwiai, y zawies, priez godiin pigé, o-
fkup picknie, ochedoz, upiec zwyczdy-
mic, albo nigotuy idko chcefz.
Diiewigdirefiata dziewiata; Kaplon
[inazony % Stonina,
W Eimiy Kiptona, picknic ochedezone-
go kruch-~go, rozbierz w cztenki,
nikréy drobne Steniny ttuftey w koftkes
fmdi pofpotu z Kdptonem,d gdy fig do-
brze odiggnie, wley rofotu, nikryi & warz
4 wedifnawlzy Cytryne , ddy Picprzu ¥
Kwidty, przywarz 4 day, 4 kiedy picmafz
Cytryay> wley Oétu winacgo,

!

Sta Potraw Mieinyeh, 53
Sto. Kapton = Kawiarem,
4 TPiecz Kiptona dobrego, 4 gorgco pos
* nékriway, weimiy Kawiaru przepto-
kanego, 4 masta niestonego, zmicfzay; &
niktaday Kdptona goriccpo, przydaw(zy
Pieprzu, d day goraco na Stot,

SKonczywfy Sto Potréw wyfliwiem, de

Twoicgo Fanfkicgo Stolu, do ktorsch ie-
feze Przyflawek maff diieiied w Addy-
tamenéie, :

ADDYTAMENT.
ALBO ‘PRZIST AWKA.

Z_Ebys‘ fis zaeny Cayrelniku wie gor-
TPl zem w prazod polozyl Polskich
Porraw rozme [maki, cheialem wiym
dogodzic Twoiemu Geniyflowi, zebys w
przod pokoflowasfly Polskich Porrdw,
a4 w wich [woiego wiezmalazffy tkon.
zentowdniay do Franeuskich Poray3iow,
Jwoy obrocif appetye, keoryeh maff za.
ke Deskrypeyas '

Po-




$4 Addytaments

ke Potas Rumiang.
W EZmiy Rurg Wotowa, Cicleliny To=
NV pdtke, kure, 4lbo Kdptena - ochedo-

donego, : Skopowiny - topatke 5 « grzbietu - |

Wieprzowego nie mocz tego Wizytkicge
w ftaw w garncu przeftrono, wihoi pies
erufzki wigzke, zafol iako Kaploni rofot:
ndkryi a warz dobrze,
Matevya na Mife,

WEz’mi: Karopdtws (4lbo Jaftrzabkow

albo Golembi, dlbo Kdptond, iezeli
chcefz ofkub, 4 nie pdtrz, dni maczay,
bo tik lepicy, 4le nd wgglu odidgniy, 4

iezeli chcefz wrofoles odbicrz pigknie,

whtaw w rofole; moicfz tei ponakias
dad icicli cheefz, wioz pictrufzki wigzan-
ke, warz powoli, '
Weimiy potym pieczenia Wolows,dl:
 bo Bérdnia, ndkray, Surepicczkow, we-
Zmiy Stoniny dobrey. ttuftey, ndkray tik-
ge Suropieczkow. dienko 4 fzeroko, albo
Sddta Swieiego, 4 nd oftdtck masta, witaw
nd ogichl pefpotu z Surrepieckami, fmai
4ific ufimaZy,yprzyrumieni, potrzasniey
potym troche miks, y przyrumien, po-
tym rofotem tym keory mafz ofebno
zleway, 4 wleway w garnck, tdk wicls,

idko potrzcba do aalania icdney mify, = §

Ukia=
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Addytamens, 55
Ukizdanic Potayzi ng mitie]

WEimiy potym chlcba biatego, po-

kray rubo graanki, wiez nd mife,
ufulzyw(zy dobrze, uktaday na ro picknie
<o mafz Jarzabki, Kuropatwy, albo Go-
¥embie, dlbo Kaptond, & nd wicrzch wio«
sy(z mleczka Ciclgee, y Figatelle drobne

- ‘odtrecowane, ptafzki, tik icby ozdobnie.

mifa, utozona byta, zaley t3 rumiang
polewky goraci, 4 Cyrryne dtbo Limoniz
miey wykrawang, ktera pokraiaw(zy oh~
fadi picknie, 4 day goraco md Stof.
Lt Drygi Potas Zabiclang.
Akimie {pofobem, na rofot powybie=
edy, y witaw, Materys tei nd mife
takze wezmiy c0 chee(z, Gotembi, Kur-

- ©23t, Kdplona, &c. y tikic witaw zafo-

tiw(zy, nd krory tdky zrob polewks.
Weimiy on rofot ktorys$ witdwif ,
przecedz, weimiy Cytryn, wydéidniy tyle
ile {mak potrzebuie, 4 iczeli Cytryn nic-
mafz, oltu winnego, rozbiy Zottkow
Yaiecznych, ile potrzeba, rofpusé ryme
rofotem, 4 ieicli chce(z naktadi {zczae
wiut, y kwidcu, przywarzay miefzizc.
Méateryg wzwyz mianowanym f{pofos
bem uloi ni Misic, podtozyw(zy grzas
nck , Animelle y Figatelki, wtoi ng
wicrach, zaley, 4 day gorgcond Stoty




36 Addytamens.
Drugi [pofob zabiclancgo Sapors.
‘WEimiy Jaieo, uwarz iotcki, pwierd
dobrze, rofpusé¢ rofotem wawy(z
mianowanym, przyday Pieprzu, Gozdii-
kow, Gatki, przywarz, 4 zaley gorjcoe
Traeét fpofob zabielancgo Sapora.
‘WEimiy rofotn, Oétu winnego, Cu-
kru, masta ptokanego, Rozenkow
oboyga, Pieprzu, Gozdiikow, Cynamonu
Limoniy, Zottkow Jaiccinych rozbiy,
zmielzay to {potem, przywarz, zaley, a
day gorjco nd Stof.
Trzect Potas tretowany ze wflyfikich nay-
lepfy.
iM Aterya na rofot; wezmiy Rurg woto-
w3, topdtke Biranigy Cielgcy, Kapto-
nid, grzbietu wieprzoweg0 swiczego, ne
ptecz, dni mocz wtoz w garniec, przy-
daw(zy Grzybow fuchych pickaych,
Pictrufzki wiazke, zafol idko rofot Kas
ptoni, ndkryi, a wirz, 42 migfo od ko-
'§¢i odpadnie.
Weimi Bazanta, albo Jarzabka, Ku-
ropitwe, 4lbe Gotembi dlbo Kaptona,
4lbo Kurczeta, dlbo Cicleding, lubo Pea-
ki iakie chcefz ochegdoi, d nie plocz, y
“nie mocz, ieieli cheefz rozbierz, j ie-
“4cli chcelz calkiem, weZmiy mista cre-
: ‘ towa.

Addytament. 5
towanegos a ‘porrzilnawlzy trochs ma-
k3, 0¢lagniy w mdsle, 4z fie troche przy-
rumicni, Animelle Ciclece takze, Figas
telle, v drobne prafzki,

: Ukiadanie Materyey na Mifie.
NAkray Grazanek, utoi tik grzankdmi
mifg, zeby proinego micyfca nieby-

Yo, utoz pigknie w okryg co mafz, 4 na_

wierzch Animelle, Figacelle, Ptafzki, y
Piecralzki, wioi wiatke, krora wrzata w
rofole, zdley tym rofotem ktory mafz
ofobao, ndkryi drugs mify & warz.

A gdy iui malz dawaé, weimielz
wczesnic piecacniy wotowsy, mickky, Ba-

wanig, Kdplona, 4 niemoczywizy y nie

foliw(zy, bsdiie(z pickt, 4 gdy fig dopie-
ka¢ bgdiic, zdyimiefz nd mils, pokolefz,

4 wyCisnielz rz polewke, krorg nadav -

niu wleielz wpotraw;, 4 przywdrzywlzy

~dafz nd Stot goraco.

Czwarty Potai HusZony.
NAper);{ zrob rofot wedtug fpolobu
wiwys opifanego, Weimiv Bazana
tow, dlbo Jarzabkow, 4lbo Kuropatw,
albo Kdptonow, upiecz pigknie, pole

~ way mastem, zdeymi z roina ma Mife,

icby polewka byta na misic, gdy to prae-
ftygnie, powybicray migsiftc mieyfca,
: ol




58 Addytamentd
a koélifte rozbierz w cztonki pigknies
ucfucz to miesifte dobrze w Mozdiie~
riu iako mdsto , przebiy przez S$i-
to, Jaiee kokofizych uwarz, zofrki wy-

bicrz, przebiy przez §ito, wprzod w Mos -
zdiierzu attuk(zy , Weimiy picczeniz |-

- wotowa misfifta, y Bdrdnia, piecz bezio-
li, 4 gdy fig dopieka zdyimiy nd milz, do
oney pierwizey co z Kdptonow polewki,
pokol, wyciéniy polewke, ztoz to ttuczo-
ne mig{o y iayca {pofem, zmielzdy, ro=-
fpuéé rofotem, ktory mafz w gdrncu,
wioz nd mify Grzanek fuchych z chleba
biatego, wley w t¢ mdteryy tfuczony na
mifs, potoz po wierzchu ene cztonki,
2 karopacwy ? 4lbo Bazanta, albo Kdpte-
04, 2 gdy pocznie wrzed 4 mafz dawdd,

wicy one {ubftancyy z picczyftych rze« |

czy, 4 prigwariywi{zy day gorico ni
Stot.kofztuy iednak (maku, dla foli, bar-
dzo icht rzeez posilaizca chorym, dle mic-
mniey zdrowym,

Platy Potai ofiegany w Masle.
:'Wﬁimiy Képtona, Cicleiny pickney,

Prafzkow idkich cheelz icieli cheelz,
gatkiem> 4 ieieli cheelz rozbierz w fzcu-
ezki, niemocz, wiezto wlzytko w ryn®
ke, 4lbo wpickng Pancw, dlbo Mife fre

, ’ brng,

!' Addytament,

1t
! ' brny, mista

[

: &
dobrego rie tretowanego,

ptokanego, fmaz to aZ fi¢ trochg ocig-
gnie, iednak dicby bidte byto picknie, u-
{03 to potym w garncu przefironym, w
krdy Pretrufzki w koftkg y wzdtuz, wios
Rur¢ Wotows, y Bardniny y Cicleciny,
y Grabictu, Wicprzowego, warz to wizy-

tko zafloliwley, wedtug fmaku, 4 ndkryi.

Weimiy Chl ba biatego pokrdy Gezana *
ki grube, wioz w Ryrke, albo na Mif'e
frebrny, przcéiw ogniowi fufz, & polea
way potrofie, tym rofotem 1z tey pocra-
wy, 4 gdy maf(z dawal wtoi te Grzarki
ni mife na fpod, y t¢ polewke, krorays
chleb polewal wiey,

Utoi te Mdreryy krorg mafz wgar:
@y, pigknie, tylko nie ktadZ Rury, Bari-
niny y Grzbietu Wieprzowego, potos
pictrufzks, obfadi Cycryng wykrawang,
#lbo Limonia, day gorisco ni Scot.
Szofly Addytament, Potrawy ng timno,

3 ZEbym twoy, Appetyt w Chotie ilbo

drodze ukorntentowat: opifatem nie-
ktore Potrawy bardzo dobre, Migéne nd
Zimno! Pdfitery 246 2:mne Mieiney Ry-
bac,nd (wym miey{cuofobnym znaydiie(z
y Rybne potrdawy y Méryndey. ,

E SZer
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éo Addytiment.
Szofty Caber Feleni,
Wsimiy Caber Jeleni, panicli, Bawoli,
wotowy,5drni,wicprza dzikiego kto-

ry wedtug defgrypeyi wzwylz mianowas=
ney mafz uéisc, 4 echgdoiywizy ndmocs
w occie dobrym, wiypaw(zy w ten Oget
8oli, Mdierunu, Kolendry, 4 mocz to go-
ciin cztery, 4lbo pigét WeZmiy petym
Stoniny nakray diugo, y przez migsifte 4
chudfze micyfca przespikuy, uwih wpto-
tno, warz w cym (¢Cie w krorymes mo-
czyt, zaloliw(zy dobrze, 4 gdy uwre wye
1oz nd mife porrzafnaw{zy roinym kwie-
¢iem, day nd Zimno.

Siodmy, Geti albs Kiczkideikie na Zinmnol
Gl@ﬁ 4lbo kdczki dzikie naspikay przez

> [rzodck gruby Stoning, & ndmocz w
Océie winnym, przez godiin dwie, za=
win W ferwerg wloi Miierona, dlbo Ro.
zmarynu, dlbo Kolendry, gafol witaw w
tym Ocdic, 4 uwarzyw(zy day nd zimno
potrzafnawizy kwicciem, albo 7ielono=
fcig. « Tak Ggs¢i domowe, Kdczki, Indy-
ki, Udzee Sdrnic, &c.

Ufma Geii 4lbs Kaczki diikie w winie

ng Zimno. ;

WEimiy Ges d#ika, 41bo co cheefz, o

'® ghgdoz picknie, nic spikay, wioz Ros

Zmas

Addytament. 61
zmarynu, Maicronu, E{ole'ndry, zéw‘m w
Scrwete, zafol dobrze, warz wwinie, a
gdy uwee, ddy pd zimno, potrzalnawizy
Zielonoscig. !
Diiewiata, Marynata Mieina.
Azantow weimiy, albo Jarzzbkow, 4l-
bo Kuropacw, albo Przepiorek, Kégzek
diikich, 4lbo Gesi dzikich, dlbo Cyridnck
ochedoz, upiccz dobrze, ndfol wediug
fmaku. ‘ :
Weimiy Ceofoku niemato, uwieré
3ako mdsto rolpuid Ofem winnym, wley
Oliwy y foli y Rozmarynu, praywarz, a
‘wychfodziw(zy, utozong mécery;,yv Jafz-
«czugpieczony zdley, choway na Zimno,
Déietiata Potrawa na Zimno. ;
KAp{'omi weimiy, lubo cielgcy piecze-
AW nia, lubo Wotows, naspikuy rub’g
stoning przez frzodek, 4 nameccz w Oc-
¢iewinnym, praydaw(zy do nicgo Pieprzn
Imbicru, Mdieronu fuchego y foli, mocz .
przez godiin trzy, piccz, 4 ’polcway tym
O8em 4 ppick(zy diy na Zimno.
CONDIMENT A,
Do Pieczyftegos

I Podiieﬁqc'iAddytamcntach.kiadq diie;

fie¢ Condymentow do Pieczyltych rze-
ezy, ktorych wedtug upodobania zailye
E‘z wae




62 Condyteamenta,
wad bediiefz do czego bedZicfz chéiat
y rozumiaf,
Fiernffy Condyment,
KApfona wes, upiccz go, weimiy far-
delli, wymocz, uwierd masta mtode-
go zmic(zay 2 fardellami, 4le nictoplo-
nego, y nicstonego, ponakraway goryce-
go Kaptona, przydaw{zy Imbicra y Gat-
ki, ktadZ w nikrawane, day gorzeo. Tak
Bdzanty, Jdrzabki, Kuropacwy, Dropie,
Cielgce picezenie, ¢ cokolwick cheelz.
Drugi Condyment,
Ebule furowey usickay, tak drobne

iako mak, zmiz(7ay z mtodym Ma-’

stem, Pieprzem, kladi wadkrawdnego-
rice picczylter 4 ddy gorsco.
TiZeéi Condymesnt.
Zofuky uwicrc niemato idko misto,
zmiefzay z miodem, mdstem, w nd-
krawancgo Kaptoni 4lbo co infzego,
ktadz, a ddy na Stof.
Cawarty Condyment.
G")rczycg Crarney uwierc, przywart
2 oftem winnym, zwie(zay z mastem
dobrym, w naktawane gorace picczyfte
ktidi, 4 ddy gorsco ni Stof.
Figty Condyment,
lenja, dobrg usickay drobmo iako
‘ mak

e

Condytamenta, éz
makszmiefzay z mastem dobrym nie sto
nym,w nikrawanc gorice pieczyftcktadz
4 day gorgco nd Stof.

Szofty Condyment,
OStrygi slone wymocz, przewarz w wh
nie, uwierc wionicy amiefzay z md-
slem dobrym nics‘onym z Zimuaem, w
nakfadanc gorice picezyTte ktadi, przyda-,
wizy pieprau, y Gatki, 4 day goraco na
Stot.
. Siodmy Condyment,
GRzybow {uchych dobrze uptokdnych
W garnufzku, ndpoty z pictrufzka
witdw, 4 wirz nikeywizy, tdk diugo 4t
fi; polewka wyfadZi, 2 mato co zoftdnie,
kioryweimicfz,4 z mastem mtodym zmie
{zawlzy, y pieprzu przydaw(zy, gorico
pieczyfte poley, 4 ddy goraco na Stofs
Ofmy Condyment,
JAfowcu: uttucz, przesicy, oftem Wina
nym rofpus¢, masta dobrego nicmate
wtoz, przywarz dobrze miefzaiac, poley
goraco pieczyfte, 4 day gorgce nd Stof,
Dzreniaty Condynment.
Aulefierow witdw w garnufzku, ro=
iwarz, uwieré, przebiv przez §ito,
zmicfzay 2 mastem dobrym, pieprzem,
gatky, wnakrawane picczyfic ktadi, 4 day
gorico na Stet, Dije-

e e
A T
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64 Condimentas
Diiesigty Condyment]

KA’parow przeptokanych, witaw w O¢-
przcbiy przez Sito, zmiefzay z mastem
dobrym, w nzkrawane pieczyfte gorace.
ktadz, 4 day goraco na Stok

Sa tez rozne S apory do piéczyftego,
ktore ie fie iui przydawaty, y wpotra-
wy prawie wizytkie, niechce ich fpecyfi-
kowad, y oncmi zatrudniac.

Zem tedy trzema Sty potraw Sto o=

ramem nigdy zadmego nie uraii#, tak y
teraz rozumicm, labom cu nad Sto pray-

bie Szpizarnic, zaw(ze bowiem melius a=
bundare quam deficere.

S EKRET
Kuchmiftrzowlki Pierw(zy.
Kaston catkiem w Fafe.
E4miy Kaptona dworowego, oches
doz picknics zdeymiy fkerg z niego
catkiem, tak oftroinie acby$ diiury nay=-

rych fig fkora zdigé aic moie poprzeiy=
nay

éie winnym, Warz, dobrze, uwieré, .

biecat wyltawié, ale iakom zawfze wwicl-
kiey miat obf{crwancyi abundantiam ko~

czynit dzieficc potraw, y tyle Condymena
tow do pieczyftego, nikomu nie ufzczers

maieyfzey nic uczynil, a cztonki, zkto- |

Condyt ament. ‘s
nay, #eby przy (korze zoftaly, wiol ¢
tkorz w Flafze taka, u krorey bediic diju.
pa wrzobieicby trzy palce wioZyt, trzy-

 mayze te przcrznigty fkorg w dZiarze,

Weimiy iottkow [zefnaécie, roszbiy,
przyday trochg mlcka, zapraw iako cheefz
wley. leiem wtg fkore =z kapiona trzymay
iac, & zafzyi, y pus¢ w flaleg , wody
wley , peing Flafzg zafol , d zadrobuy,
albo. mecherzyny zawigz, wioz w ko-
¢iet wody 4 wérz, 4 gdy fig ociggnie,
te- Jaycd z mlckiem, rozeding Képtona,
2ik ie fie bedZic kaidy diiwowal, iako
tamrego wioiono Kaptona, gdy go dafz
2 Fla{2a nd fiot, 4 keo tego nie wie, nie
bgdiic przez podiiwienia wielkicgo.

3BF 3RFI|E I0TIVEIPCIRFIBFIRTIRE NS
ROZDZIAL DRUGL

Gotowania Sta Potraw Rybnych.
AK.komo&uiéc fi; swyczaiom Cufarza

Jegomos<i Chrzesdianikicgo, y cafey
Rzelzy Niemicckicy, nd zmicfzanic Po-
traw Migsnych, dia {macznieyfzego Bin<
kictu, 2ebym Appecrytorn wygodzit ludz~
kim, przydatem Sto Fotraw Rybnych,
do nicktorych iednak Wind porrzcba,
ktorych mafz tiakowa detkrypcys miey
opifang. A naprzod. Spo-

i ot s e g




66 R-£dziat Drugi,
Spofoby Polfkee robicnia Gaffczow do Ryb,
WEimiy Rozenkow wiclkich, witaw

w Wini: pracltrono, wdrz, przebiy
przez Sito  Ukrediwlzy w Donicy, bge
diiefz midt gaficz dobry.

Dragi (lof b robienia Gaffczu.
WEimiy Fig (uchych, witdw w Winie,

warz, uwierc, przebiy,albo uttucz
w MoidZierzy, v to b:diic nie zty.

rzeér [bofob robicnia Gaffczue

Eimiy C bule, natup, poprickraway

witaw przefirono wgarncu, warz,
l}rzebiy przez Sito, bgaZic galzez podleys
[2Y
Czmarty fpofob robienia Gaffcza.

I Eimiy Bulwow, ochedoi witaw w
wodiic garncu, 4 uwarzyw(zy do-
brze, przebiy przez Sito.
Piaty Spofob.
WEimiy Mirchwie swicicys 4 tak u-
czyh iako y z Bulwami,

A gdy iuz Gifzer bediicfz miat go-
towy: Do fporzgdzenia tei, y gotowania
Ryb roinych przyfiepuymy.

A NAPRZCD L.03CS.

Ktory w nafiey Polficze iefl nayplubrelniey-

eeo fmakug
|.L0f'as’ zotto po Krolewlku, dlbo de-
brey Iwize, We-

8

Sta Potraw Rybnych. ey
WEz’miy Lofofia, oczefz, zryluy,
gribict wyimiy, dzwond n# f{zpilki
wtoi, pictrufzki w koftke y wzdtui né-
kray, witdw w kotle zafoliw(zy dobrze &
gdy dowicra, zdeymiy z ognia, tg poles
wke odley ofobno co tofos wrzat, praes
ley woda, zeby$ fol {plokat, 4 gdy maf3
dawa¢, wicy galzcz iaki mafz, wley Wis
nd, o&tu winncgo troehg, Cukru weding
fmaku, Pieprzu, Szafranu, Cyndmonu,
Rozenkow wiclkich, Limoniy w talarki,
priywarzay a kofztuy, 4 iezeli trzeba
przydad soli, tedy oney polewki, w ktos
rey wrzat Lofos; przyleway wediug fima-
ku. Tak gotuy Szczuke gtowny Czeczu-
ge, Jestotra, Wyza swieiego y co cheefz
O praieniu Ryb glownychofobliwie Szezuks

GDy méiz 3zczuke idky Glowns, dlbo

Podgiowny, oczefzaw{zy one zryliy,
wioz nd mif: {rebrng, dlbo w kodiet, ro-
fpal fcli bardzo gorgco, potrzgfay Szczu=
k- Ryfowan3, 4 wpiecu gorzcym albo
przed ogniem troche przypi cz.

Drugi Lofof z Iufyca ¢Zarno.

GDY ryfuicfz Lofofia, wybierz, z nie=

go krew, ktorg iezeli fig zgiek’ra roze
giekay 4 oftem Winnym rofpusé, weimiy
Cebule, y piccruflzki, usickay bardzo dro-

bno




& Rotd%iar Drugs, - f
bno, 4 ufmaz w Oliwie albo miile, prze,
trzyi pracz fito, zmiclzay z ofter y 2 [y,
fzycq, weimiy kilka dzwon Lofofia, po- |
kray wl2tuczki mdte, wtos wto wWizy ﬁ
tko, day Soli, Wina, stodkoidi, Pieprzu,
Cynamonuy, przywarz, 4 day na Stot,
Tdk tez Jefiotra y Czeczugs £0Cuy,
Trzeci” Fefiotr, ‘
w Eimiy kilka dzwon Jefiocra, oCiagniy-
- w Oliwie, albo w masle, ufmai Ce-
bule y Piccrufzki drobno krdianey, wmd¢
sle, albo Oliwie, zfoi to fpotem, day
Wind, Oftu, Rozenkow oboyga, slods
kosci, Picprzu, Imbieru, Cynamonu,
Mista albo. Oliwy, Szafranu, praywarz.
4 diy nd Stots.
Cawarta Szezuka iotto w fupiey iufle,.
WEimiy Szczuks, oczelz, zryfay przys.
warz, nakray, Pictrufzki w koftke,
¥ wzdtuz zaftaw zafoliwfzys 4 gdy od.
warzy(z odley wgarnck polewks w kto-
rey wrzata, wley gafzcau, keory rofpugé
tym. fmakiem co Cebula wrzata, day Sza-
franu, picprzu, Imbieru, G4tki Limao-
miey,iezoli cheelz przywarz, 4 iezeli trzca
ba przyfoli¢, wley tey polewki w keorey
Rybe odwarzytes- Tikim fpofobem
wizytkic Rybyodwarzay, oprocz Wegoe
¥2d, s

- odwarzeniu- praykiddac.

Sta Pstraw Rybnych. €
Piate Ryby faro po Krolemfka, albo w do<
brey Iufie.
SZczqu oczefz, zryfuy, ieieli potrzepa
'prai, y pomicnionym fpofobem tik
idko y zofto odwarz day G’:;fzczu 15;5}_
malz, pieprzy, Imbieru,.Cyna'mez-u, Wi,
n4, Cétu, Cukru Limoniy, Cliwek rawy=
tupuy, Rozenkow wielkich, proywarg, &
day nd Mift. Moiefz tez ofobno wgarn=-
ku micé Pietrufzke kraiang. w kofikg ¥
wzdioi, & do keoryeh. Ryb potrzeba, po
Tik: Ckoniey,
rafie, Czeczugi, y co cheefz goruy..
iy JSZc[l.zz Laro mfwey Iufie..
0dobnym (pofobem rgbe zryfowawlzy
odwarz day gafzczu, odtu dobrego, O-
liwy troche,. Limonigiué.ie.kayﬂ drobnoz 4
wkray wtaldrki, Cliwek, Fieprzu, Irobie-
ru, prywarz, adayd 10:.’.:’:11 cheefz, zcby:
byta Ryba. fmz;{ku wdiigcznego , wioz.
IR iwdtek, ,
C;ii;}lmali Ryha ffavo w Mack-wey {u[x‘e.
Ryfuv oez fanego Szczupaka, dlbo co
ZCI?CEfi, nakray Cebule dreboo w ko=
ftke, y pietrufzki w koftke ¥ wzdfuz:,_ 23~
fol wediug fmakn, witaw, &warz, 2 gdy
odwarzylz, wigy Céta piwi go,kpriyda}:
winnego, L-inionicy u%:lg?%,,y w ﬁ‘;,c,km




0 Rotdtial Drygi.
liwek oliwy, pieprzu, Imbiery, pray.
warz, a day z polewka,
O naktadanin  glomy. ogona, y Xietica,
Wolno kaidemu natosyé Glowe, Ogon
Xienice, wedtug fwoicgo upodoba=
niz, keory Sickaning mafz tdk zrobi¢,
weimiy dawono Szczupaka udiakay dro-
bno, ccbule upice, ufiekay, Chleba big=
ego troche utrayi, pieprzu,icécli cheefz
Rozenkow drobnych amiefzay to Wizy-
tko, 4 naktfaday.
Ofma. SziZupaka po Wagienfu.
Eimiy Szczuke, zryfuy ztufzczka,
wtoz wkoCist, wkray Fletru(zki nies
mato, witaw w Cé¢ie piwnym, przyla-
wizy troche wody, odwarz , zafoliwlzy
dobrze, 4 gdy mafz zaprawowdd, przes=
ley wody przed maprawianiem wley g3-
faczu tyfzke, oftu dobrego, Wina, Oliwy,
Limoniy Cliwek, Rozenkow drobnych,
Picprzu. Imbieru, Cyndmonu, Cukru,
micy chleb finazony w koftke w Mdsle,
dbo Cliwie, ktory nd przywarzeniu wiyp
W Rybe 4 praywarzywlzy day na mife.
Wegrewio Chleb fmasg z Stoning w
koftke pokraiana, co y ty moiclz cik u-
eynié, iegeli cheefz.

e

Sta Potrawy Rybuych: vis
A Dtiewiata.po Wagieifku Suito tak 2aprawifz.
I ODwarzone Ryby w rofole iakickol-
j wick, oczefanc, tak zapraw: wley

- Gafzczu niewicle, Oftu, Limoniz, Ro=

ﬁ zenkow drobnych, Oliwy Pieprzu, Im-
bicra, Cynamonu, Sazafranu, przywarz
a day nd Stof.
Dticfiata Ryby [ad%one albo po Czeftu.
ZRyfuy Rybg 1aka md(z, 4lbo cheefz,
z tufzezky, wioi w koéiet, Cebule
nicmato w talarki nakray y pietrufzki
w koftke y wzdiuz, wicy Piwa zafol, 4
warz, a gdy fie Ryba wyfadzaé bediies
wley Octu dobrego, Oliwy, albo Mista,
Pieprzu, Imbieru, Kminu, iezeli cheels
y RKwiatu, przywarz dobrze, wyfadz 4
ddy ma Stot.
Tedenafla, Ryba cZarro.
WEimiy Kirpia, ocze(z, zryfuy, whaw
w wodzie, zalol, warz, 4 odwarzy-
wizy, zley wods, wley powidt przebicych
preez fito, rofpufzczonych oétem, przy=
day Soku wisniowego, stodkos<i, picp’rzu,
Imbicru, Gwoidiikow, przywarz, 4 day
na Stobh, ¢
Dwynafta, zmaftem tak gotuy Ryby.
Eimiy Rybe idka cheefz, 4lbo mifz,
V¥ oczefz, zryfuy, wkray Ceb‘ﬂi;iso‘
4 ]




w2 ‘Rozdtial Drygi.
bre, y Pierrulzki w koftke y wzdlai, wloz
w koéict, wley wody> zdfol wedtug po-
trzcby> oawarz, -a. nd wyfadzeniu wley
Smicrany , Masta dobrego niestonego,
pieprzu, catkiem,kKwiaty, przywairz 4 day
Grgynafta, Ryby 2 maftew po Hollzndev/ku.
OCz:(ana, y zryfowang Rybs wtos wko-
™ dict, ( pofpolidic Holendrowie, cat-
Kiem 'y nic ogolone gotaiy) piecrulzki
w koftke, y drobno wkray, odwarz, zafo-
liwfzy wedtug {maku, & gdy dowicra micy
madsto ptokane, kiorego nie zdfuizc do-
day, Imbicru w koftke krdidnego albo tiu-
czonego Kwidtw, 4 ieicli cheefz y Olta

winncgo, przywirz, 4 day.

Czternafla. Ryby zGrzybami fuvhym:.
OCzcﬁm:} Szczuke zryfuy, y we diwoe
nd pokray wtoz w kodiet Cebule droe
bno, y Pietrufzki w koftke y wzdtui na-
kray, zaol wedtug {makus; 4 gdy dowie-
ra, micy grzyby odwarzone ktore drobno
usickaw(zy wioi w rynke, wley ¢micta-
ny: masia ptokanego z porrzebes Pieprau,
Imbicra. Kwiatu praywarz; 4 day nd Stols
Peetnafta. Limoniata Zolta.
Akskolwick chcefz Rybg, ogoliwfzy
zryfuy, Figacelle do niey zrob (krore
malz zrobi¢ iako paktadanie Xicﬁcg ) lCc—
wie

e

e Sta Potraw Rybnych, =P
bulé Pietrufzki drobno naksay, wloi w
kocict zafol, odwarz wley troche Gafzczg
Wind OQu; slodkoséis Limonia w kray,
Oliwy PicprzusImbiery, przywarz, 4 day
nd Stof.
Szefnafla. [imoniata Szara.
) Golona Rybg aryfuy, do krorey Figas
telle zrob; whos wkodiet y piecrufzki
y <cbule drobao nikray; zafol; wedtug
{maku warz; wiey troche gafzczus Limo-
‘nig Wkray; day Wina;Oétu dobrego; stod-
ko{¢cis Pieprzu; Cynamonu, Cliwys pry=
warzs 4 ddy nd Scot.
Stedmnafta. Ryby biato T Migdatami,
OK'om'e; dlbo Szézupdka oczcc{'awfzy w
kociel; Cebule w koftkey Pietrufzki
'w koftke, y wzdtuz zafol wedtug fmakus
odwarz; Migdafow opacrzywizy uwierés
rofpusc, wley w Rybg, day Kwiata, Olia
WYs przywdrz 4 day nd Srot,
Ofimnafia,
TA'k Playtdiy y Stokwifz gotuy, lubo
~ nizey bedZie(z midf infzy fpofob os
pifany, gotowanid Seokwilzu.
Detewietnafta. Ryby bialo, ftodko beB
Migdatom.
OGolong Rybgs zryfuy, €ebule y Piea
trufzki niemato drobno ndkray wiog
w kocicl,




2] Rogdiial Drugl.
w koftke, zdfol, 4 odwarz, 4 gdy podfal
dzafz , wley Uliwy z porrzebg bez Pieprzu
Kwiaru; przywarz @ day na Stok
Dwud%iefta, Ryby z Limonig,
OGolona zeyfuy Kybg, we dewoad pod
kriy, wioi w kociet, cebule drobno
Piccrufzki, wkoftke nakray> y Limoni3
wzdtui wley trochg wodv, foli Pieprazu,
Kwicu, wyfadz 4 day na Scot. §
Dwaudiiefta pierwfa. Ryby & Kafftanami.
I{Afmény odwarz, ochgdoi ociciny
Rybe zryfay we dzwoni pokray, wtoz
w kodiofek 4lbo rynkgccbule y Picrrufz-
ki drobno zifol, odwarz, a gdy odewres
whos Kafztany, wley Wind s Oliwy dlbo
Mista, Cukeu, Pieprzu, Cyndmonu, cdt-

ki, przywarz; 4 day nd Stotl. :

Dwuitiefla D uoa. :

RYby 2 Figami {uchemi tdkic gorays
Dwudiiefts Tz éia.

Dichrelami Ryby takie gotuy, ktore

#~ w pul poprzckraway a O&tu do Wina

trochg przyday.
Dwudéiefta Cwarta,
_RYby z Broncllami takic goruy,
Dwudticfla Piata.
$I Yby z Kaparimi tikze gotuy, tylke
AN Rozerkow drobnych przyday..
Dwu:

- ful wedtug

Sta Pstraw Rybnychi w5
Dwudtiefta Sz fla. Ryby z Pinellami,
OCchanc Ryby zryfuy, & na dzwona

pokray, cchule, pi:trufzki drobro
nikray,wioi w ko.iot k albo R vnke, z4-
ku, wiyp ochedozonych
pinclli, wioz mésta, dibo Cliwy, picprzu,
Gatki> warz, podfadiiwizy day né Stot,

Dwuydtiefla fiodma, Ryby 2 Piftaéiami, :

Pi’)tfucz Pritadie d13derka powybicray,
4 icieh cheelz przeciuce w Moidiie-
rzu, oczefang Ryb: zr\fuy, y zkrdy we

dzwona, wto: w koliotek dlbo rynks, .

wley wody, zafol wodtug fmdku, Olwy
albo Mdsta dobrego, Ficprzu, y Kwiatu,
wyfadi, 4 day na Scot-
Dwudzicfta osma, Ryby T Salated
OCchanq Rybe zryfuy, Ccbule drobne
zkray. Satate. ufzatkuy, utoi wley
wody, {oli. Masta 4lbo Oliwy, Picprzu,
Kwidtu, podfadZ a day nd Stof.
Dwudiiefta diiewiata, Ryby 2 S26zawiem
takze.
OCZCfana Rybe zryfav, Cebule drobne
ukray, wtoi w kocio’ek albo rynke,

. - wkray Szczawiu, wley wody, foli, Pieprzu

Kwiatu, przywarz, 4 day ni Stol, prayy
dawfzy masta dlbo Cliwy.
F Trzy-




Rozdé 4l Drugi.

Traydiicfls. Ryby 2 Azrefiem.
Czelany Rybe zryfuy, Cebule drobno
wkray, wicy wody, Mista, dlbo Oliwy
Rozenkow drobnych, Agreftu, Cyndmos
nu, Wind, Picprzu, stodkosci, przywarz

56

4 day. ;
i zpdiefla Pierwla. Ryhby z Rakami
% Botwina.

OCzc[’anc Ryby zryluy, wloi W kodio~
Cwiklancgo wizatki, wloz w Rybe, zafol,
wirz, 4 gdy odwarzyf{z, micy bigofek z
Rikow, wiyp, wley smictany geitey, ma-
sta ptokanego, Picprzu, Gatkis przywarz,
4 day podfadiiwfzy.
Tzydtiefta drugs. Ryby % Rakawmi
( y Agrefiem.
RYby oczeflane zryfuy, zkray we dzwo-
n4, wioz wkodiotek &lbo rynke, od=-
warz zafol'wlzy, obierany Agrelt wiyp,
Masta ptokaacgo 1z potrzebg, RKwiatu
przywarz, a day ma Stot.
Trzydiiefta trzefia, Ryly Z Rakami treto-
YWEREME,
AA ALz (pofob né mfzym micyfcy creco-
YA ania Rikow, catkiem, ktorych do
tey potrawy , odcretowaw(zy, weimiy

$zczupaka ocacfe zryfuy, we dzwonapog
\ kray

i

tek, nikray Botwiny, to ieft, lisCia |

f

b

N

B

‘ i

Sta Potraw Rybnych, ”y
kray, obwalay w m3ced oliggniy w ma-
sle, grzanek z chleba biatego arob, utoi
nd misie, 4 1nd te dzwona crecowdne na
wierach Rakow tretowdnych zaley pole-
wky grzybowd, ktorg miey nd to, masta
wtos ptokancgo, Ficprzu Kwiatu, ndkryi
drugy mifs, warz, & day nd Stot

Trzydiefta czwarta, Ryby = Rakowym

bigoftizm bez botwiny.

Igofek z Rakow wytupanych miey,
“ 8zczupakid oczefanego zryfuy, y we
dzwonka fkray, wioi wrynke, Ccbule y
pietrufzki drobno, zafol, wody wley a
warz, 4 gdy odwarzyfz wiyp bigofek, day
Mista, Pieprzu, Kwiatu, d przywarzyw(zy
day ni fol. mozefz Cytryne wycifngé,

ilbo O¢tu winnego kiclifzek wlac.

Trzydsiefta piata Ryby z Sardellami
2 Rakami

OCzeﬁmego Szczupaka zryfuy, y we

dzwona fkrav, fardelli moczonych
zkray, dlbo Sled7ia furowego, Cebule y
pietruf:ki drobno, wtoz to wizyftko w
rynke, wiey Wind, mdsta, albo Cliwy,
Pieprzn, Imbieru, Kwiatu, przywarz,
day na Scot,

: ‘ Faz - izys




78 Rozt%ial Drugi.
Traydtiefia [fofta, Z Jertufolemi Ryby:
CErtufole iezeli choelz, mozelz wprzod
uwarzyd, élbo upicc catkicm, dlbo tez
furowos ochedeiywizy pokray w calarki,
Szczupaka oczefanego zryfuy,d we dzwo-
pa zkray> wiei w ryaks y Lerrufole wioz
wley wina, Oliwy, 4lbo masta, Fieprzu,
Kwiaru, przywdrz, 2 day nd Stol.
Trzydiiefla fiodma. Ryby & PiecTarkami,
leczarki troche odwarz, olufz wtoz
nd {pilki polbl potrzasnly maksr 4 oe
€iagniy wmasle: Toz uczynifz Szczupa-
kowi ogolonemu, we dzwond zryfowanc-
mu; tdkie go odiagnie(z w masles wlozto
w rynke, Cebule drobno wkray, wley wo-
dy foli mdsta dobrego, Picprzu gatkipray-
warz; 4 ddy ni Stol.
T zyd%izfta ofma.
Z Grzybimi swiciemi mtodemi, takze
uczynifz,
Trzydiicfia diiewiata, Zaw'ianki po Fran-
cufky.
WEimiy Szézupakow métych nieczefz,
zrob obtczki Cebule wtalarki nie-
mito, y vietru(zki wzdtui ndkay, wtoz
wkociet wley wody y foli, odwarz day
Wina, O&tu dobrego, picpriu, Imbicrg
'Cynamonu, Rozcnkow oboyga, stodko-
i,

|

R il

o
1

Sta potraw Rybnych. 7%

. §¢, Limoniey Oliwck, przywarz, a day

na Stof,
Czrerdzicfia.
KArpie albo Liny dlbo in(ze Ryby tdk-
ie gowuy icdndk mna dzwond porab,
4 nie czefz, a ieicli checelz mozefz o-
czcfad.
Naftepuia teraz nowe nicpoffclite Potrae
wy Rybne cztery.
P leewlzy, Totds Rybny.

Drugi. Kirp z polewks Spindkows,
Trzedie Karp z Tufzycie
Czwarty, Karp bez ko ci. :

Caterdiiefla prevwfa, Potai Rybny.
‘é;/ Eimiy Grzybow fuchych, zptocz

picknic, wtdw wprzefironym girn-
¢u, whoz Firrrufiki wigzanke, 2afol tak
iako Kapioni rofots warz, 4 nakryidobrze
bediiefz mial polewke
Poras.

Wesmiy Szczupoka oczefz zryfuy,
pokray nd mate dzwona wloi w ndczynie
frobrne, ilbo gliniane albo drzewiane,
zaley O&em winnym dobrym, y f'?h do-
ftatek, niech moknic przez godsine,

Wyimiy potym, ofufz, wezmiy maki
pricnrey prrzetrrasmiys 4 fimat w masle
albo Cliwie & gdy fig ociaguic, ngbicray.

i riye

»

4 zdlenie Rybnd-




Rozd%ial Druei.
Przvbierz dotego 2 infzychrib Xicte
cow y watrobek, ponaktaday v poodiagay
W przod W wouiie, & potyem w Cliwie al-
bo misle.

Weimiy porym chieba biatego ndkray
grzanck dienko 4 utoz cymi grzankami
Mife (rcbrng abo cynows, kiadi nd grzan-
ki 8zczupaka odizggnionecgo: nd wicrzch
Xienie y watrobki, weimiy pictrufzke
keora wrzata w Grzybach roztoz powierz
chu, 4 r3 polewky w krorey Grzyby wrza-
ty zaley y nakryi mif drugy wirz, 4 gdy
dowicra, day z polcwka nd Stol. ‘

Caterdiiefls druga. Karp % Spinakiem.

Eimiy Makdronow Wiotkich w we-

zty odwarz, Weimiy Spindku, uwarz
W wodiies nfickay, ufmai w Oliwie 4lbo
masle, praebiv przez Sito.

Weimiy Kdrpia dobrego. oczefz po-
£3b we dzwona odiggniy woliwie, dlbo
masle. Wioi tego Kdrpia na mife {rc-
brng dlbo rynke nic médfy ; Maikarony
wtoz nd wicrzch Spinak rofpus¢ Winem
do ktorcgo przyday Cukru z pocrzebe,
Pieprau, Cyndmonu, przywarz 4 day
@d Stot.

Czterdziefta trz &z Kérp ez koili.
Ezmiy Kdrpia dobrego zdeymiy fko.
rg 2 aicgo tak oftrotnie iebyé diiue

fo

g

Sta Potraw Rybnych,
ry nie vezymit glowg ufmai, 4 to migfo
2 Karpia odigw{zy y od koici usickay
drobno furowo; drugicgo kdrpia do tego
przytoiywizy; ufméfz t; fickasing w ma-
gle dlbo Cliwics priydaw(zy de tego Ce-
bule, bdrdzo drobno sickancy; picczoney
ilbo fmazoney; day Rozenkow drobnych
Cukru, Fieprzu, Scli, Cynamonu y tro-
che eareego chleba, zmic{zaw(zy to wizy«
tko, ndfoi te fkore tartego chlebd, Kars
piows, miey brytwannc ghniarg; wley
¢ liwy dlbo Mdsta, ieby 2amokt teni Kirp,
wioz w Brytwanne Kérpia ndfoicncgo
y gtowe przytoi, y Figateldmi z teyze
materyey robionemi obfoz, ociggay wy-
wracaiac, 4 gdy fie odiagoic, wley wina,
O&u winncgo, Limonig, Cukru, Cyna-
monu, Picprzu, przywarz, 4 day cdtkicm
na Mife.

Czterdiieffa czwarta. Karp 3 luffyca.
W Ypusé z kilku Kdrpi zywych na Ocet
winny Julzyce, albo krew» oczefanc.
go Karpia we dawona porgbs Cebuls, ¥
Pictrufzki drobno pokraiancy w masle
lubo Oliwic ufmarz, 4 przcbiy przez si-
to, whoi Kirpia w rynkgocigganegotro-
che w oliwic dlbo masle, wicy tg Cebule,

- il Julzy-

&z ﬁ\




82 Rozd%ial Drugi,
f2ycs, wina, cukru,pieprzu, gwozdZikow,
Cynamonu, przywarz, a day foli nic
przepominaizc. i
Czterdteefia piata, Bigofek Karpiomy,
ZDcymiy {kor¢ 2 Karpia furowego,
migfo odbierz usickdy , Ccbule pic-
czoney usickay, zmicfzay to fpotcm,
wloz w rynke, wley Cliwy, dlbo masta

wley Wind, Cétu winnego, Pieprzu, Cy-

Limoniy ulickay, przywarz, 4 day gtowe
¥ tego Kdrpia uimai, y mleczu kawatki
oltretuy, & zmic{zay z Bigoikiem, a day
na Scot.

Czterdticfls fofte, Bicofek Holender/bs,

Zczupaka zprawionego z tufzezky ua

warzywfzy z2deymiy tufzczke , podrob,
picczoney Cebule ufiekay, wioz wryn-
ke, wley troche wody, masta ptakanego,
Imbicru, Kwiitu, C&u winncgo, przy-
warz, & day nd Stot.
Catordtieflafiodma Szezupak M ufftards,
ZR_vfuv Szczupdka,d z tufzczky odwarz
wro'ole z C&u y wody, o warzywizy
zdeymiy tufzezke , weimiy gorczyce
ezarney ttuczoaey, dlbo Mufztirdy, wiey
wIryn?

nicstonego> fmai, 4 gdy przefimaiyfz, -

namonu, Rozenkow drobuych, Cukru; -

warz w Ocdie dobrym zdfoliw(zy, u- _§

Sta Potraw Rybnyeh. &z

w rynke C&lu winnego, Masta, 4lbo O-

liwy, przywarz ofoliwizy, a poley Szczus
; Czaterditefla ofma,

I_)Grfz y fomuchle tik gocuy, Mozelz

y 2z Masiem po Holinderiku, iake

malz wyiey.

Czterdicefla ditewiata, Karp 2 Grzankad

mwi 2z masien. ]

W Ezmiy Kdrpia oczefz, fiorg 2deymiy,

; uﬁe\kay drebre, ¢ bule upicez, ufie-

- kay, zmiefzay to fpotem, glowe od tee

go Kérpia odwidrz wrcfele, wioz bigo-
fck w rynke, wley masta, ilbo Qliwy
ofobliwfzy fiméz, nakray grzanek z chlea
ba biatego, rofpusc mista d nie przecre-
tuy, w{yp wbigofck Fieprzu y- Gatki
tareey, miey ofobno iczcli cheefz Ser wo-
lenderthi tarey, dlbo Pérmdzyn, méczay
grzanki w masle, bigofkiem y Parmazya
nem przctrzgfiy, 4 uktaday nd frebrnym
pulmifku, gtowe wesrzodck wioi,y upice
w piccu, & day nd Scot.

Piedsicfiata. Ryby tretowane.
OCchana Ribg pokray we dzwona, pos
> trzafay maks, 4 (maz W czym cheefz,
ufmaéywizy wioi wkociotek élbol ryokg,

wiley-




— T ———

24 Robd%irt Dmuos)
wley Wind, oftu, chlebd croche tdreegs
1 imonig, ohwys stodkoéCi, rozenkow kto-
rych cheefr Pieprzu, Imbieru y jezel
ebce(z 8zafranu; praywarz 4 day nd Stot,
Bediicfiata pierwfia, Naynogt c2arno
imieze,
POkraidnc Naynogi odwarz w wodZie
zafoliwfzy, wley Soku Wisniowego s
Pieprzu Gwoidiikow, Cyndmonu; stod-
kosci, przywdrz, 4 day na Stol.
Pigdtiefiata dryga, Wigorz zMiodownikiens
Z Wggorza swiciego zdeymiy ikorg,
krorego pokraiawfzy we diwona u-
piecz wioi w rynke, wlyp tirtego Miodo=
wniky, C&u, Wind, Piepraa, Imbicru,
Cyrdmonu, S5zdfranu, Rozenkow dro-
bnych przywdrz, 4 ddy n4 Scot.
Naynogi  miodownikiem takic go-
_euy, ale nie trzeba fkorki zdeymowad,
Pigdtiefiste trzefia, Wicorz do Rofoiu.
XE7 Egorza Swigiego,fprawiw(iy: pokray
¥ we=dawond,wyptocz, wloi w garnek,,
wley Oéu dobrego y wody, {oli> Pietru-
fzki Zieloney, 4lbo Kopru warz & gdy
dowre day z rofotem nia putmifck.
Pigdiicfiara ezwarta. Ryby z Grzybows
: Bolewka :
fWS&a’w Grzybow tdk idko n4 Pota$, u-
zob rofet, oczefany Rybe aryfuy, ¥

Sta-Potraw Rybnych, ss
ni dzwona pokray, wloi w niczynie pig*
kne, w kray Cebuley pictrufzki drobno,
wley ten rofot, wioi Mésta ptokanego,
4ibo Oliwy, day Pieprzu, Kwiatu, pray-
wirz, & day na Stof.

Piedéicfiata piata, Ryby T Lablkami tre-
tomwancnits
OCh;doione libtka poprzckraway n#&

dwoie, zrob mdterig z maki, Jaicc y
Mlekd, &4 wpoft, z myki, 4 wody maczay
Jébtka, 4 odfmaz w Cliwle, dlbo mdsles

Cczefang Rybg 2ryfuy, na diwona
2%ray Cebuley Pictrufzkidrobno, wioz
w kodiotek albo rynke, zafcl wedtug fma-
ku, warz 4 gdy odcwre, wiot Jabtka, Wi-
n4, stodkosci, Cliwy, dlbo masta Fieprzw
Cynimonu, 4 iczeli choefz Rozenkow
drobnych przywarz 4 day nd §tol.

Piedsicfiata fofla,

Ruflzkami trecowanemi takie uczy=

nifz, przydaw(zy co mszki Szafrane
ieieli cheefz. ;
Pedtiefiata fiodma Ryby z Selerami.

Oqudoionc Selery witaw, zdfob ode

< warz, pokray w tilarki Rvbg oczefa-

na pokray we dzwona, Cebule drobno,

ndkrdy y Pictrufzki w koftkg, wioz w

kotiotck wlzytko wley trochg WOd{y Ma-
$1a -




6 Rozdiial Drugi. ;
sta 4lba Oliwy, Pieprzu, przywarz 4
day na Stof.
Piedsefiata ofma; Ryby Kapufla Wiofks:
ODwérz Kapufte Wiotky, cdtkiem» 4
‘ odwarzyw{zy na czworo poprazckra~
“way, Rybs eciefang pokray we dzwona,
wloz w koliotek. z24fol, odwarz , wioi
porym Kapufte, Mdsta dlbo Oliwy, Pica
prau, Kwiatu, przywarz, a day ad Stot,

Pedtisfiata dtiewiata, 2Kanl fioram: Ryby

Chgdozone Kaulefiory odwarz zafoli-

wizy Rybe oczefang zryfuy we dzwes

nd, odwirz zaloliw(zy, wioi Kdulefiory
Maista, Cliwy, Pieprzu, Kwiatu, przy-
warz, 4 day icicli cheefz, mozefz Serem
dlbo Pirmazynem potrzafhid,

S2riédzicfata, Z karczochami Ryby.

Surowcgo Karczocha wybicrz fpod,

tik wicle ile porrzeba, picknie och:-
doz,pokray, 4 odwarz, Rybe czefang zrv-
fuy we diwond, wioz w koliotek dlbo
rynke. Cobule y Pietrufzki drobno wkray
2dfohw(zy odwarz, wioi Karczochy ma-
sta albo Oliwy, Pieprzu, Gatki, priywarz
4 day nd Stot.

Szeidtieftata pierwfia,

Z Bulwami Ryby cdkie zrobifz.
! S 3e-

a

Stz Potraw Rybnych. &7
Szeicdticfiata draga,
Z Kiulerepy cakze zrobifz. Krora ofo-
bno odwarzywizy, pokraief iako be-
diiefz rozumiat, lubo wcalarki lubo w
kOﬁon
Szeiédticfiata trzeéia,
ZPopicmi Javkami takie zrobifzs
Szeiédiieista cawirsa.
ZSpéragémi thkie zrobifz; Y 2Kardas
mi zrobifz, keore ochedoione wprzod
odwarzyf(z pokraiane wcztonkis
Zefbdziefiata prata. ST -Tupak 2 kwa-
ina Kapufla.
i{ Apuftc kwa¢no dobrg u¢ieka{z drobno
Szczupakd zryfowanegos z tufzczka
pokray we diwona, edwarz wrofole, y
Kapufte ofobno odwarz, odley rofot ten
w ktorym f{zczupak wrzdt, wioi kdpu-
fte, wley Wind, O&u, Rozenkow dro-
bnych, Oliwy, albo M4sta, Picprzu, Cy-
namonu, stodkoédi, przywarz, 4 day nd
Scot. Tak moicfz y Pifkorze gotowacs
Szeiddiefista fofla, Leficze precZone
2 Kapufta kwaina.
WEimiy Lef(zcza wiclkicgo, oczefs -

. f{praw, nic birdzo rozrzynay dla na=

ktadania Weimiy chuchro 2 nicgo usic=
kay drobno Kapufte kwasn3 dobria i fie=
y

= e e g




38 Rox/%ial Drygi.
kay drobro, odwarz, zmicfzay to chuchre
wley oliwy, ota winnego, Rozenkow dros
bnych stolkoséi, Pieprzu, Cyndmonu fo-
li wladZ nd dcku do pieca, abo n4 roinie
oftroiaie piecs, tego ndtoioncgo Lefacza
krorego chlebem rarcym biatym potrzg-
foaw(zy, day fucho ma Stot.
Szeiédzicfiata fiodme PjkorZe Litglamiy
ODwarzwazy Pitkorze w (oli, wiyp
nieptokanych iagziet, y warz fpotem
wley O&u, Quwy, Rozeakow drobnych,
pieprzu, stodkosci, przywarz 4 day ni Stoft,
Szeiédiicfiata ofma, NG timno Ryby.
OCchéné Ryby w foli y w wodiic od-
warz, wytui nd putmifek, cebule w
koftcczkg nikray drobno, potrzginiy, po-
fey oftem dobrym, i oliwg 4 day nd Zimno.
Szeiédiiefiata diiewiara, ns timuo Ryby
% pietrufka tielona, d'bo Koprem.
Prawiong Ryb; z tafzczky odwarz; w
oléie y foli, wyloz na putmifek zdey-
miy tulzczke poley O&tem, y Oliwa, y
Pieprzem, iiclony pietrufzky 4lbo ko-
prem potrzainiy, 4 day nd Zimno n4 Stot
Biedmaticfiata. Rybs na Gimno z Salatal
SPrawionq Rybe z tufzczka wodéic y foe
li odwarz, wytoz ni putmifek, zdey-
iy fufzczke, Sdtdeg zdpraws obtoz Sdz
4333 4 day nd Sof, Siedm-

——— e e e

Sta Potraw Rybnych, a9
Sicdmdbicfieta prerwfa. Ryby = cbrXanem,
“prawiong Rybe z tufzezky w rofole od-
U warz; wyluz na mifg 2deymiy tufzczke
uwierc chrzanu i migdatow zmic{zay fpo-
fem rofpuéC Odtem dobryim, icicli cheefs
przywarz, a moicfz y nieprzvwarzal, po«
iey 4 day nd fto!, moie bydi y bez Mi-
gdatow. 5
Sicdmdiiefiata druga, CZeczuga 3o1to po
Wgiev/ku.
Cchzugq 2ryfuy, y we dzwona porab,
witaw. w Q¢édie y foli, a odwarzywlzy
wley Galzczu Wind Oétu Cliwy Picprza,
Imbieru, Cynimonu, Szdfranu, Rozen-

. kow oboygd Limonij stodkosci przywarz

4 day né ftot,
Siedmdtiefiata trzefia, Fefiotr,

S‘Niczégo Jefiotra weimiy {ztuke, po-
“ rab ma mate kawatki Cebule y'Pietra-
f2ki drobno wkravs wtoz wryaks, albo
kodioteks; wley Oliwys 41bo masta, y tro-
chg wody, warz to {potem nikrywfzv, ¥
ofobliwfzy; 4 gdy przewre; day Picprzu
y Gakki, preywarz; Mois(z t22 Cymryng
wylifhaé, 4lbo Ocm kidifzck winnego
wlaé iezeli chceflz. : RS
Stedmdéiefiata czmarta, Inacgey Taprasm

sickany, Rozenkow grpbnych, stade

I -DAY Wini, O&u Winnego Limonig

L e A R
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90 Rotdtial Drugi, i
koééi, Pieprzu> Cynomonu Oliwy dlhe
Masta przywarz 4day. Bigofek z jefiorra
kicdy zrobi{z tdk zdpraw.
Siedmdzicfista piata. Karpie Moranyfse,
OCzeﬁz Kdrpiay zeyiuys porgb we dzwo -
na, wl,p Miodowaiku tartego, “oky
trochg wisniowego, Octa piwaego, stode
kosci, Pieprzu, Imbicru, Cynamonu,
Gwoidiikow; przywarz; 4 day na Stof.
Stedmdziefista ff2, Xizhse fmqione.
Ezmiy Xichece 2 Szczupakow pona-

" nakladay, odwarz, pokray w talarki
8zczupaczka oczefanego matego zkrays
we dzwonkas 2oz to potem, wicy Oliwy
Mista Cebule drobno y Piceru(zki dro.
bnos fmaz pravlawfzy, tro:he rofotu,
day Fieprzu y Gatki, przywarz, 4 dayna
Scot.

Siedmdticfiata ofina. Bobrowe ogonys
ODwarzwazy Ogon Bohrowy, ktory
‘ ieieli che-fz, moiclz wlztuki pora-
bic, krory woécie y foli, odwarzy(z, u-

b
[

0

fo

wieré Czofnku idko masfo, O&%tu Winne«

go: Cliwy ilbo mdsta, przywarz, poley |

d day nd Stot. :
Siedmdéicfiats diiewiats. InkcZey.
Ceu, Mastadlbo Cliwy, Pieprzu, xwia-
£V, praywarz, a day nd Scot.-
Ofim«

FPPasidisn gy U
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Sta Potraw Rybuyeh. oI
Inaczey Z1de Szczapaka po Holender(ku,
Osmdziefiata, Inaczey,

Ctu Wind, Limonis, usiekay drobno,
# Oliwy R ozenkow arobaych, stodko-
§¢i, Pieprzu, Cyndmonay, Soli, przywarz
poley 4 day nd Stof. Moiclz tei y 2
Grochem ddé, tdk iako WyZine.

Ofimd%icfiata pieywfia. Ryby stone % mio= \

, downikiem,
Eimiy Szczupikd stonego, wyptocz,
we dzWona porgb odwarz 2decymiy

.1 tufzcokg, picknie pokarbuy, utoi wkos

tle, wlyp miodowniku trtego, Wina, O-
&u, Razenkow oboyga, § ieicli cheefz
y Migdatow, pirzonych, stodko$éi, Pie.
przu, Imbieru; Cyndmonu, Szafranu,
przywarz 4 day né Stot.

N Ofmdiiefiata druga

T Ak Wyiing gotuy z Miodownikiém.

Oimitiesiata trzedia. Kifki ZRyb stonychd

Eimiy Sz¢zupaka Stonego, wyptocz,
¥¥ odbierz od fkory y od ko¢éi, usickay
drobno, utrzyi chlcba biatego drobno,
w(yp day Oliwy, Pi¢przu, Cyndmonu,
Cukru, Rozenkow drobnych, a icicli
chcelz y Szdfranu, 2miclzay to wizytko
fpotem, Weimiy kiy rowny gtadki, obleb

G 13
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92 Ro#d%ial Dragi

13 mater:3 umi- {zaw{zy dobrze, piecz #
og8nia, obracay, 4 zynguy C liwg 4lbo Cles
iem, 4 gdy fig przyrumieni, pokray na
Kiru, na {zcuki, 4 zdeymiy, micy Kyi wa-
rzony, ktory tak zipraw, Cukru, Oliwy,
Cynamoru, fieprzu, Rozenkow, dro-
baych y wiclkich, a zmiefzaw(zy, to ni-
o kifzki, y praypicc wpiecu, day pocu-«
krowaw{zy na Stot, Jezcli cheefz moze(z
w Cliwie albo Cleiu {mazyc.

OsmdSicfiata czwarte. Kuropatmwy z Ryb
stonych y Piaks rozne.
SZczuPaka stoncgo, ochbgdoz pigknic,

Miefo od tkory, v od koééi oabierz u-
fickay, wlev oliwy, cileba tartego, Cebu-
I pieczong ufickav, day Picprzu, Cyna-
monu, Rozenkow drobnych Cuken zmie-
f2ay to wizvitko fpotem, a formuy w rg-
ku praki, jakie cheefz albo umicfz ? Cpu-
{2czay w kodict wody gorgeey, a potym
ndtkniy Migdatami wzdtus kraiancmi,
albo pincllami, potrzafa: maka apulczay
na gorgce masio albo « liws, 4lbo oley &
natykay fkrzvdetkami Rugopatwicmi, _ail-
bo tikiemi, idkie z formowates Praki. 12-
zel: chcefz fucho dJay, albo fapor 1aki
clicciz zapraw, )

4 p a Oﬁm,

l

-

85 Porvaw Ridnich 5?
©fimdti fiata piata. Grzanki T Rib
stonyeh.
fSZgz(gpaka stonego .o;:hgdoi g?qkzicb

migfo o4 kosci oubiersz, y od fkory u-
fickay drobno, wl:p chleba tarcego biate®
go, Cliwy, FPieprzu, Imbieru. Cynémos
nu, Cukru Rozcnkew obo ga, y ieicll
choefz Szafranu, zmiefzay to wizytke
fpotem, y zrob kuklc wiclkg, 4 w pusc =
kocict wody wrzgcey, a gdy uwre kray
idkic ehcefz grzanki, krore maky potrzy-
fnawity nd goryce masto ilbo Cliwg, &'2
bo oley pufzczay, a gdy fie przyrumicris
day pocukrowaw(zy, a ieicli cheel, day
S:por icki rozumicfz.

Ofimdiicfiata Kofia. :
‘Z Tikicyic matcryey rob Cbwarzarkh
Figatelle, y rakim (pofobem odwarz,
fmii, 4 daway.
Ofimdisefiara fiodma Ryby macerowa ¢
piceZone.
Fimiy Szczupaka swigiego, oczel?y
¥¥ pokrav, nd dzwona, wtez w néczyric
gliniancs ilbo Srebrne, dlbo drzewiarcy
wiyp foli doftatek, y oftu winnego, tik
wicle,i by zamokl Szczupak,y kmiru phud
czoncgo y C liwy, 4 mocz to godiing, we=
£iniy (zpilck drcwnianych Cienkich po-
Gz WtYQ_
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04 Rozdiial Drugie
wtykay nd R ozenki dzwona przetykay i¢=
zeli cheefz Satwia pigcz né resdie, 4 zyn-
guyczym chcefz i chlcbem biatym carcym
potrzasniy; 4 gdy dopiecze(z zwarz ten o=
cet wktorymes moczyl, przyday Cliwy,
day z {zpilkami putmifck, poley tym fas
porem .
1 /Ofimdziefiata ofma. Ryby micerowane
g warzone.
Akim k{ztattem zmaceruiefz w Oé-
cie, foli Szczupaka dlbo Karpia dlc
nic ley Oliwy, wtoz potym w Rynke, y
ten Ocet wley masta ptokanego z potrzes
bg wtot albo Oliwy; gdy uwre day na ftot,
przydaw(zy kminu ttuczonego-
Ofimdzicfiata dZiewiata Szczupaki fwiese
fptkowane pieczone.
OCol Szczupaka, weimiy WyZiny od
" brzucha stoacy, pokray drobno, tik
idko Stoning, ndspikuy iiko cheefz upiecz
picknie, zynguy mastem, ilbo oliwa, 4lbo
oleiem upiecz; day fucho na ftot: & mo-
zelz y Sapor zaprawid icicli chgefz, ilbo
2z Salaty zaprawiong.

. Ddtiewiedticfiata, Szezupaki imiese
fptkowane warzone.
TAkimz'e fpofobem Szczupaki na¢pikuy,
wiloz qatkicm w kociofck 4lbo rynig

wiyp

Sta Potraw Rybnyck. 95
wlyp foli oliwy, dlbo mésta ociagniy w
oliwie albo masles wley potym oétu cro-
che, Limonig fiekangs w talacki, Pleprzy,
Gaiki Rozenkow drobnych, stodkosci,
przywarz 4 day nd Srot

Déiewiediicfiata,piermfia SzeZupaki fwie=
ge fprtkowane, % laycams f’pikomz{n{’mt. :
Ymze {polobem Szczupaki swiezenas
spikuiciz, weimiy iaicc, uwarz twars
do, ofiggniy wgorgcym male, zkray
drobro WyZiny, ndspikuy Jaica, wioz
pofpotu z Szozupakami w ryanke, a:l?o
koCiotck, wioz masta zpotrzcbg, ofiagniy
w masle, wprzod niicli Jayca wioiyfz,
wl'y trochg wody, Oétu winnego, Jayca
utoz, picrzu, Kwiatu, Rozmarynu,
przywarz, 4 day nd Stof.

Diicwiedsiefiata druga. Bigofek 2 Ryb
‘ takich cheeff. .
RVbq wezmiy iaka chefz, o’gzefz,uplc;gg
picknie, podrap, koé.cg wyrzucic
Limonia drobniusiefiko U ickay, y W.;a-
larki wkeay, Cliwk nawytopuy, wicy
Oliwy, Wind Octu, Cukru. ?lepr.z}lf,
Cyndmonu, przywarz, 4 day:a moiciz

7imno daé nie priywarzaiic.
o £ Diie-




95 Ro2d%ial Dryni.
Diiewiedticfigta tr3eéia Bigofck 7R b pis
\CZO_J‘I}L’:{? fickany, élbo kraiany drobi

“akimece (poicbem Rybg upicez, zkray
1dko, naydrobnicy nozciw, ko ci wy-
gzudwf;y, zrob tapor tiki, Wezimiy O-
ctu, Cliwy, Pieprzu, Cynamonu, Limen
£i13 w talerki, Oliwek, y Agreftu ieiclj s
t;hct.jfz, foli, Rozenkow drobiych, stod-
kos¢i, priywarz, & bigofck na putmifke,
poleway. 2
Diicw ¢i%iesiata cTmarta, Smakone R) by,
2 Sard-llgmi % Siiate. s’
- {yCzefang Kybe iaky cheeiz zrsfuysy
~we dzwona porgb. icl3 y maks porrag.
sniey, fimail wezym chefzs weimiv :é?atfr
obicrdney y ptokincy, weimiy Serdelli,
pickanych, zmicf2ay 2 4latq, Wli‘y'(,c'u;.
Winnego,  liwy, foli, poley Sitate, 4 po-
joz t¢ Jibe findzong day n4 Stof. '
Diicwiediuc fiata piata. Ryby Smaione.
: s v Chrzanem { e
L 5{1331 wizy Tybi, miry Chrionwiecr-
¢iany, do kror< go uwierd Migdétow y
zmielzay z Clirzancm, wley Ccru ij.’,_
B0CE0, fol? y Kwidtu, prziwirz, y' Pol;:y-
Rybs, 4 day nd Stol; moic(z tez mie pray-
warzeiic da¢, \ ;

Sta Potraws Rybnych. id
Diiemiedsicfiata fofta. Smasone Ryby
z Cebula.

RYby ufmaz wwyczdynie wezym cheefz
Masle Cliwies t leiu, cebule nakrdy,
drobno, ufmaz w Oliwie albo masle, wley
Wind, Cctuwinncgo, $zafranu, Picprzu
Cyndmonu Kozerkow drobnych, iczeli
cheefz y wiclkich y stodkosci, przywarz
4 poley {méaione Ryby. X
Diiewigdsi fiata_ fiodma. Stokwiff.
Ttuczony na klocy :tekwifz , namo=
czyfz w fogu, 2 pop:otudwody zrobio-
nym, 4 potym w wodiic iimneyv a1 do dru-
giego dnid, keory wym oczywflzy, witaw
wwodzie Zimney,‘d gdy odewre, odbicrz
pieknic, ukrdy Ccbule wkoftke, y Pictru-
izki 2 potrzcbe, wioi wRynke albo kocio-
jox,warz, a gdy dowicra, wioi Masta
ptokinego, élbo Cleiu Inidnege, Oliwd
do Stokwifzu nie dobra) Ficprzu, y
Kwidtu priywarz, 4 ddy nd crob
Diiewitdsi ffata cfma InacZcy
Mocvonv ok fiifz ca*kicm ofkrob ztufz
crki, awtoiz fkora akodict albo gar-
nicc, ktory odwirzyw(zy, wkrdy ecbule, y
Picteulzky drobno priywarz 4 gdy do-
wiera, wley émiesaney geftey Madsta, Pie-
przu, Kwidta , praywarz, & day albe
|nidnego oleiu, Pue-
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9% Ro%d%ial Drngi.
Diiewiedti-fiatz diienwrara. InacZey,
ODwérzony Stokfifz picknie odbierz,
Cebule y Pircrufzk: drobno ndkrdy, &
nd wyfadzeniu wley oleiu Inianego, przy-
warz dobrze, daw{zy Kwidtuy Pieprzu,
Dziewiediicfiara diremrata, Cynadry élbo
Wioetrznsiééi Rybie.
Xleﬁce z {zcupakow icicli wielkie pos=
naktaday, 4 leieli mate pokrdy wiza-
tki, wprzod odwdrzyw{zy, y ociagnawflzy
w wodiie y watrobki tdkze ociagniy,
wtoz wrynke, ufickay Cebule Pieczoncey,
y Limonig drob:o, wlcy Wind, Odtu do-
brego Cliwy albo M dstd, Soli, Rozenkow
drobnych, stotkos¢i, pieprzus Cynamos
au, przywarz, aday na Stot. :
Sto. Ozorki Karpiowe.
Cwybicrawfzy Ozorki Karpiom, wtoi
wr_ynkg, mistd dobrego, cebule Sickd-
ney picczoney; oiggniy to w mdsle, wley
troche wody, foli, Limonia usickay dro=
bno, Picprzu, y gatkis przywarz,d day na,
Stot,. Sto iedna. v :
Glowi 252czuki warzoney, ioftey,

abo fzarcy, zkeoreykolwick Ryby wa-
rzoney zottey, albo fzarey, z polewka,
gdy feicie, podrapiefz drobno, koséi
drobne wyrzuci(z> wielkic zoftawifz, y
t¢

e
g Al b B e

Sta Potraw Rybnych. 99

15 poliwkg wlciefz, wley O é&u Winnego,

QOliwy; Fieprzu, Cukru, wedtug {maku,

gmicfzay 4 day na zimno.

- PRZESTROG &
Yfawitem dotwego Pahtkiego Stotu,
drugic fto potraw Rybnych, do kto-

rych w Addytamchcie mafz, Mérynaty,

y on zachy terminem Scaro-Polfkim né‘-

2wany Kaflanat, teraz w rofot obroconys

mafz 1roinc fpofoby élimakow gotowania

y Oftryg gotowania fpofob, 4 konkludu-

igc ten RozdZiat, daigt w upominku, Ku-

chmiftrzowtkim drugi Sckrct. Jedne rybe
c4ta, nierozdiiclog ni- troie getowangs

Wirzony (rzodck do Kaflanatu, fmaiona

Glowa, 4 Ugon pieczony, ten od\mhmg-

przyiawlzy nd dokonczerniu tey K.iggl

Rosdiiatu trzediego, fpodiieway fig wig-

kfrcgo Sekretu.

SEKRET Druci KUCHMISTRZOWSKI.

Sorzuka iedna catkicm nierocdiielna, nie

vogkraiana, fmaiona Glowa, warZony [¥Zo-

dek do rofolu, albo Kq/s’anatu—.‘ preczony
il Ogon, ktora tak Zr?élﬁ.
WEimiy Jaczuke, idko wiclka cheelzy
ogol troche od gtowy, W {rzodku 202

{taw tufzezke, od ogona tez troche ogol,
s : rozen migsny, te€n
{rz0:

{praw, natkniey na




100 Addytiment,
{rzodek z tufzczky, obwin chufty, 4 eb-
wigi {znurkami, zmaczawizy te chufte
w Uc¢cic Winnym ofolonym, potrzzsniy
sei Soly Glow; y (gon, 4 prayloi do
wolnego ognia, piecz 4 obracay, miey
Ocet Winny, folony wrynce przy ogniu
ktoryby wrzat, 4 poleway nim czgfto tg |
chufte, ktoras obwingt Szczuke, glows ‘
tcz wezesnie pozynguy Cliwg, dlbo Clea ,
iem, albo Mastem, 4 potrzysniy troche
mak3 przenry, y drugi raz, y trzedéi raz
to czyh, to fig (mazyé bediie, 4 ogon na
oftitku, gdy fi¢ rumicnic pocznie,pozyn-
guy rakze czym chcefz dle mgka nic po~
trz3fay, 4 gdy rozumicfz ie iufz gorico, ]
zdeymi z roina, chufte odwin, bedZiclz
miat Siczuke, {maiong wirzong y pie~
$zon3.
AUDYTAMENT,
Do Potraw R yBNvcH. :
Pierwfy. Marynata z Czofukiem.
IAkiegokolwick Rodzaiu mafz Ryb , f.0-
fos, PRragi, Szczupaki, Czeczugi e~
siotry, albo casufunque generis Ryby bydz
mog3, tak gorowac na Mdrynate bedziefz.
Oczefane Ryby co wick{zc Ryfuy, 4
¢o mnicyfzc catkiems (prawiwfzy polol,
4 fmai w czym cheefz, potrzafnawizy maa
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ka, 4 kiedy ufnaiylz, wioi W naczynic
jakic mafz.

Wezmiy Czofnku nicmato , owieré
w donicv zeby byt iako Mdsto, roipusé
O&em Winnym tdk zeby byto ggfio icko
Migdatowa polewka, wley Cliwy, v Ko=
zmarvnu, “Oli przywarz, zaley Ryby, 4
e¢howay na Zimno. Sy

Drugi Spofob Marynaty robienia.
TAkimic {pofobem ryby odfmalz utet,
A w jafzczu, albo widkim infzym na-
ezyniu, ochlodziwlzy weimiy Wina Qe
£tu Winnego. Fozmarynu Rozenkow, o°
boyga, stoukoséi, Limonicy W talarkis
Cliwek, Szafranu, Fieprzu, Cynamony,
priywarz; 4 ochtodziw(iy 2aley Rybg,
1:by zamokta. ; .

A ici li cheelz mied fzarg Maryna-
te, zapraw o wizyftko, 4 Szafrana nie
daway, bzdiic dobrze. )

Trweéi. Kalanat 4lbo Rofof Polfti.

¥Ybg iywa 1akg mafz, Lofofia, Pitragl,

Szczuke, Kdrpic, Jefiotra, Czeezugl,
; ] z fufzczky 2ywe

ryfuy opfocz pieknic, zley Cétem Win-
:w:yn, };v?c?w w kpofle O&u piwnego nd pot
2 wodg tak zcby Ryba pfywac mogla,
Fl gdy we

wIe

wii Rybg foli niemato warz,

kel <o




102 £° Addytament.
wre wytoi nd mifg, a potrzagsniy Zielo=
03 pictrofzky. ; f
Czwarty. Dlugie chowanie Blragow
Rofotowych.
TAk nagotowaw {zy Pliragi do rofofu,
“* iezeli cheelz dtugo chowad kafz upiec
Chleb tdk wiclki, Zcby fie wtozyé mogty
te warzone pitragi ktery icfzcze Ciepty
wiigé a wykroié zwierzchu y ofrzodke
wizytks wybrac, a icfzcze wéiepty chleb
wktaday Pftragi, & ochtodZiwlzy nakryi,
przechowalz dtugo. '
A% Piaty, Slimaki.
MAfz rozumicé o Slimakach, ke tik
~~ catkiem iako v fickane mogg bydz w
icden fpofob gorowane,

Slimaki witaw, odwarz, wybierz =
fkorupck, fkorupki fams ochedoi woda
y fola, przewarz potym odebrane Slima-
ki w garnufzku, Pictrufzki drobno,y Ce-
bule przydawizy, wtoz w slimaki lubo
sickane, lubo catkiem przewarz, przyley
Kaptonicgo rofotu, Masta ptokanego,
Picprzu, Kwiatus przywarz, a natoiy-
wizy w fkorupki day, :

S2ofty. Inaczey Slimaki,
w imaki odwdrzone, fickane albo c4t-
‘kiem, Wioi w rynkg, day Pieccufzki
dl.'Q-..
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drobno kraiincy Cebule picczoney, Fo-
{ 11, Masta piokanego albo Qllwy, Warz
to {potem, da. Qéu Wind, Pi przu. Cy-
pamonu, Rozenkow drobnychs Cukrtu,
Limouiy, fickangi przywarz 4 natozy-

- wizy fkorupki day.

Stodmy. Inéczey Slimakt, :
Dwérzone Slimaki lubo fiekdne lubo
citkiem wioz w rynkg, Pietrufzki

crobaoy picczoney Cebule ufickay, wley
tro-hg rofotu, masta dobrego, ilbo ?‘-
liwy, Cytryne wycisniy, Pieprzu G?ffl:
przywarzyw{zy, {korubki naleway a aa
way na Stof. V :
OfndY Indczey.
Dwarzone Slimaki, fickane albo _caf-
kiem, wioz w rynke, wlley (’)hwyrj
Pieprzu, foli, Gatki, przyfmafz, 4 kta=
d;s w fkorupki ddway.
] Diiewiaty. InacZey. I
O'"?War'z()nc Slimaki, fiekane 4lbo cat-
kiem, wtoz w rynke nakray CZO{F%}"
drobno, wley Oliwy , dlbo Mas.lgé oli,
przy (maiywlzy kadi w fkorupki 4 daways
" Diiefiaty. Zolwies N
Akiemi fpofobami Zolwia gthWa;
X \ediieflz; keoremu w praod 25‘17";?: b
poucinay nogl y glows, odwar.zfm L1y
pigknie




wa Addytament. w5+ ot roy

picknie odbicrz , fkorupe wicrzchnia
picknic¢ foly ovchgdoz, nd ktora Zotwia
dalz nd p‘.‘x'f:;;iikll," Moze(z tei biato go-
towac, isko kurcze, y z Sardellami, id-
ko sz¢zupeka.
Iedenafly, Oftrygi,

Strygi -wicze porozfupowawfzy, na

wicrzchaey fkorupce piccz bediiefz,
przydawf{zy potrofze Oliwy, albo dobre-
go Masta, foll, y Chieba troche biatego
tartego, Picprau y Gatki, a gdy fie po=
eznic rumienié ddway (ivpio: mozclz y
Cittyng swiczg wy<ifngd, icz li wdkiego
{maku potrzebowdd bida, v Murowo zoli-
w3 y Picprzem moic(z dad.
7 Dwunafly Tertufille,
TEr‘tufolle upiccz w popicle zawing<

wizy w pakopie, 4 moic{z y uwarzyd,
[éle icpfze preczone] 4 ochedoa winy
picknic, tkore 2deymicfz y pokr icf: w
ralarki, y w rynke wioZyfz, icieli nakro-
tkic chowdnie, wloi masta dobr go, y
foli, fmaz, 3 ufmaivwiiy, daway. Jci-li
425 nidiugie chowanie, Oliwy wley, fme %
& ulmarzywfzy ochtodi, y wley wiilane
niczynie, & choway dtugos Mcicfz tck
Cytryng swiczy wycifiqé nd tdlerz, iee
ichi cheefz,

ROZg

|

) ROZDZIAL TRZECL

3 Gotowania Sta Potraw Mlecznych,

| PASITETOW TORTOW, y CIAST.

| Tym Roxdbcale wyflawure do twege

‘; Panfkicgo Stolu, trzcéie Sto Potraw

F w ktorym maff polemwks rodne, Faiccznice,
Pafirety, Ciafta, T rognemi naZwfkami ,

yw AdAdytamendie dgiefieé Spojobow robie.
nia K £ck | kietbas rosnych Salfefronow,
| ) Przczacny Sekret,

B E R R VST 2N
A naprzed Barfcz Krolewiki,

B Ar{zczu w.zmy z ZyinyCh otrgb pre

{tego rzddkicgo, wioi Rybg fuchi. to

| icit, Szezupaka, albo Certe, Lofofia fu-

i

* chego, Rarpia Dunayfkicgo, Wyiiay we:
I dzoney, ilbo swicsey, Jefiotra {uchego,
L cobule catkiem, krorg dawaisc wyrzucifz
| sledii moczonych, tak Duvaicckich, ia-
£ ko y morlkich, grzybow fuchych, kru-
pek tarargzanvch drobnych, Kminu,warz
to {potem, 4 kofzruy, foli wedtug fmaku
dodawizy, day nd mise bedZic dobrze.
Druti [bofob proftego Barfczu.
W’ Staw Barlzczu proftego, Jaiecznych
iottkow rozbiy z mastem, zdbiel ten
Barlzcz,

| Blamani, Galerety, Branki. Mleka roine, °

i o i i i s e i at s
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ik Rozdéial Tr2éi, ‘
Barfzez, Jaiec uwarz twirdo, porozkra-
way nd dwoic, ufickay zottki, przyday
Jaic swiezes Picprzu, foli ponaktaday u-
sickaw{zy te biatii, pufzczay nd masts
gorace, dulmai wlzy daway z barfzczem,
5 Trzeéia. Barfcz 2 Sledsicm,
BAri’zczu witaw , Slediia moczonego
wtoz, kminu przywarz a day. Mozefz

Migdatow oparzonych uwiercied, a zas
bieli¢, zeby byt biellzy.
. Czwarta. Barfcz Cytrynowy:
“ g ﬂ.w Eimiy wody przewarzoney 7 Piétrus

: {zka v Mdstem, dlbo rofotu, z Ka-
ptoua, roibiv Jdiccznych Zottkow z Ma-
stem, Cytryne wydisniy, wedtug fmakus
rofpusc rofotem; przywarz, 4 day nd Scoti

 Piata. Polewka Migdatowa,
OPa'x"Lonc Migdaty pokray, y uwier¢ w
" Donicy dobrze, rofpusé woda wioz
Cukru, Rozenkow drobnych, przywarz;
Miey Ryz ofobno wirzony, kadZ napul-
mifki; 4 zdleway Polewks.

Szofla. Polewka Migdatotia na zimno,
OPar’zone Migdaly pokray, uwieré w

Donicy dobrze, winem rofpusc, wiog

Cukru; Cynamonu, Rozenkow drobnych
Grzdnek 3 Chlcbé bidtego ufufz; daway
na Zimno z grzankami, .

-~ Siodma

Sta Potrawy Mlecznych]

Siodma. Polemwka Winna.
Ino z zottkamni Jarccinemir z ma-
stem rozbitemi zabiel day Cukru,
Cyndmonu, Szafranu, przywirz, a day.
Ofma, Winna Polenka na Poft.
Ind weimiy, a icichi chcefz zmie=-
{zay z Piwem, rozbiy troche maki

przenncy Winem, a zmi {zay z Winem,

przyday Cukru Cynamonu, Szafraou,
miefzay praywarzaiger day z biatym chle
bem.
Diziewiata, Polewka Kaparowa.
KApary picknic obrane, y zptokane,
witdw w Winie, wtoz Cukru, Rozen-
kow drobnych, Oliwy, Cyndmonu, warz,
ufmaz chleba biatego w koftke kraiane-
go w Oliwie, wlyp ni puimifck, 4 zaley
t3 polewka, 4 day ad Stot,
Diiefiata, Polewka Mleczna,
Staw stodkiego Mlcka, 4 gdy zwiea
raé bgdiie zabiel Zotckami Jaieczne-
mi, rozbitymi z mastem, przydaw(zy Cy-
ndamonu, Cukru, ufufz grzanck z chle-

| ba biatego. 4 daway z grza-kami naStot.

Iedenafta, Polewka % Cebule,
Ebule wetalarki nakray, ufmai w ma-
sle wley wody Cieptey, wyCisniy Cy-
tryng, albo Q&u Winncgo tylzke wley, ue

H fufz




putinilck potrzifngwizy Pieprzem.

Dwunafta. Polewka sMleczonw Kavpiomwyeh,

Wr‘i‘imiy Mleczow Kdrpiowyeh, od-
warz, a drugy czesé odfmafz w ko-

-
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{ngwfzy Picprzem,
Tragnafla, Polewka Grzybowa.

Ywiaw w przeftronym Garncu, przyda-
fmakn, ufufz grzanek z chleba biatego,

L, -bow tes kilka ufmazyfz w mace obwala-
S iwlzy, woliwic dlbo maile, y te grzyby z

, 4.rgrzonkami pofpotn wioiyfz,

“u 1 Cxzternafte. Polewks 3z SocZowice.

L SZoczowice; pickng witaw , w garncu
fne

| $ wy, daway z Grzankami lubo biatege
i | shlchba lubo rzanego.
R e Pietnaffa. Polewka Grochown?

’ Q GRoc%a odtuiany uwgsz dobrze, przes
] biy przez Sito, ftofpusé woda z Pie- |
% : crufzks

S R R A

fufz 2 chlcba biatego grzanek, daway ng §

) - .
. % ftke, make potrzyfngwlzy, rowwierd ten
o mlece warzoay, rofpusé woda, wley Oli- §

) wy, abo masta, grzanek z chleba biatego §
ufufz, day z grzankami na Stot, potrzg- f

Uche Grzyby, uptokaw(zy picknie,
wlzy wijzankg pietrufzki, zafol wedtug |

3
N
B
g codley polewke, day oliwy, pieprzu, Grzy-

y Cebule catkicm, Picprzn, Kwiacu, Oli- g

Sts Potvaw Mlectnych, 10ce
trufzky przewarzons, icby byto rzadko,
day Oliwy, Picprzu, 4 ulmai wizy chle-
ba wkoftk=, day na Stot tymic chlcbem
przctrzqi‘nqwéiy.
Szefnaflae Arum Smale,
\ 4 Tey dwic kiclemce male z lazne, prze-
tretuy masto, & wley wicdne masta
tretowancgo, wypusé ca'kiem z biatka-

mi Jaice cztery, dlbo pig¢, W naczyme®

ofobne y pofol trochg, 4 Picprzu day-
wley to nd gorgce masto, 4 gdy fi 0d (po,
du podfmazy, odley masto. w drugs kie-
lemke, yte Jayca w wroé nd to mdsto,
4 znowu fmaz 4 pod(maiyw{zy day na
Stot, diepto & Pieprzem potrzasniy.
Siedymmafla. F ytata.

a8 Mlcy kielemke i lazng, w ktorg wloz

mista iiko Orzcech ldtkowy, rozbiy

to misto po kiclemce ndd ogniem rozbiy -

pare Jiicc wicy nd kiclemks, piecz nd wgs

L glu, a przewrod, 4 priyrumicniwizy pos
przeftrono, wloz pietrufzki niemato, i

cukruy, 4 day prsdko ni talerzt,
Ofimnafta. IatecTnica 2 Winem.
MAs%a wrynce rofpuéé, Jdice rozbiy
2 Winem y Cukcem, y Cyndmongem,
ubiy to fpotem, 4 wley ni’gquce .m{gsio&
ivwizy day z Ryrks, 3 nic miclzay,
ufmazwa y day z Ry 2o
H2

el ol b 0 - L S L -, e sl
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110 Rozdzial Trzedi.
Diiewietnafla, Faiecznica 3 Smietana
stodka.

ROzbiy Jaiee z Smietana stodky, wley
na gorace masto, {inaz, 4 miefzay,
a day z rynka nd Stof, dodaw(zy foli z
potrzebe.
Dwudiiefta, Faiecznica profia.
Ozbiy Jaicc, wley na mdsto w Rynke,
a ufmdiywizy day z Rynka na Stot,
mozicfz tei Cebulki mtodey Zicloney, 4l-
bo Piecrufzki drobno ukraiaé.
Dwudiiefla Pierwffa. Grzybek.

ROzbiyJaicc z Mlckiem, 4 iczeli chcelz |

mozefz przydad maki troche, iedndk
lepiey bez maki, przyday Rozenkow dro-

bnych, Cyndmonu, wley wrynke nd Md- :

sto gorace, 4 fmai, y przewrod, ufmazy-
wizy pocukruy, 4 day nd Stot.
Dwudziefla dryga. Naileinik.
ROzbiy Jaicc z Mlekiem y troche Maki,
zynguy mastem rynke, albo kielemke,
wleway potrofzg 4 piecz, ¢ienko, 4 pola:
wizy mastem, day nd Scot.
Dwudziefla trzecia. Naleiniki nakiadane.
TAkimic {pofobem rozbiy Jaiec z Ma-
k3 y Mlekiem, 4 rob nale¢niki, dokto-
rych miey Rozenkidrobne y wielkie pto-
kane, potrzasniy néleéniki Rozenkami, y
= Cyna-
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Sta Potraw Mlecznych, I
Cynamonem, a zwiiay, y pocukrowawfzy
4 mastem polaw{zy day n4 Stot,

Dwudtiefla 6Zwarta, PafStet Francy/®s go-
racy miesny.

Arobifz Ciafto n& Pdfzter Francufki

taks WezZmiy Maki, Mdstd, y Wody
goraccy, Jaic, Soli przyday, a wyrob .
dobrze Ciafto twardo roztoez, 4 wloz
w Pécclle nd te zgotowings WeZmiy Go-
tembi, Cieleciny, Prafzkow, Animelli,
picknie ochedoz, furowo natoi pafzcet,
4 na {pod toiu kruchego wolowego drod
bno usickaw(zy wfyp, przyday Picprzu,
Gwozidiikow, Gatki, Soli, Kdrczochow,
dlbo Kaulcfiorow, dlbo Pieczarek, 4 ofia-
graw{zy wioz w Péfzcer, y zatklep eym-
ze ciaftem, 2formowaw(zy iako nayk{ztat:
eniey fklepienie, éiaftem Francofkim oto=
czone, wfadZ a piecz, a gdy fie podpicka
Pafzter, WeZimiy picczenia Wotows mig-
ka, piccz bez foli, 4 gdy dopiekafz, wy-
pus¢ z niey polewke, y rofotu dobrego
przymielzay, zabiel Zottkami Jaicczne.
mi, przywarz, miefzaige, zcby fig nie ze-
wrzato, d gdy mafz dawdéPafzect, uczyn
w fklepicniu diiurke mata, y wley ley-
kiem ten Sapor, 4 day goraco nd Scot,
Dwu-



Tz  Rozdiéial T zeéi,
Dwwdiiefia prara. Pafitct Francufti ne
Zmno.

EZmiy Jelenia dlbo Danicla, Sdrne
ilbo ditkicgo Wieprza. tik wiele ile
chcefz, catkiem dlbo w fatuki, nakray

{rzodck, precz mieyitd micific, wltoz w

fuchcgo, Kolenlry, Pieprzu, Imbicru,
Gwoidiikow , Gatki, mecz to godiin
f2csd, praydawizy foli,

Potym wyimicf{z Zcby ofchto.
WEz’miy maki pickncy, Masta, Jaiee,.

2irob ¢iafto, tak zeby masta byto
wieccy niz:li Jaice, zareb nie zbytnie
twardo, roztocz, wloz materyg migsng,
zawin, 2formuy Pafzter iako umiefz nay-
pigkniey, wi2dz Jo pieca, & upickfzy, nd
Zimno {choway: Mozefz y goracy dac ie-
icli chcefle
Dwudisefta flofta. Piffitet Niemiecki

na ZVimRo.

Ymie fpofobem, Materys migérg idko
cheefz mac.rowaé bedzielz, y tékze
ndépikuicfz. A (Ciafto dafz takie
Weimiy maki pfzeaney pickney, Jaicc,
Mista mito, zarob tym Ciafto tik z2cby

wiscey Jaicc byto, niZcli Masta, roztocz
te

1t e R i

L Zimnos
stoniny grubo y dtugo, puspikuy przez

niczynie, wley Céu winnego, Maicronu 4

Sti Potraw Mlecznyeh. 113
. g0 Ciafte, 4 twardo zarcbifz, zawiiay ma-
terya migsng, z formuy Pafzter, izko nay-
. pickniey umicfz, 4 upickfzy ehoway na
Trwallzy ren w dalcks drogg.
Y, Dwudsicflafiodwa. Piftet Allapurrynomy]
: WEi‘miy maki Ffzenney, a przyday
troche Zytney> krorg goracy waodg za.
_garz, zarob twirdo Ciafto, a Yalzicr 1d-
. ki cheefz wybiy- »
* Dwudicfla ofmas. Materyatego Fafitetu.
4 W F.2miy Cieleéiny, Kuropdtw, Jarzab.
| ¥ kow, FPrafzkow drobnych, Kdpto-
nows> Kurczat, Gotembi, Kifzek y Kiet-
bas dobrych, Selfefli row, wedzonych O-
{~ zorow, ycobolwick cheefz, & rozumie(z
byd% drogiego , & godnego do Pdfztern,
podiagay, y porab idko rozumiefz. koéci
poprzctiukuy, odbicrz pieknie, wezmiy
Kaulefiorow Kirczochow, y to ociagniys
Figatclli dobrych zreb, toin kruchego
usickay drobno,  perrzatnly né {pod, ue
kiaday te mérerya 4 pricivpuy toicm,
. przydawfzy Soli, Picpriu Jmbicru Gatki,
Cynamonu, Eimoniy, C Lwk, rozenkow,
oboygd, 4 dgy utoiyfy, =filep 2 formo-
wawfzy wicrzch idko untic(7,a wlidi w
picc gergcy nd wierzcu Pifzteru uczyh
Loch moicm, zcby fig Palzer pie rofpadfs
Weimly
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WEimiy potym rolotu dobrego Wina-
Ocru winnego, Idiccznych zoltkow
rozbiy kilka, zdbiclten Sapor, 4 przywarz
miefzdigc, y Palztet zaley nd ten cziskie-
dy dawdd bediiefz.
Dwudtiefta ofma. Optipate albo drobne pi-
fretki.
Wez’miy Poledwice wotows odbierz od
niey zyty, dlbo Ciclecy picczenig z dy.
chu, u ickay drobno, toiz wolowego kru-
chego wyivtowafzy u‘ickay drobno, ze-
by byto tylko, dlbo wiccey nizeli miefd
2mi:(zay to {potem, przydaw(zy foli, Pie-
przu, gatki, gwozdZikow [ nicktorzy, co
miefzaig Rozenkidrobne, Pinelle, Agreft
Ia nd wolg dai¢ ) Zrob takie Cidfto, wei-
miy mgki Pl{zcenney pigkney, ldiec mato
Mista wigcey 4 wyrob y roztocz dienkos
formuy Pafzteéiki albo w reku, albo w
koperteczkach ndktaday, zdtklep, upiecz
4 day gorjco nd Srof.
Trzydiicfta Pofitet Angtelfkis
w Eimiy Bazdntow dlbo kuropdtw [d73«
bkow Zlbo Kdptonow, #1bo co chcelz
d ochedozyw(zy picknie rozbierzw {ztuki
usickay drobro toiu wotowegokruchego
Zérob Ciafto z maki Iaicc, Mdsta y tro-
che Mlckd, nic bardzo twirdo, 4 roztoczy-
i wizy,

A s e b iRl
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wizy »  ukfaday Mdcerys Micéng, 2
foiem przctrzgfay przydawlzy Soli, Pie-
przu, Imbicru, gwoidZikow limoniy, z4-
win w pdfztet,y zformuy pigknic 4 upie-
kizy day, goraco nd Scot.
Trzyd% efta pierwfa Psfitet Rybny nh %ims
1m0 y goreco.
W Eimiy Wyiiny éwiezey,dlbo Iefiotra
albo Kdrpia wioz wnaczyrie, niley
Cctu winnego, Pieprzu, Imbieru, Soli,
gwozdZikow,gatki,d mocz to godZin {zcéé
przydawfzy Limonig, Oliwek, Weimiy,
Maki Pfzenney oliwy wody,4 zdrob Cidfto
nie bdrdzo twidrdo roztocz, wioz Rybe,
Cliwg poley, zdwin Ciaftem, zformuy Fi-
fztetiaki cheefz Albo umief7,4 vpick{zy ddy
to nd ftot goryco, dlbo nd iimno fcheway.
Trzydtiefla druga. Spofob robienia Ciifta
Fréncufkrego. ha
‘Eimiy Mgki naypicknieyfzey Pfzeni- *
czney,przesiy, weimiy wody Zimney,
2drob nie twdrdo, tik, zeby fig Ciafto ¢i3-
gncto 24 reka biatkow z Taiec dotego prazy-
daw(zykilkd,d gdyto porzannic wyrobifz,
tdk Zcby naymnieyfzey okrufzyny maki
2nad nicbytosweimiy mésta dobrego prze
ptokdnegos tik wicle ile y éiaftd. wyptocz
dobrze, y wodg dobrze wycigniy, roftoczy-
wizy

e
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s Rogdéia? Trzedi.
wizy Cidfto tak grubo cako palec, poktaddy
tez mdstem ik grubo, po wizytkim Cie~
écie, & zawin we troie Cidfto 2 M4stem, y
roftocz, 4 tik raftoczywizy cordz zkiie
ddy do Piatego razu, nd Zimnic, maky idko.
Daymniey potrzifaige, y tkrzydtem z Cida
f ’é zmiétdige, potym- roztoczywizy, kray
idko cheefz, 4 pozymguy, laiccznych dote
tkow rozbiwfzy, 4 fadzay dopiccds
Dzydiiefla tr3cdia,
Z Tego Ciifta robid bedziefz Sztuki fto-
igce lezace.
Trzydtiefla czmarta,
Z Tego Ciifkd robid bediiefz Tdrdrfkic
“~ okragic niewiclkic przydawfzy Ros.
~zenkow drobaych, 4 pozynguiefz,
: L zydsicfla piata,

roztoczywizy pokray w paiki , a2 po-
trzasnly roicnkdmi dgobnemi, y Cynd=
mogem 2 kreezay & (adzay do piecd,

Lzydticfta ffofta.

Z“’gG'Cia’ﬁé robié bedziefz Smdleaty,

pokrdiawfey w kwidrat, nd czfonek,
wzdiuily wizera d rockiw (rZodck poziwie
ia¢, pozyngowdd y upiccz.

5 Sterdtiefci ficflt
7/ tékicgoa Ciifta robic bediicle Pierofz -

ki, idkikolwick Konf ke zawilay w Cid-

* #o, formuy pirofiki iakic cheefz, abo u-

Z "Tego Ciafta robi¢ bediiefz krgecone

Py

-
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mief,a pozynguy Zottkawi, upieczd day
ocukrowdw .y na ftot.
qizydticfla ofma, Spofebrobienié Cisfla
Argiclfkiego.
W’ eZmiy Maki pickney plzenney, prie-
siy Mdstay laieczdrowro, zdrob Cia-
fto tdk, acbys go fradne roztoczyc mogt,
ztob z niego co cheefz, Falziety Torey,.
placki &e. :
Irzydisefla diiewiata. Spof b robienia Cia-
fla W tofkcgo.
Nﬁaki Pfzenncy pigckney przefiy, zdrob
famemi laycy, iefzcze lepiey famemi
gotckami, twdrdo, Zcbys zpraca rvoitio-
ezyt, roztocz Cienko idko noz, krdy iake

cheefz, 4 pufzczdy nd gorgce midsto, y
Torty robs i
Cxterdtiefla, Spefob robienia €iafia

Rakyfkiego,
“’," Eimiy Mskiprzenney pickpey, prac-

' ¢y, zdrob Jayoy takie y mlekiem,
cby fic 24 tyfzka éiagoelo, & wyrob do-
brze, wley mdsta trecowdnego w Pacclle,
wioz to Cidlto, 4 wladi 2 Pacclla do pie-
c4, 4 gdy upiccrcfz, pokrdy wzdfui, pufz.
c2dy na gorace mdsto, 4 ulimazywizy po=
cukruy> a ddy.

Pig-




18 Rozdziat Trzeéi!
Czterdiiefla piernfia Spofob robienia Eiafla
Puftkowego.

WEz’miy Maki pigkney Pfzenney prze-
fianey, 2warz mleko, & zaparz myke,
4 mocao ubiy, przyday Jaiec kilkd,d zno-
wu ubiy mocno, naktaday wpufzke nd to
2gotowand, 4 pufzczay na gorace masto.
Czterdgicfta druga, Spofob robienia Cia-
{2 Bicljkieco.
NA Ciafto Bielfkic tdk isko y na Pufz-
kowe zarobif, ktore obtyezkiem nic-
wielkim idko ucho u klucza, n4 mdsto go-
race pufzczdc bedZiéfz,ieby okragte iako
1abtufzka byto Ciafto.

Caterdiiefta trz-ia, Spofoh robienia Ciafla
Formianego roZnego.
WEimiy Miki P{zenney piekney, ro-

zrob Mlekiem 4 przyday Jdicc, 4 ték
ubiy Zeby naymnieyfzey okrufzyny maki
niebyto, tik rzddko idko nd optatki, zd-
rdbiaig. 4 rozpaliw(zy w masle gorgcym,
picknic ochedoion forme, maczay w cies
scie, 4 ktddZ wrozpalone midsto, 4 iczeli
cheefz przyday Szafranu, bedzie odmien-
no,
Czrerdiiefla czmarta, Spofob vobienia Cia=
. [fta Leykowego.
Akimie fpefobem né Leykowe Ciafto
zarobifz, 4 wlcick la¢ bedziefz nd ro=

oy, G
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fpalone masto, 4 ieieli Leyka nie mafz
gdrnoflzek przewicrcifz, 4ley przez gar-
nufzck, dziurky przewicréiana na masto
gorjce.

Czterdsiefta piata. Groch z Ciafta.
TAkimie {fpofobem zdrobifz na Groch
z Ciafta, 4 przez Zufan. to icft, tyi-
kg zclazng, nd to umyslnie zgorowang ,.
dZiuraw3, nd mdsto goryce 14¢ bediielz.
Czterdiicfla fofta, Spofob robienia u'iphow]
Ezmiy maki pickney P{zenney, prze«
§1y, rozrob mlekiems tak iiko nd o-
ptatki zdrdbidia, przydaw(zy do tego Cu-
kru wedtug potrzeby, ley tyiks nd iclaza
nd to 2gotowdne,, 4 picczidko optatki, 4
gdy fig¢ dopiecka zwiiay nd okragie dree
wienka, dlbowdteczki, 4 pocukrowaw(zy
dafz, dlbo z piara.
Czterdziefla fiodma. Tort Hiffpanifki.
O:Pérzonych Migdatow nattuez wMo-=
idiierzu idko ndylepiey, przyday Cu-
kru, zmiefzay {potem , uttucz znowu,
2rob z tey Téccrycy {pod nd optatkich,
4 ndktaday Yorc roznymi Konfekcami,
idkie mafz, 4 z teyze Mafly zrob Koper-
t¢ iako naypicknieyfza umiefz, ‘wiadz do
pieea. A iezeli chcefz zrob Pirdmide y
z Plotami gukrowemi,
Cztens

v
L




120 Ro¢dial Trgeéia)

Czterdgicfla ofma. Tort Spikoswsy,
1A Tore spikowy zrobifz Ciafto An.

* giclikie, wedtug opifanego fpofobu,
weily $piku wotowego furowego, usies
kay drobno, w kray Cytryny w Cukrze
{maioney w koftks, y Rozenkow oboyga,
rowbiy Jaicc y Smietdny, Picprzn, Gatki
Cynamoau, Cukru, zmiefzay to {potem,
4 ndley Tort w Patcelli, zdfklep, pozynguy
Ja cv, dlbo pocukeuy, wiadi do picca, &
upick zy ddy goraco nd Stot.
Gzterdiefia diiewista. Tort Konfektowy

iakicgokolmiek Konfelktu.
A A Konfektowy Tore, Cidlto zrobifz

Angicltkie, wediug opifania, y ndto-
Zy{z jakim chcefz Konfektem, zrob Ko
peres iako naypigknicyfza umiefz, pocu-
kruy a wfadi do pieca,

Szefédiic fiata,  Tort Migdafomy.
?Gocuy ni Tort Migdatowy Spod, 2Mm3e
%= ki przenney, Jaicc y mdsto, twardos
Mmigditow opdrzonych nttucz w Mozdzie-

« 221, y rofpusé Jdycy y Ml.kiem, przy-

diw(zy Cukru z potrzebs, tdk gefto idko
Cidlto formidne, nalewdy, nd to zgoto-
wine Tory, piccz, 4 day pocukrowaw(zy

14 Stol.
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TOr: 2z Grufzkdmi cdkze,
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Szefédiicliatapierwffa, Tore Spinakowy,
‘Ciaftd Francutkiego zrobifz Tort épi=
ndkowy, na ktory tik Spindk nagotu.
iclz, uwarz Spinsk, ufickdy birdzo dro-
bno, wiei W rynke méstd, y Spinak, Ros
2enkow drebaych, Cukru, Cynamonu,
przylindi, a ndtoz Tort, day pickng Ko-
pereg, 2 tegoz Cidita, pozvnguy, & piecz.
Szeiédisefista dryoa. Tort Fablezany
w Ciei&iglrancufbinm.
lafto Frincufkic zrob, wediug opifa.
nego {pofoby, Jibtek ochgdoiywlzy
picknic nikray, wtoZ w rynke prazyda-
wizy Masta, Cukru, Rozenkow oboyga,
Cynamonu, a przy(mazyw(zy to (potem
niktdday Tort, y Koperte diy piekng, u-
piecz, 4 ddy pocukrowaw(:y ni Stet.
Szefédiicliata trzeéia, ‘

Szeiddtiefista czmarta)
TQrt z PoZiomkami tikide,
SZﬂfétfiifﬁAta Pi@t¢;
TOr»c 7 Wisnidmi tdkie.
Szeitdzicfiaty foffs
Ort z Figami takze,
Szeildziefiata ﬂodmté

TOrt 2 Bronellami gdkze.

bl R




i23 Rozdbial Trzeés,
Szeicdiefiata ofma,
T'Ort z Dachtellami takze.
Szeiéditefiata dziewiata,
TOrt Agreltowy takze,
Siedmdziefiata,
Ort Brzotkwiniowy tikie.
Sizdmdiiefiat piermfFa,
Sliw swiezych tdkze.
Siedmdiiefizta druga,
TOrt Porzeczkowy takie,
Siedmdziefiata trzeéia,
Ort Pignowy takze.
i Siedmdzicfista czwarta, Tort z Piftadi.
WEz’miy Piftadi, pottucz, Jaderka o*

chedoi, uttucz w Mozdiierzu,zmie-

{zay z Cukrem y Rozenkami drobnemi,
Cyndmonu, masta nicstonego, y Jaiec pa-
re, nitos tym Tort z Ciafta Franculkie.
g0, 4dlbo Wiofkicgo, dlbo Angiclikiego.
Siedmdisefiata piata. Tort 3 MlecZow
Cielecych.
WEimiy Animelli niemidto, to ieft
mleczkd z Cielgt, 6éiggniy trochg,
udiekay, przyday Cycryny w Cukrze w
koftke, Rozenkow drobnych, Cukru, Cy-
nimonu, mdsta plokinego, ndtoz Tort,
2 iakiegokolwick Ciiftd, 4 day pizkng ko-
perte, 4 pocukrowaw(zy, upiccz y day na
Ssol, Sicdm-
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- Siedmdticfiata fiodma, Tort Ciclecing,

wEémiy migfiltey Ciclediny, odwarz,
ufickay drobno, Cytryny w Cukrze
pakray wkoftke, Rozenkow oboyga, Cu-
kru, Cyndmonu, Pinclli Picpriu, 2mie-
fzay to wizytko {potem, 4 natoi Tore,
idkiego chacfz Ciafta, & pocukrowaw(zy, .
wiadz do picca, 4 day diepto nd Scots ~
. Siedmdticfiata ofma, Tort Mleczny.
ZRob {pod nd Tort, ztwardego prasne.
go Ciafta y odfufz, weimiy mlcka, Ja-
iec, Cukru, Cyndmonu, ubiy to {potem,
wley nd ten Vort, day kopertg w kratke
2 Francufkicgo Ciafta, dle yprzez kover-
ty moicfz dac. Pafzcet tdkifz moiefz
2robic.
Siedmdtie fiata direwiara. Tort Mafowy.
JAiec wezmiy pdrg, roibiy z trochg ma-
ki, witaw mlcka w patelli albo w ryrce,
wiozywi{zy w niy troche masta y Cukru,
y Cynamonu, a gdy pocznic zwierac, ley
Jayka z maks rozbity, dienko pufzczaiac
bardzos warz 4 miefzay, 4 gdy uwre, o=
chtodiifz rozbiy Zottkow Jdiecznych kil-
ka, zrob Tortw pacelli z Ciafta Wiofkie=
Eo, ndtoi te miterya, 4 daw(zy nd to ko=
peree pigkny, PocUkruy, a upiecz.
Sicdma
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Ofimdfiefisra. ~ Tort Faieczny.
USmai Jaiecznice migko, 2 ufickay dro-

bno, nikray Cycryny w Cukrze wko-
ftke, Rozenkow obovga Cukrn, Cynimo-
nu, zmiefzay to wizytko, nitoz Tore, 2z
iakiegokolwick Cialta cheefz, 4 daw(zy
nah koperte, pocukruy a pic#z, 4 day
né StOf.
Ofimdtiefiata picrmfa.
Z rnem.
Rob nd Torc z Winem Spod z Ciafta
prasnego weimiy Jaicc, Wina Mdsta,
Cukru, Cyndmonu, ubiy to fgohn a
niley Tort, moicfz nic fAn,plC. 4 dac u-
pltkf‘LVs pocukl owaw(zv na Stof.
Ofimdsiefista druga, Kiflz piecZona.
UWarL Ryiu w Mlcku, albo stodkicy
Smictanic, wtoz w Rynkg, day Masta
dobrego, Jdice kilkd romz), wley, Ro-
zenkow ptokanych oboyga, Cynamonu,
wiadz do pieca, 4 gdy ugxecza{z, diy z
Rynka na Stol-
" Ofimitiefiats druza.oMicko Hiffpan/Ric.
Wﬂ.zm[y mleka stodkiego kwart dwi-
mééiz, albo {zelnaséic ’chy w pig=
kny kocnd poftaw nd weglu, 4 gdy po-
ezniczwierié rozbiy zotrtkow faiecznyc
kilka, wley, a miclzay, 4 gdy zewre zdey-
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Tort Faieczuy
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miy ni chiod, 4 gdy fi¢ ¢Cindé bediie,
zbieray z wiezchu tea Lozuch, tak dius
g0, poki fig scinad bediie, 4 potrz;if‘m-
wizy Cynamonem, ou:ukruv a day.

Ofimiticfista trzeéia  Micko Gdakfbie.
Eimiy Migdatow oparzonychs ug
wierc bdrdzo dobrze, przydawizy

¥ Cukru ctuczonego biatego, wezmiy émie-
| tdny g;ﬁcy, ubiy to wizycko {potem do-

brze, day na,Stol.
szﬁ,a’zzef;gm czwarta, Mleko = Zoftha-
mi iatccTnymi.
UWarz Jaiec twardo, wybicrz zottki,
preséisniey na mifg przez $ito, albo
Serwetg 5 weimiy ioltkow pdre, rozbiy
z mastem, y Cukru wioz, 4 wley do
- mlcka, ymxcfzay,igdy przywre, wley na
b te przegmacmne zoitki, Cynamonem pos
trzasniy, & day nd §tol.
\ Ofimdiiefiata piata. Melchmus,
WEimiy stodkiego mleka , przyftiw
do ognia, w kiclemce dlbo rynce,
wloz masta troche y Cukru, rozbiy Zot~
tkow pire*ztrochy mgki, 4 gdy mleko
twicra, ley te Zotcki rozbite nd mleko
éienko pu[’zcza'qc, y micfzay, 2 gdy pos
cznie gefnied, day ni putmiftk potrzge
Angwizy Cvnamon‘,m y Cukrem.
12

——
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Ofimd%icfiata ffofta, Mieko kraiane,
W Eimiy Mleka stodkicgo, zottkow J4-

iecznych dziefied, rozbiy, Zmicfzay
z mlekiem, wioina piekng pacelle masti

126

tretowanego, wley te mécerys, wludi do |
pieca, 4 gdy upicczelz, kray wzdiuz no- |

zem, 4 ktadZ nd putmifek, 4 potrzafng-

wizy Cynamonem, y pocukrowawfzy day. |

Ofimd¥:efiata fiodma. Rofiata.
[7 Eimiv mlcka stodkicgo kwartg, Ja-

iecc osm . rozbiy,~4 zmicfzay z mle- |

kiem przydaw(zy Cukru, Szafranu, witaw

to w kocict wody, tak, Zzeby garnufzek po |

kraic'woda zalata, ndkrvia warz tak diu-
g0, a1 uwrc, wybicray tyizka na talerze,
potrzgéniy Cyramonem y Cukrem, a day
na Scot.

Ofimdic fiata ofma. Ciafla na pofl optate
cZane.
WEiwiy.Op?étkow, pokray wkwadrac

i4k wielkie checefz Sztuczki, rozrob
mzki wody, y drozdzami, & poczekay, 4t

pocznie robié, pravday Saafrdnu; weimiy |
konfektu iakicgo chcefz, zktaday po dwa |
optackis 4 wirzodek ktadz konfeke, 4 kra+ §

ie maczay weym Ciescic zarobiopynms

p:fzczay nd goraca Oliwe dlbo Oley, fmat |

4 pocukrowaw(zy dafz nd Stot.
Oﬁmj

i e
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Ofmdtizjratadbicwiata Ciafto RiZenko-
: we ng pofi.

J Ozczyh Maks Pf2cnng wody y drozdza-

mi, cdk idko y pierwiza, a gdy fig po-

cznie dobrze wyrufzac, przyday Szafra-

nuiczeli cheefz Rozenkow wiclkich na’
{zpilki nawtykay drewnianc, 4 obwiiay .

tym Ciaftem, pufzczay nd goracy Cliwes

albo Oley, 4lbo mdsto, & ufmaiyw(zy ro-
zkray nd czworo,y pookrawaw(zy day na

Stol. :

" Diiewiedticfiata. Ciaflo Figowe, ;

TAkiméc fpofobem make zarobiw(zy

‘ wod3 y drozdzami, & gdy fig wyrufzy, *
" Figi fuche obwiiaé bgdziefz, 4 pufzczad

n4 goracy Oliweg, albo Oley, 4 ufmazyw(zy

nd dwoierofkroifz, y pocukrowaw(zy da{z’

na Stot. .

Déicwiedsicliata pierwfias Ciafto na poft
Tabiczane.

3%
o

TAkimie {pofobem rozrob Cidfto, 4 ofm v
chedozone Jabtka, na troie pokray, 4«7 °

obwiiay tym Cialtem, y pufzczay nd go-=",
ryca Cliwe 4lbo Oley, 4 ufmaiywizy pos
cukruy a day,

Diiewnediicfiata drugas
CIaf’co Grufzkowe na Poft, takimic

kztatrem ufmazyf{z. iy
Duie-

—— = S
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"\ 'Dgiewigdziefiata trzedia;
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3 nym.
' Diiewitdzi fiata czwarta,
N TAkicgoi Ciafta, zarobioncgo wody y
N *#® droidzami weimiefz krore mgka wy-
4, robifz dobrze, roztoczy(z, y konfcktem
_‘ :: niktadaé bediiefz, y zawiiac, a pufaczay
A\ N nd goraca Oliwe, dlbo Cleys mozefz rei
ﬁ upiec icicli cheefz, 4 pocukrow:wizy' daé
\
N

na Stof,

o4

7
77

Diicwicdtiefiata pratal

A

bzowego robic bydZicfz,yinnew(zy-
tkics tak pieczone, iako y fmazone, z
ctymkolwick bediiefz rozumiat, d miat

owidta, Jabtka, Grult ki, Mék, &ec.

Diicwigdticfiata [ fla Ciafloné Poft 2 O-
liwe, 4lbo Oletem | nikfiralt Francufkiegos
W Eiwiy mski pirkney Ffzenney, za-

rob wod3 v droidzami, 4 gdy fie wy-
\:\\ rufzy, przyday wiccey mgki, 4 wyrob nic

Y

] bardzo gefio, 4 roztoczywlzy, zynguy O-
¢\ “liwa, albo Cleiem 4 przekladay tik iako
Y 3 mastem,d rozcoczywiay kray nd {zrukis

4 2ynguy miodem rozpufzozonywmi, ¥
wiadi do picca,

Plrofzki {mazone z Konfcktem Roii- [

™ Z Takicgoi Cibfta Ficrofzkiz korfekty |
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Diiewiedzicfiata fiodmai
ZTcgoiCiéﬁa robi¢ bedziefz Tdrarfkie
przydaw{zy Rozenkow drobnych, y
krecone, przydawizy takie Rozenkow
drobnych.
Diiewiedtiefiata ofma.
T4kiegoz Ciaftd braié¢ bedZielz Pdfki

z

4 pozyrgowan{zy miodem do picca

wiadiifz. Mogy rei te wizytkie Cidfta

bydz bez micdu, Cliwg albo Cleiem
zyngowate, 4le blade bedg, nic tak ru-
miane itk z micdem.
Létewiedticfiats déicwista. Diankana poft
Eimiy Eyiu fuchego, obierz, zptocz
¥ picknic, wytrzyi ferwetami, 4 fufz,
welvez w moidiicrzu nd mate pracfiy,
wiiaw wody w pieknym kotle,a gdy wwie-
ra¢ bediie, wley Wodki Roidney co cheeft
y Cukru wloz z potracbg, wiyp te mazke
a mwiefzay pilno nd wegln, 4 gdy uwre,
micy formy n4 to 2gotowane, w Wodzie
pémuczone, keore obleway Wodky roias
13,4 wleway tey materyey, na zimnie po-
fraw, 4 gdy fleicie, practos z formy ng
pulmifek, talers potoiyw {1y, pocukruy,
4 day 2araz, bo fig Cukier roxtopi, ¥ Bidn-
ka osfabicie.

T
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Sto. Bianka z Mlickiem.
MLcko witawifz - w picknym kotlc,
wodkg rozang, y Cukrem, y tdkimic
fpofobem, maks ryiows zgotowawfzy,
fprawifz fig we w(zytkim, iako y 2 pier-
WFZQV
Stoy iedna. Galareta Migina.
Eimi Kdptona dworewego, Cicle-
¥ ¢iny kos¢iftey, nie ttuftey, wymocz
to picknie, y nozki Ciclece ochedoione,
witaw to wizytkowgarncu picknym,warz
nakrywizy, 4 odfzymuy piorem niech wre
praez godiin trzy, dlbo cuery, bardzo
mato zafoliwfzy,4 gdy od(tawifz od ognid,
doley rofot w pickny garnicc ofobno,
nicch ftoisgodiing, 4 gdy fie poddoi,
przccedi priez pickna ferwete, wlcy wina
klarownego, y Gyeryn wedtug fimaku wy-
¢isniy, Cukru tikie wed'ug potracby,
Cynamonu catkiem, Gwotdiikow, piz-
ma, warz to godiinc fpotem nikryw(fzys
wezmiy porym Jaiecznych biatkow kilka,
wlcy wten podfadzony rofob przccedi
to Wizytko przez Serwere, 4 ley w worck
fukicnny biaty nd to 2gotowany ; 4 cedz
nd mif*, 4 gdy klarowng odbiesefz, przy-
daway w e poi wky, Tornefelu, 12kicgo
cheelz koloru, co raz infzego, ktory w
teyic

—————
e

Sta potraw Mfecznycb. U\:
;e polewce namocaylz, a pricz wore

. ;eryzchiawili, kazdy kolor o(tobnol ‘odbie-

raiac, 4 gdy feicics oktada¢ bedzielz to
farbowana klarowns.

Sto tr2y. Blamas. i
(“Dy Blamas bgdziefz chiial micc; ta-
Jkimie fpofobem zrobifz . polewke

bardzo dobrze uctuczelz w Moidiierzu
y uwierdifz wdonicy. y ro!bud;ﬁ(z ;3 po-
. jewka. ktora wprzod przeprawifz przez
. gefty Serweee, 4 potym przez worck lac
E bediie(z nd mife, Wprzod‘iednak £ pole-
wke zaprawi(z wedtug {maka, Cytryn
swiciych, Wind, Cynimonu cdtkiem ,
Gwozdiikow, Pizmd, y ztymprzywarzy-
wizy rofpuscifz Migdaty.
Y Sfo ¢2tery. Blamés na Poft.
WEimiy Szezupaka puhpifkowego, ¥
Lina, Ochg¢doz pigknic, wymocz,
witdw wgarncu picknym, wwodiic wirz
dobrze nakrywizy, az do kosci odpadnic,
troche zdfoliwfzy, gdy uwre, od!€y po-
. lewke ofobno w pickne naczynic, Zeby fig
podftata, krory przecedz przcz gg&g Ser-
} wets, priyley Wind, Cytryn wycisniy wee

Cyramonu catkiem, Gwoidzikow, Piz-
ma,

woimiy Migdatow och¢doionych, ktore

dtug fmaku, Cukru wedtug potrzeby,
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md, warz to fpotem, 4 przywarzyw{zy
dobrze, weimiy Migdaty uttuczone y u-
wicrcione dobrze, rofpusd ta wizytks po-
lowky, d przecedi przez getty Serwcre,
wley znowu bardzo wpickny kodictek,
warz na weglach przez ¢wierd godziny,
wyley nd mifs, 4 wynicé nd Zimno, Mo-
2¢{z na ten czas Pizmo wioiyé, gay be-
dZiefz podfadzat, lcpicy bgdzie, bo nie
wywictrzeze. e
Sto ezrery, Galerete na Poff

AL/ Eimiy fzczupaka dobrego, ktoremu

gtowe y €gon utniciz,d wKéflanadie |

uwarzyfz, {amecgo zas Szczopaka ochgdo-
Zonego porgh W fetuki, y Linow pare rdk-
ic wymocz, wltaw w picknym girncuw
wodiie, troche pofoliwfzy, nakryi, wioi
pictrufaki wigzke nie maty, warz, 4i do
ko$éi odpadnie, 4 odfzymuy picknic, od-
ftaw, odlcy w infze naczynie pickne ten
rofot, & gdy fie podfici, prieceds pricz
Serwetg, wyliéniy Cytryn wedtug {méku
Wina, Cukru, Cynamonu catkiem, Gwo-
2dzikow, wley to wlzytko wpiekne na:
caynie, y warz diugo, przyday potym Fi-
zma, 4 ley przez werck nd mify, wlozy-
wizy ong glowe y ogon w i zodek, & icic-
li bedziefz chéiat, day kolorow roanych.
Sto pifé

T ——

Sta Potraw MleeZunych. 173
Sto preé. Galaveta dla (‘f*ai}/’ :
W‘ Fimiy Kéiptora, Cielgciny, ‘lf?c';ck
dieleeych, wymiocz towizy ck,o p{qklx}}e
4 porozbicrawizy warz,trgcbg‘z afoliw fey
nakryi, a od{zymuy, prZyoawl/z.y c‘io tego
rerrufzki wizzke, d gdy od koiciodpac nig
odftaw, niech fig podftol, odley, winize
néczynie,xzigch Znowu fie pgc%ﬁo:, dzbie-
rzefs piorem wizytke t%u(}osc, pracpraw
przez gefiy Serwere, day Cukro 2z porsaes
be. 2 iczcli cheefz y Cytryne wyciseiy,
warz diugo, porym przez worck ley w
{kline nécayric, dlbo 1akie cheefz, 4 gdy
fieicic, choremu po dwic, &lbo po trzy
1yiki deway, icft rzecz bardzo posilaizca,,
yd ochlodzaca- ; :
Sto fei&, Piana, ;
r EZmiy Smictany geftey sfodkicy tik
¥ wiele ile potrzeba prazyday Cukru
tluczonego, rob pufzky, ktorey do ciafta
viywafz, tak diugo. 42 fig Piana'wcdzsx_ne,
krory na mifs wyloiyw(zy, Ulipkami o-
btoi, 4 pecukrowaw{zy days
Sto fiedm.
MOie(‘z tei na mifg Krzak Rozmary-
nowy poftawié, & nd nicgo Fiang lae
ktory tik poftiwifz, chleba rzanego roz-

kroy Bochen ni dwoic platko, z iﬁé_ncy
cgsdi
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e2¢8¢i ofrzodke wybicrz, 4 Mdstemn n4 to
micyfc podlep, y praycisniy do mify, ze-
by to Mdsto craymato chleb mocno, 4 w
ren Chleb wiadi Krzak Rozmarynu, 4

bediiefz lat Pizae, 4 obladiiw(zy Ulipka-,

mi, y pocukrowaw{zy dafz na mifle,

Sto ofm. Kontuza dla chorych.
Ku:cz; weimiy dobre, ochedoi, odia-

gniy, witaw do rofotu, y Pietrufzki
nicmato wkray, warZ 42 od kos¢iodpadnie
#ybierz potym, 4 uwieré w pigkney do-
nicy, y pracbiy przez Sito, tik miefo i4-
ko y pietrulzks, rofpusé tym rofotem,
w keorymes warzyt, 4 przywarzywizy day
na Stof.

Sto diiewie, Arkar.

Leka wezimiy stodkiego, ile cheeflzs

witaw wpicknym naczyniu, wloicu-
kruw 4 gdy zwicrac bedzie, wydisniy Cy-
tryne albo Winnego O¢tu tyike wley, 2
gdy fiz zewre, ley w kofzyczki na to zgo-
towanc, icby Materya grubfza zoftawa-
1a, 4 fubtclna wyéickta, & polawfzy ta-
lerz Wodkg Roiana, wytos 2z kofzyczka
na talerz, 4 pocukrowawfzy day.
Moiefz tez y Szafranu do mleka przydac
dezeli cheefz.. :

Sto dfics

§' daway na ftot, albo fchoway,

T e £
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Sto diic fieé, Makarony Migd alowe. :
Farzonych Migdatow nttucz w Moz-
diicrzu funtieden, Cukru putfunca,
biatkow Jaiccznych cztery, ubty to wizy-
tko w Moidiicrzu dobrze fpolem,,' woz=
niy ¢ parkow, ktadZ te Méter_yq na opfa-
@éﬁiki grubo iako palec, 4 diugo 1ak'o q'z,’io-
nck, wiadi do wolnego pi.ca, 4 gdy fi
przyrumicni, wybieray, pcokraway opfa- °
tki, 4 ochfodiiwzy dafz néd wtey, a iczc-
1i chcefz miecd wiecey, to tez wigcey ma-

teryey przyezynifz wedfug proporcyey,

St iedenaiéie. Obarzank: Migdsiowe-
TAkai Materya zrobifz, z krorey Oba-
rzanki robi¢ bedZielz, idk wiclkie bq:
diielz chéial, 4 na Optatkach upicczelz

iako y Makaronys
Sto dwanaséie, Biftokt bialy,

WEimiy Jaiecznych biatkow swiczych
pictnascic, ubiy preciem w garncu
bardzo dobrze, Maki pigkney Pfzcaney
uncyy iedne, Cukru ttuczonego siancgo
uncyi dwie, ubiy to dobrze fpotem, wley
w forme blafzang, 4lbo 2 papieru zrobio®
na, wladZ do pieca, 4 gdy fig upiecze, po-
kriy grzanki ¢ienko, 4 znowu do W‘olne»
go pieca wfadis 4 gdy dobrze ufuizsflz,

Sto
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Sto trzynaséie. Bifkot Zolty.,
Akimie {pofobgm Bitkoke Zotty robi€
bediiefzs do krorego nie biatkow, dle

totckow zazyielz, przydaw{zy Anyiu pig-
kncpo teoche, iczcli cheelz, krory takze
upick(zy, pokray, y znowu wiad do wol-

nego pieca, 4 ulufzywlzy day nd Stot dbo

fchoway.
8to ezternailies Obermus,
{7 Eimiy och¢dozonych Migdatow, u-
ttucz dobrze w Mozdiierzu,y Cukru
2z potrzebs, to dobrze zmielzawizy, ro-
fpus¢ Winems gefto iako kifza, wyley nd
putmifck, & potrzalajwlzy Cyndmoncm
wiadi do pieca wolnego, 4 gdy upieczefz,
pocukruy 4 day nd Stof.
Nd4dPoMNITENEE
CPRoS: praegasny Ceptelnikn, nie 14z bydi tepo 0°
Zumienia, ie w trzedim Rogdyiale, kiedpé wyflamis
ie trecdic [lo potraw, wisiylem tej, GAlirety, Kontu-
ze, Blamalie, drked, Obarzanki, migdatowe, Maka-
vomy rc. iebym to dla niedofithu patrim dlbo fofo-
borw uszynic wisl, i tsms liczbe koticzyt, Feft /nmié’”f
tydiac [pofosow sefiize gotowania rojnych potraw, 4
ieden z drugicge rofdie, co fam ugnafl, icseli fie fam
temu Kunfitowi dabrge praypasvzyfs 4 sike z jednego
[pofobu disefice moje uformowai dobry, 4 piluy Kuche
wiflrz dlom to dia rege pofeirt te wamyi smisnoahe
ooty pohazuies to, 3¢ Kuclmiflez bardzo fita wmise

1
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powinicn, & zgota we whytkich raeczich, keovekolmick
do spoie ledzkiegs nalcss, pewinien meel experpencyd,
i prejnaymuicy mwiadomolé, tak adrowym ko y cho
ry migad2aige, umed tes zaiyé czafu Welzlnemu A=
krowi stutacemu, ) pogrzebamenn, y 19 reftropuse ik~
kommodoals Co odennie wditscznie preyimiy, 4 w
addpameiiie disefies rojnysh fpafebow gotorwania, Kis
ek, Kseibass Salftjlonony y Mefctarde odbieiz.

ADDYTAMENT.
Piermfiy. Kifki 2 K-ufck Ciclecych,
WEimiy Kifzck Wicprzowych grub=

{zych, ochedoz pigknic, weimiy Kru.
f2ka Ciclece cafkiem ociganiy y pokray
tdk dtugo iako dtuga Kifzka, weimiy
tez foin Nerizowego ,” Wolowego, kray
¢ienko idkotyleg noia, 2 dtugo iako kru-
{ika, priyday trochg Kwiata, Picprzu, y
{oli, miey drot nd to zgotowany tdk dtu-
gi iako kifzka, zmicfzay to w(zytko, 4 nad

- wtocz kifzki, 4 zdwizzuy, y ofiggniy u-

warz wdobrym rofole, day z rofotem
na Stotl.
Drugi. Kiffki Kaplonie.

W Eimiy Kaptona odbierz mizfowfzy<

tko od kosdis 4 odrzudiw(zy fkors,
usickay drobno, weimiy tikie toiu wo-=
fowego kruchego usickay drobno, 2mies
fray to fpotem, praydawizy do tego Pied
prau

R IS SO . (L N . VTN bt

R e O




778 Addytament,
prza troche y Kwidtu; weimiy kickha.
snice, naloi, d przcwiezuy, 4 w (taw W
rofole dobrym, d uwarzywfzy day nj ftot, |
Trzeéi, Kiffki lelente, albo Daniel,.,
X/ Eimiy swiciego Jelenda, albo D 4nic-
la kifzks od Cgbru, ndygrublza, we-
cmiy Ryzu plokanego, Mleka, Cukru,
Rozenkcw oboyga, & zmiefzay to fpotem
ggfio, Soli przydawfzy, ndtoz Kifzki, po-
2awigzuy, odwarz, 4 gdy dobrze uwiray fz -
przvpicez rumiano nd Roééic, 4 day na

Stot.
&4 Lcka weimiy troche, Jaiec wigcey u- |
biy z Mlckiem, przyday Cukru, cy-
namonu, Pieprzu, Fozenkow drobnych,
zmic{zay to wfzytko, naley tym Kifzke,
zawigz, Odwirz dobrie, 4 odwarzywlzyl
przypiccz picknic n4 roédie,
Paty. Kietbafy Sarnie. i
Eimiy Poledwice “arnia, usickay dro
bre, day Rozcnkow drobrych, Pic
przu, Cyndmonu, Cukru {oli, 4 zmic{za-}
wilzy to wizytko, nitoz kietbaénice wies
przowa, wirz w Winie, y foli, 4 day nd}
Stot; iezeli cheefz piecz, wioz w rynkgll
masta, dlbo ttuftosci, swiczego wicprzas
{maz, 4 ufmaiywizy day gorz;co.s
: £0-

—
e

Czwarty, Inaczey B

e

u : Treeds,

iS

ik

' patw cztery tkab onych nieptokanych; Jed
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przez fito przepraw; weimiy Rozenkow
drrbaych ochgdoz witaw w Winie, warz,
uwarzyw 2y wier¢ w Donicy, przez Sito
przepraw, wtoz to wf'_z_azko W icden gare
nice, y to Wino wley Gétem winnym ro-
fpusc, zeby byto geitoiako Kifza, nakryi
dobrze,a poltaw w mi yfiu dieptym przez
trzy dni, potym umiefzay, 4 daway naca«
lerz, kicdykolwick potracha, 4 icicli gea °
fta, moze(z O&em Winaym wediug po«
trzeby rofpuséic,nd ten czas kiedy dawaé
bgdZie(z, moielz troche pocukrowaé né
talerzu.
SERRETVTRZEGL
Ekret ten bardzo dobry, y doswiadczo-
ay dla chorych zle fiz maizeych, y iuz
o zdrowiu defperuigoych, keory tdk zro-
| bifz. ‘
Weimiy Barana wigré pofledniy »
~ Kiptona tkubionego nicptokanego; Kuro-

. lenig picczeniy, §wiezi, migsifta; niepto-

. kangs Wotows picczeniy (rzedniy, $wiea

|23, dicptokany nic fol tego wizytkiego
. nic, pozacykay na roiny u wolnego ognia
piccz powoli nic polewaigc 4 gdy fie iuz
dobrze dopicka, pozdeymay nd mify; po-
kol moiem, abo poprzekraway predko, 8
poles




142 Addvtament.
polewke wypu«d, y wycisniy; wley w k144
ne ndczynie, krore bez froby bydz ma,
wioi peret fznurehs y Czerwony 2tory
wtoz, zawiaz bardzo dobrze Macherzyne
w kilkoro ziozywflzy, y obwih w piotno,
wloi wwode 2imna w kociet, & w ftaw «a
ogiefi, warz mocno przcz godiin citery
a po cutercch godiinach, weimiy to =
tym paczyniem, odwinaw{zy ptotno, idZ
do chorego, ktory, ieby byt we n, czas
riciczo, 4 tam odwizi Mecherzyng, ndley
tyz<k pultory choremu, 4 day mu é:epto
wypid, ndkry< go ieby fic podit, Czerwo-
ne ztoty, y perty fchowaflz, nie erCba
wi-cey tego Sekretu zaiywad, w 1edm}:
chorobic, tylko raz, za tifka Boia, uznd
chory melicracya, iedeli fig poci¢ bgdiie
J’Kc nezynfy (r2yfa poroaw, y trzydées
2 (& Addytar-entow, y trzy Sckrety Ku-
ctmiflrzonftie, ktorych fre wffythim Zivie-
veam, W'ty Zreydiiefl do t-ookt Bank ety
w Generalnym Memoryale, fol 5. ktoV.ny{
zagyieff , iako bedtie twoia wola, & iezclt
w c2ym naydticfl me ykortentowanie, mof*
no poprawié mnie o meolo pry: € ma pas
mieé, dla Informaryey nowym KucharZom,
chetnie ¥ fczerze podawam.

! - KONIEZCG,

i

- Kaplon z Kietbalami Sarniemi &lbo Kiploniemi, 23,
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Potrawa z Rakimi trescwanemi zSuro k ramica Forrawa Shobliva yhiad ami, A 4%
fzpikowanemi - . feckeed . Pourawa 1 naleslikami ; ! Hupl et
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Rapfon zperduta, e = d [} 45 Ofmv Coadyment, - o ~ timiee f il
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Kifzinde 41bo Rofo? Pelski, - S

Chowanie Phragow Rofefowych, s - nk
Shiwdki, > . i
Indczey Slimaki, * - . :’m?cl
ikeady Sumakiy w0 Lo
lniczey, a - - ,5m\:"
Inaczey, . . b timih
Zolwie, - - - tim i:’
Oftrygi, . - - 1;) :
Tertulolle, - - timzt.

Pierw(zy Bir(zcz Krolewski, .
Spofob profiego Birfzczu, Barfzcz gz Sledziem,

Bar(zcz Cytrynowy, Polewka Migdal A
Polewki Wiana, 4 igdafowa, timze,

108,

Winna polewka ni poft i @ H tir;‘;i.
Polewki Kipirows, - S D
Polewkd Mleczni, - - £ lémi:
Polewka 2z Ccbule, . a - umie:
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Arum Smalc, . - a - > 109
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Grzyb ek, - 2 - tamze.
Nilesnik, - (3 e - tamzed
N’ileémki nakfadane. - $ tamzcs
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Pifzret Francuski na #imno, - I 7 D
Porym wyimie(z zeby oschio, - - timzce
l’,gf_zm Niemiecki ni fimno, - #  tamits
Falater Allapurrynowy, ' - » ke
M“"rn tego Pafztetu, - - timie
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P4latct Rybny na iimno y goraco, e

Spofob robienia Ciafta Francuskiego,
szenki ¢iatia ftoiacego. lezacego, "
Cisha Tatarskie okragle, . =
Ciafta krgeone, . .
Ciafta Smalecary, .
z Giafta robi¢ beddie(x Picrolski, é
Spofeb robienia Ciafta Angielsticgo,
Spoleb robienia Ciatta Wloskicgo,
Spolob robienia Cidfla Rakuskiego,
Spofob robicnia ciafla Puftkowego,
Spofob robisnia Ciafta Bicltkicgo,

$pofod robienia éiafta Formianego roinego,

Spofob robienia Cidfia Leykowegos
Groch 3 Ciafta, iy .

Spofob robiemia ulipkow, .
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-

-
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Tort z Ciclgciny, 5

Toss Miecuny, . »
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tamzeo
116,
tamze.
tamze,
gamzes
tamie.
117.
tamzes
timzes
= 118
1imic,
tamze.
tamica
1190
timzes
tamze-
820,
tamies
tamzes
120«
timze,
timze.
tamzes
tamzcs
tamzg.
timze.
128«
timze,
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tamies
tamied
tamias
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Tort Jaiecany 3 Winems . timze, Napomnienies - = i . tAmies
Kalza pieczoaa, . At timia, Addytament Kilzki z Kyufzek Ciclgeych. . By ‘
Mi-ko Hiizpanskie, . - timie, Kifzki Kipfonie, 1 5 i iz 1
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